Furdikova, Katarina, Ing. PhD. Zahradna 19, 841 07 Bratislava

Fakulta chemickej a potravinarskej technologie
Slovenska technicka univerzita v Bratislave
Personalne oddelenie

Radlinského 9

812 37 Bratislava

Vec: Ziadost o Géast vo vyberovom konani na funkéné miesto Odborny asistent v odbore
Biotechnoldgia na Ustave biotechnoldgie na FCHPT STU s nastupom 01.09.2024

Na zéklade vyhldseného vyberového konania v zmysle § 5 ods 3 Zakona €. 552 /2003 Z.z. o vykone
prace vo verejnom zaujme v zneni neskorsich predpisov, uverejneného na stranke Ministerstva
Skolstva SR a na webovej stranke STU a vyvesnych tabuliach Fakulty chemickej a potravinarskej
technolégie STU zo dfia 11.4.2024 sa tymto prihlasujem do vyberového konania na obsadenie
funkéného miesta Odborny asistent, pre $tudijny odbor Biotechnolégia na Ustav Biotechnoldgia
FCHPT STU v Bratislave, s nastupom od 1.9.2024.

K Ziadosti prikladdm:

-Zivotopis vo forme Europass

-Prehfad publikagnej ¢innosti a vedeckej ¢innosti
-Prehfad pedagogickej ¢innosti
-dekladyevzdelani

-vypis z registra trestov

JBUIDSLAVE | e G F02Y

podpis

Sucasne tymto v silade so Zdkonom ¢. 18/2018 o ochrane osobnych ldajov a o zmene a doplneni niektorych zékonov ,dévam siihlas 5o
spracovanim a uchovanim mojich osebnych tidajov na Fakulte chemickej a potravindrskej technoldgie, Slovenskej technickej univerzity
v Bratislave, na ucely vedenia v databdze uchddzacov o zamestnanie.
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Europass - zivotopis |

Osobné udaje
Priezvisko(4) / Meno(a)
Adresa(y)

Mobil

E-mail(y)

Statna(e) prislusnost(t)
Datum narodenia
Pohlavie
Zamestnanie

Prax

Od-do

. Furdikova Katarina

Zahradna 19, 841 07 Bratislava
+421 907 176 783
katarina.furdikova@stuba.sk, katka@furdik.sk

- Slovenska republika

03.01.1978

- Zenské

Odborny asistent Ustavu Biotechnoldgie FCHPT STU v Bratislave

2017 - sicasnost

~ Odborny asistent na Ustave Biotechnolagie FCHPT STU v Bratislave
- Pedagogicka a vedecka Cinnost so $pecifikaciou - enologia (chémia a mikrobiologia vina),
- potravinarske biotechnologie a fermentécia a technolégia napojov.

2008 - 2017
Vedecky pracovnik Ustavu Biotechnolagie FCHPT STU v Bratislave so zameranim na enoldgiu,

| potravinarsku biotechnoldgiu a fermentaciu, technologiu napojov

2006 - 2008
Doktorand interného doktorandského &tudia na Ustave Biotechnologie FCHPT STU v Bratislave -
pokraGovanie preruseného $tidia

2002 - 2006

* Materské dovolenka (2 deti)

2001 - 2002

Vzdelavanie a priprava |

Doktorandka interného doktorandského $tudia na Ustave Biotechnologie FCHPT STU v Bratislave

2001 -2010
vysokoskolske III. stupfia (PhD.) v odbore Biotechnologia — Fakulta chemickej a potravinarskej
technologie STU, Bratislava (2010)

| Radlinského 9, 812 37 Bratislava

| 1999 - 2001
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Priezvisko(a) Meno(a)

vysokoskolské II. stupiia (Ing. chémie) — Chemicko-technologicka fakulta STU, Bratislava (2001)
Radlinského 9, 812 37 Bratislava

Odbor/Specializacia: Biotechnologia, enologia

Viac informécii o Europasse najdete na: http:/leuropass.cedefop.europa.eu
© Eurdpske spoloéenstva, 2003 20060628






1996 — 1999
vysokoskolské |. stupfia (Bc. chémie) — Chemicko-technologicka fakulta STU, Bratislava (1999)
Radlinského 9, 812 37 Bratislava

| Odbor/3pecializacia: Biotechnolégia a potravinarstvo

' 1992 — 1996
| Stredoskolské — Gymnazium Grésslingova 18, Bratislava

Stupef vzdelania v narodnej alebo  Inzinier PhD.
medzinarodnej klasifikacii

Osobna spoésobilost’

Materinsky(€é) jazyk(y) ~slovensky
Dalsi(ie) jazykly) | ) -
Sebahodnotenie Porozumenie Hovorenie Pisanie
Eurbpska troveri (*) Potavanie Citanie Ustna interakcia Samostatny dstny -
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Sociélne zrucnosti a kompetencie | Pedagogicka &innost

- * Prednasky z predmetov.

. Chémia a mikrobiologia vina (2016 — 2023) / Chemistry and microbiology of wine (Erasmus)
(2020 - 2023)

. Chémia a technolégia nealko napojov (2015 — 2024) /Chemistry and technology of non-
alcoholic beverages (Erasmus) (2023)

. Uvod do biotechnoldgie (2014 — 2018) / Introduction to biotechology (Erasmus) (2015)
» Potravinarske biotechnologie (2017 -2023) / Food biotechnology (Erasmus) 2022

 + Vedenie laboratérnych cviCeni pre Studentov v predmete Chémia a mikrobioldgia vina
* Ved(ci semestrainych projektov, bakalarskych prac a diplomovych prac

. *Vedenie Studentov a organizacia experimentov v laboratoriu enolagie na Od. biochemickej
| technoldgie FCHPT STU v Bratislave

| * Prednasky a seminére akreditovaného kurzu senzorického hodnotenia vina, FCHPT STU, Bratislava

* Prednasky UK, Centrum dalSieho vzdeldvania. Univerzita tretieho veku
* Prednasky STU, Univerzita tretieho veku,
+ Prednasky pre asociacie, kurzy a zdruZenia na vyZiadanie

Organizaéne zrucnostia = Hlavny rieSitel vedeckych projektov
kompetencie = APVV-15-0333 Vplyv terroir a technologickych postupov na senzorické viastnosti slovenskjch vin
(2016-2020)

' Participacia a manazment vedeckého projektu APVV 0488-07 s nazvom ,Cisté kultry kvasiniek
verzus senzorické a antioxidaéné viastnosti vina“ (2007 - 2011)

| Spoluriesitefl viacerych vyskumnych projektov v ramci grantovych schém VEGA a APVV
Organizacia pedagogiky a vyskumnej &innosti, riadenie kolektivu Studentov (Bc., Ing. A PhD. $tudia)
v ramei vyskumnej skupiny
Participacia pri organizovani degustaénych sttazi vin
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Technické zru¢nosti a kompetencie

Strana 3/4- Zivotopis
Priezvisko{a) Meno(a)

Vedecka a laboratdrna €innost' v Specializacii enolégia, biotechnolégia a mikrobiolégia
- postupy v oblasti technicke] a potravinarskej mikrobioldgie a biochémie

- postupy analyzy potravin so zameranim na vino a napoje

- Statistické metody

| - postupy vyroby vina - od spracovania hrozna az po kone¢ny produkt, so schopnostou kontrolovat

proces a riesit problémy

- poradenstvo a odborné znalosti v oblasti enologie vratane chemickej a mikrobiologickej analyzy
napojov na vedecke, ako aj vyrobné (vinarske) ucely

- poradenska a expertizna ¢innost pre Statny a verejny sektor - napr. ¢len komoditnej rady pre vino
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka SR (od roku 2021), élen pracovnej skupiny pre
tvorbu novej vinarskej legislativy (od roku 2020), expertiza pre Narodni kriminalnu agentdru a
Narodni jednotku financnej policie (Ministerstvo vnutra SR) v termine vySetrovania falSovania vina
(2013), expertiza pre poistovne (vySetrovanie moznych poistnych podvodov v stvislosti s vinom,
2019)

| - riesitel mnohych vedeckych projektov a projektov pre hospodarsku prax: napy. izolacia a selekcia

poZzadovanych kmefiov kvasiniek, analyza chyb, kontaminacii a zakalov vo vinach, aplikacia novych
technologickych postupov, navrh vyroby cideru, vyvoj veterinarneho pripravku Aquadog (2019-2020)

- jazykove korektury a preklady materidlov s enologickou tematikou (anglictina)

Publikaéna €innost

- autor prispevkov do slovenskych aj zahraninych vedeckych a odbornych ¢asopisov s celkovym
poctom 144 clankov, z toho 28 WOS+SCOPUS (20 CC) s 200 SCI a H-indexom 10;

- autor 96 prispevkov na vedeckych konferenciach vo forme posterov, prezentacii a plnotextovych
prispevkov; autor desiatok prispevkov na konferenciach a seminaroch organizovanych odbornou
verejnostou (vinohradnici, vinari, vyrobcovia pripravkov na ochranu a oSetrovanie vini¢a a pod.)

- spoluautor 3 odbornych monografii s enologickou tematikou v slovenskom jazyku: Vinarsky lexikon
(2012), Abecedar vin (2017) a Hrozno a vino ekologicky (2018)

- autor 1 ucebnice: Chémia a mikrobiolgia vina - enologické laboratome praktiky (Chémia a

- mikrobiologia vina - enologické laboratorne praktiky) (v tlaci; predpokladané vydanie 2023-2024)

- spoluautorka 1 detskej knihy zameranej na polnohospodarstvo a vyrobu potravin: Z farmy az na
tanier - farmarska revue pre deti (2023)

| Redakéna a kontrolna éinnost’
| - Elenka redakénej rady odborného ¢asopisu Vinié a vino (2010 - 2021)

- recenzna ¢innost - vedecke ¢lanky a projekty, odborné publikacie, uéebné materialy atd.

. - korekttry sprievodnych dokumentov k enologickym pripravkom a zariadeniam (2008 - 2015:

Vinagro, a.s., SR, 2014: Mery, s.r.o, SR).

Senzoricke zruénosti

- mimoriadne senzorické schopnosti, skvela senzoricka pamat, rozpoznavanie roznych voni v ramci
zmesi a schopnost predvidat vysledky kombinacie raznych zloZiek.

- aktivne senzorické hodnotenie vina - certifikovany hodnotitefl vina a vody

- certifikovany lektor kurzov zameranych na senzorické hodnotenie vina

' Laboratérne zrugnosti
- laboratérne postupy v oblasti technickej a potravinarskej mikrobiologie a biochémie: veobecné
. metody, ako aj sofistikované, napr. MALDI TOF MS, molekularne metédy na identifikaciu

mikroorganizmov, rozne mikroskopické metody vratane mikrofotografie

. -laboratérne postupy analyzy potravin so zameranim na vino a napoje: vieobecné +1SO metody

analyzy, ako aj sofistikovanejsie analyzy, napr. HPLC, GC, izotachoforéza atd.
- laboratérne postupy v oblasti fermentacie, kultivacie a separaénych procesov

| - obsluha vsetkych vSeobecnych laboratérnych zariadeni a nastrojov

vSeobecné technické zruénosti

. - dobré zruénosti v oblasti mechanickeho fungovania beznych strojov a laboratérnych zariadeni
| (obsluha, jednoduché opravy)

- dobré priestorova predstavivost
- vyborné motorické zrucnosti
- schopnost chapat priiny a nasledky z hladiska technickych rieeni

Viac informécii o Europasse najdete na: htp://europass.cedefop.eurapa.eu
© Eurdpske spolocenstva, 2003 20060628






PocitaCové zruCnosti a kompetencie  icrosoft office, Statistica, Photoshop, Corel, LAS (Leica Application Software), softvér na kontrolu a
| vyhodnocovanie vysledkov HPLC a GC; rozne webove rozhrania
- Pouzivatel PC so schopnostou instalovat potrebné PC nastroje a pouZivat PC na pracu

Umelecke zruénosti a kompetencie - fotografovanie - umelecké aj technické (mikrofotografia)
. kreslenie a malovanie
| tvorivé pisanie

Dalsie zruénosti a kompetencie = yarenie
zahradnictvo, starostlivost o rastliny a zvierata
' milovnik prirody, milovnik historie, milovnik vina
cestovanie a spoznavanie pamiatok
preukaz potapaca na otvorenej vode (od roku 2008)
joga
Vodiésky(é) preukaz(y) = Skupina B

Dopliiujice informéacie schopnost planovat, praca s kolektivom, samostatnost a vedenie, spolahlivost a lojalita, flexibilita,
schopnost a potreba prijimat nové informacie a uit sa nové veci, kreativnost
Licencia pre potapanie ,Open water diver* (od r. 2008)
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Ing. Katarina Furdikové, PhD.

PrehPad pedagogickej ¢innosti a dosiahnutych vysledkov vo
vychovno-vzdelavacej ¢innosti

Prednasky

(predmet, obdobie — akademické roky od-do, rozsah — pocet semestrov a pocet hodin tyzdenne)

e Chémia a mikrobioldgia vina, 2016 —2023, 7 semestrov, 2 h/tyzdei (12/12 prednasok)

e Chemistry and microbiology of wine (Erasmus), 2020 — 2023, 8 semestrov, 2 h/tyzdei (12/12
prednasok)
Chémia a technologia nealko napojov, 2015 — 2024, 9 semestrov, 2 h/tyZzderi (12/12 prednasok)

e Chemistry and technology of non-alcoholic beverages (Erasmus), 2023, 1 semester, 2 h/tyZden
(12/12 prednasok)

e Uvod do biotechnolégie, 2014 — 2018, 4 semestre, 1 h/tyzdeii (1/12 prednasok)

e Introduction to biotechology (Erasmus), 2015, 1 semester, 1 h/tyZdeii (1/12 prednasok)

e Potravinarske biotechnologie, 2017 -2023, 6 semestrov, 2 h/tyzdeii (od 2023 8/12 prednaSok)

[ ]

Food biotechnology (Erasmus), 2022, | semester, 2 h/tyzdeii (5/12 prednasok)

Seminare a laboratorne cvicenia

(predmet, obdobie — akademické roky od-do, rozsah — pocet semestrov a pocet hodin tyzdenne)

e Laboratorne cviéenia z chémie a mikrobiologie vina, 2001 — 2023, 20 semestrov, 2h/tyzderi
Technologicky projekt z biotechnoldgie 1 2013 — 2018, 5 semestrov, 2-4/h/tyzdefi
Technologicky projekt z biotechnolégie 11 2013 — 2018, 5 semestrov, 2-4 h/tyzden
Laborat6rny projekt z biotechnologie I 2019 — 2023, 4 semestre, 4 h/tyzdeii

Laboratérny projekt z biotechnologie II 2019 — 2023, 4 semestre, 4 h/tyzden

Bakalarska praca, 2013 — 2023, 10 semestrov, 10 h/tyzdei

Semestralny projekt I, 2013 — 2023, 10 semestrov, 4 h/tyzder

Semestralny projekt I1, 2013 — 2023, 10 semestrov, 4 h/tyzdeii

Semestralny projekt III, 2013 — 2023, 10 semestrov, 6 h/tyzdeii

Diplomova praca, 2013 — 2023, 10 semestrov, 20 h/tyzdeii

Vedenie doktorandov ako konzultant: 1

Vedenie zavereénych diplomovvch prac - pocet: 33

I N S

e

Anna Fulmekova. BioinZinierska charakterizicia istych kultar vinnych kvasiniek (2013)

Andrea Hajdukova. Vplyv &istych kultir Saccharomyces cerevisiae na aromaticky profil vina. (2013)

Iveta Holedkova. Vplyv technoldgii na antioxidaéné vlastnosti vina. (2013)

Katarina Mackova. Charakterizicia kvasinkovej mikroflory vinita modranského vinohradnickeho rajona. (2013)
Matis Homacek. Charakterizdcia aromatického profilu slovenskych odrodovych vin Tramin Zerveny. (2014)
Lubica Vicenova. Vplyv technologickych postupov na antioxida¢ni aktivitu vina. (2014)

Eva Bernatdkova. Charakterizicia aromatického profilu odrodovych vin Muskat moravsky. (2015)

Radka Petrikova. Charakterizicia aromatického profilu vina po¢as jeho vyroby. (2015)

Alzbeta Gajdosikova. Vplyv éistych kultir kvasiniek na profil prchavych latok v odrodovom vine. (2016)

Veronika Kaderkova. Charakterizacia profilu prchavych latok v odrodovych hroznovych destilitoch pocas procesu
vyroby. (2016)

Tatiana Michalkova. Izoldcia a selekcia autochténnych kultir Saccharomyces cerevisiae vhodnych pre vindrstvo. (2016)
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12.
13.

14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.
21.

Lucia Muchova. Charakterizacia profilu prchavych ltok v odrodovom vine Rizling rynsky potas procesu vyroby. (2016)

Eva Babulicova. Izolacia, charakterizdcia a selekcia autochténnych kultir Saccharomyces cerevisiae vhodnych pre
vinarstvo. (2017)

Tereza Drtilova. Vplyv &istych kultdr Saccharomyces cercvisiac na profil prehavych latok v odrodovom vine Tramin
&erveny. (2017)

Diana Kmefkova. Vplyv &istcj kultiiry Saccharomyces cerevisiac na primarnu arému vina. (2017)

Monika Krauskova. Vplyv &istej kultiry Saccharomyces cerevisiae na profil prchavych latok v odrodovom vine Rizling
rynsky. (2017)

Filip Ozvold. Vplyv terroir na kvalitativne parametre odrodovych vin. (2018)

Gabricla Stoklasova. Charakterizacia profilu senzoricky aktivnych latok v slovenskych tokajskych vinach. (2018)
Kinga Bedeova. Vplyv vyrobnej technoldgie na kvalitativne parametre Sumivych vin. (2019)

Adrienn Dallos. Vplyv Botrytis cinerea na aromaticky profil tokajskych vin. (2019)

Romana Soskova (Matigova). Vplyv &istych kultir Saccharomyces cerevisiac na kvalitativne parametre odrodového vina
Veltlinske zelené. (2019)

Sofia Gubova. Charakterizacia hroznovych vin z hlladiska mikrobiologickej kontaminacie. (2020)

Katarina Kukugova. Charakterizacia enologicky vyuZiteI'nych kmefiov Saccharomyces cerevisiae. (2020)

Magdaléna Euptovcova. Vyvoj senzoricky aktivnych latok v umivych vinach vyrobenych tradi€nou metédou . (2020)
Ivo Nagy. Faktory pdsobiace na tvorbu senzorického profilu tokajskych cibéb. (2020)

Anna-Méria Batorové. Uloha Botrytis cinerea pri vzniku lokajskych cibéb. (2021)

Katarina Melicherova. Uloha kvasinick prirodzenej mikrofléry hrozna pri vzniku tokajskych cibéb. (2021)

Aneta Kristova. Charakterizacia kvasiniek sprievodného mikrobiému cibéb. (2022)

Monika Mokrafiova. Charakterizacia kvasinick spdsobujtcich birzu vina. (2022)

Magdaléna Klimova. Charakterizdcia &istych kultir Metschnikowia pulcherrima a rﬁoinosti vyuZitia
nesacharomycétnych druhov kvasiniek vo vinarstve. (2023)

Jana Partilovéa. Uloha kvasinick prirodzeného mikrobiému hrozna pri vzniku cibéb. (2023)
Oliver Pukalik. VyuZitie réznych druhov kvasinick ako néstroj na zlep3enie kvality vina. (2023)
Patricia Melicherova. MoZnosti vyuZitia &istych kultir Metschnikowia sp. v pivovarnictve . (2024)

Vedenie zavere¢nvch bakalarskych prac - pocet: 33
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Mata§ Hornagek. Charakterizicia senzorického profilu vina Tramin ¢erveny. (2012)

Lubica Vicenova. Antioxidaéné vlastnosti vina. (2012)

Barbora Zuffovd. BioinZinierska charakterizacia istych kultar vinnych kvasiniek. (2012)

Eva Bernat'akova. Vplyv &istych kultar Saccharomyces cerevisiae na odrodovii arému vina. (2013)

Radka Petrikova. Vplyv technolégie na antioxidaéné vlastnosti vina. (2013)

Al?beta Gajdosikova. Charakterizacia aromatického profilu slovenskych vin. (2014)

Veronika Kaderkova. Charakterizicia technologickych vlastnosti &istych kultir Saccharomyces cerevisiae. (2014)
Tatiana Michalkova. Enologické vlastnosti ¢istych kultar vinnych kvasiniek. (2014)

Eva Babulicova. Charakterizicia aromatického profilu vina po¢as jeho vyroby. (2015)

Tereza Drtilova. Vplyv technoldgie na aromaticky profil hroznového vina. (2013)

Monika Krauskova. Charakterizécia aromatického profilu odrodového vina. (2015)

Juliana CapoSova. Izol4cia a selekcia autochténnych kultir Saccharomyces cerevisiac vhodnych pre vinarstvo. (2016)
Filip OZvold. Antioxida&né vlastnosti hroznového vina. (2016)

Peter Timar. Charakterizacia profilu prchavych latok v hroznovom destilate pocas procesu vyroby. (2016)

Jakub Trnovsky. Charakterizacia senzorického profilu odrodového hroznového destilatu. (2016)

Kinga Bedeova. Vplyv gistej kultiiry Saccharomyces cerevisiae na senzoricky profil ruZzového odrodového vina Cabernet
Sauvignon. (2017)

Adrienn Dallos. Vplyv &istej kultary Saccharomyces cerevisiac na primarnu aromu vina. (2017)
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21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.
29.
30.
31
32.
33
34.
35.

Michacla Dubovska. Vplyv ¢istej kultiry Saccharomyces cerevisiae na profil prechavych latok v odrodovom vine Rizling
rynsky. (2017)

Romana MataSova. Vplyv istych kultir Saccharomyces cerevisiae na profil prechavych latok v odrodovom vine Tramin
gerveny. (2017)

Martina Pittnerova. 1zoldcia, charakterizicia a selekcia autochtonnych kultir Saccharomyces cerevisiae vhodnych pre
vindrstvo. (2017)

Katarina Kukucova. Vplyv terroir na kvalitativne parametre odrodového vina Veltlinske zelené. (2018)
Magdaléna Cuptovcova. Vplyv terroir na kvalitativne parametre odrodového vina Rizling rynsky. (2018)
Ivo Nagy. Charakterizacia kvalitativnych vlastnosti slovenskych tokajskych vin. (2018)

Anna-Maria Batorova. Vplyv Botrytis cinerea na aromaticky profil tokajskych vin. (2019)

Katarina Melicherova. Vplyv terroir na kvalitu odrodového vina Veltlinske zelené 2018. (2019)

Anna Ondrigova. Identifikdcia a charakterizicia Cistych kultir vinnych kvasinick. (2019)

Miriama Takacova. Vplyv vyrobnej technolégie na aromaticky profil Sumivého vina. (2019)

Aneta Kristova. Enologické vlastnosti &istych kultiir Saccharomyces cerevisiae. (2020)

Monika Mokrafiova. Choroba vina — birza. (2020)

Dominika Daiikova. Uloha kvasiniek prirodzenej mikrofléry hrozna pri vzniku tokajskych cibéb. (2021)
Magdaléna Klimova. Choroby vin sposobené kvasinkami. (2021)

Jana Partilova. Uloha Botrytis cinerea pri vzniku tokajskych cibéb. (2021)

Oliver Pukalik. Vplyv kvasiniek Saccharomyces cerevisiae na aromatické vlastnosti hroznového vina. (2021)
Klara Dujéakova. Moznosti vyuZitia &istych kultar Saccharomyces boulardii vo vinarstve. (2024)

Veronika Lazarcva. MoZnosti vyuZitia istych kultir Metschnikowia pulcherrima vo vindrstve. (2024)

Vedenie $tudentov v ramei SVOC

Spolu 9 studentov, z toho 5 umiestneni

Prace s umiestnenim v SVK na 1. mieste

I.

(%]

DRTILOVA. Tercza [20 %) - BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [20 %] - SPANIK, Ivan [20 %] - FURDIKOVA,
Katarina [40 %]. Vy3$3ie alkoholy a estery ako sicast’ primérngj a sekundarncj arémy hroznového vina, In Chémia a
technolégie pre Zivot. 18. celoslovensk4 Studentska vedecka konferencia s medzinarodnou G¢astou, Bratislava, 9.11.2016
[elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava. Nakladatel'stvo STU, 2016, CD-ROM, s. 135-136. ISBN 978-80-227-4628-1.
Kategéria publikécic od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFD

BAJNOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [50 %] - PETRIKOVA, Radka [15 %] - MAKYSOVA, Katarina [15 %) -
FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [5 %)]. Charakterizicia aromatického profilu vina pogas jeho vyroby. In
17. celoslovenska Studentska vedecka konferencia Chémia a technoldgie pre Zivot s medzinarodnou i¢ast'ou, Bratislava,
11.11.2015 |elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava. Nakladatel'stvo STU, 2015, CD-ROM, s. 69-70. ISBN 978-80-227-
4480-5. Kategdria publikécie od 2022: O2: Kategéria publikdcie do 2021: BEF

BAIJNOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [40 %] - PETRIKOVA, Radka [20 %] - MAKYSOVA, Katarina [15 %] -
FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [10 %]. Charakterizdcia aromatického profilu vina pogas jcho vyroby s
vyuZitim komprchensivnej dvojdimenzionalnej plynovej chromatografic. In Celoslovenska Studentska vedecka
konferencia Aplikované prirodné vedy 2016, 6. aprila 2016, Trnava [elektronicky zdroj]. zbornik préc. 1. vyd. Trnava.
Univerzita sv. Cyrila a Metoda v  Trnave, 2016, S. 69-74. ISBN  978-80-8105-783-0.
Kategéria publikacie od 2022: 02; Kategéria publikacie do 2021: BEF

MOKRANOVA, Monika [40 %] - SPANIK, Tvan [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %]. Vplyv birzy na senzorické
vlastnosti vina. In Chémia a technol6gie pre Zivot, 23. celoslovenska $tudentska vedecka konferencia s medzindrodnou
{i¢astou organizovana v online formate [elektronicky dokument]. 1. vyd. Bratislava. Slovenskd chemickd kniZnica
FCHPT STU, 2021, S. 195-196. ISBN 978-80-8208-064-6. Kategéria publikicie do 2021: AFD

Préce s umiestnenim v SVK na 2. mieste

DURCANSKA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK. Fedor [30 %)]. Autochténne kvasinky
verzus ASVK. In 10. Studentska vedecka konferencia - zbornik abstraktov. Bratislava : STU v Bratislave, 2008, s.150.
ISBN 978-80-227-3109-6. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

Nesut'azné prispevky na SVK

DRTILOVA, Tereza [50 %] - MAKYSOVA, Katarina [15 %) - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SPANIK, Ivan [5 %).
Vplyv technolégic na aromaticky profil odrodového vina Rulandské modré. In /7. celoslovenska Studentskd vedeckd
konferencia Chémia a technoldgie pre Zivot s medzindrodnou ticastou, Bratislava, 11.11 2015 [elektronicky zdrojf]. 1.
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vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2015, CD-ROM, s. 75-76. ISBN 978-80-227-4480-5. Kategéria publikacie od
2022: 02; Kategdria publikécic do 2021: BEF

Price SVK bez umiestnenia

7.

BEDEOVA, Kinga [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SPANIK, Ivan [20 %]. Vplyv &istcj kultary Saccharomyces
cerevisiae na senzoricky profil ruzového odrodového vina Cabernet Sauvignon. In Chémia a technoldgie pre Zivol
[elektronicky zdroj] : 19. celoslovenska Studentskd vedeckd konferencia s medzindrodnou vcastou, Bratislava, 9. 11.
2017. 1. vyd. Bratislava : Fakulta chemickej a potravinarskej technolégie, STU v Bratislave, 2017, CD ROM, S. 217-
218. ISBN 978-80-89579-77-2. Katcgéria publikicic od 2022: V2; Katcgéria publikicic do 2021: AFD

GAIDOSIKOVA, Alsbeta [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - MAKYSOVA, Katarina [20 %] - SPANIK, Ivan
[10 %]. Charakterizacia aromatického profilu slovenskych vin. In /6. slovenskd §tudentskd vedeckd konferencia v odbore
chémie a chemickej a potravindrskej technoldgie s medzindrodnou riéastou, Bratislava, 12.11.2014 [elekironicky zdroj/.
1. vyd. Bratislava. Nakladatel'stvo STU, 2014, S. 119-120. ISBN 978-80-227-4268-9. Kategéria publikacie od 2022: 02;
Kategéria publikdcie do 2021: BEF

KUCERA, Adam [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Cisté kultiry kvasinick a senzorické
vlastnosti vina. In 10. Studentska vedecka konferencia - zbornik abstraktov. Bratislava : STU v Bratislave, 2008, s.153.
ISBN 978-80-227-3109-6. Kategéria publikdcic od 2022: V2; Kategoria publikécic do 2021: AFH

VS uéebnice (kategéria ACA, ACB, ACC a ACD) - poéet: ACB 1

1.

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Chémia a mikrobiolégia vina - Enologické laboratérne praktikum. 1. vyd. Bratislava,
Slovensko: Slovenska chemicka kniZnica FCHPT STU, 2023. 147 s. ISBN 978-80-8208-114-8. Typ vystupu: u€ebnica
pre vysoké Skoly; Vystup: doméci; Kategdria publikécic od 2022: P1; Kategéria publikicie do 2021: ACB






Ing. Katarina Furdikova, PhD.
Prehl’ad publikaénej a inej vedeckej aktivity

Povodné vedecké price v zahrani¢nych a domaicich karentovanych (CQC)
¢asopisoch (ADC, ADD)
Celkovy poéet: 20, z toho 8 ako 1. autor (A+: 5; A: 6; A-: 9)

I. FURDIKOVA, Katarina [55 %] - MAKYSOVA, Katarina [20 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] -
SPANIK, Ivan [10 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Influence of yeast strain on aromatic profile of
Gewiirztraminer wine. In LWT Food Science and Technology. Vol. 59, iss. 1 (2014), 5. 256-262. ISSN
0023-6438 (2014: 2.416 - IF, Q1 - JCR Best Q, 1.344 - SIR, QI - SJR Best Q). Kategoria publikécie od
2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC. Interné kategorizdcia: A+

2. FURDIKOVA, Katarina [60 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [10 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %) -
KLEMPOVA, Tatiana [5 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - SPANIK, Ivan [15 %). Comparison of
volatiles in noble-rotten and healthy grape berries of Tokaj. In LWT Food Science and Technology. Vol.
105, (2019), s. 37-47. ISSN 0023-6438 (2019: 4.006 - IF, Q1 - JCR Best Q, 1.313 - SJR, Q1 - SJR Best
Q). V databdze: DOI: 10.1016/j.1wt.2019.01.055; CC: 000462690200006. Kategdria publikdcie od 2022:
V3, Kategoria publikécie do 2021: ADC; Interna kategorizicia: A+

3. FURDIKOVA, Katarina [47 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [15 %] - DRTILOVA, Tereza [3 %] -
SPANIK, Ivan [35 %]. Comparison of Different Categories of Slovak Tokaj Wines in Terms of Profiles
of Volatile Organic Compounds. In Molecules. Vol. 25, iss. 3 (2020), s. (1-13), Art. No. 669. ISSN 1420-
3049 (2020: 4412 - IF, Q2 - JCR Best Q, 0.782 - SIR, Q1 - SJR Best Q). V databdze: DOI:
10.3390/molecules25030669; SCOPUS: 2-s2.0-85079084588; CC: 000515384800239. Kategdria
publikicie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC; Interna kategorizacia: A+

4. GOMES, Adriano A. [35 %] - KHVALBOTA, Liudmyla [20 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [20 %] -
FURDIKOVA, Katarina [3 %] - ZINI, Claudia A. [2 %] - SPANIK, Ivan [20 %]. Slovak Tokaj wines
classification with respect to geographical origin by means of one class approaches. In Spectrochimica
Acta Part A: Molecular and Biomolecular Spectroscopy. Vol. 257, (2021), 5. 1-7, art. no. 119770. ISSN
1386-1425 (2021: 4.831 - IF, QI - JCR Best Q, 0.590 - SIR, Q2 - SJR Best Q). V databaze: DOI:
10.1016/j.52a.2021.119770; SCOPUS: 2-s2.0-85103967359; CC: 000647694800007. Kategéria
publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC; Interna kategorizacia: A+

5. KHVALBOTA, Liudmyla [30 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [25 %] - CUCHOROVA, Justina [5 %]
- FURDIKOVA, Katarina [25 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Enantiomer composition of chiral compounds
present in traditional Slovak Tokaj wines = Enantiomérne zloZenie chirdlnych zlugenin pritomnych v
tradi¢nych slovenskych tokajskych vinach. In Journal of Food Composition and Analysis. Vol. 96,
(2021), s. 1-9, art. no. 103719. ISSN 0889-1575 (2021: 4.520 - IF, Q2 - JCR Best Q. 0.710 - SIR, QI -
SJR Best Q). V databize: DOI: 10.1016/j.jfca.2020.103719: SCOPUS: 2-52.0-85096957202; CC:
000608117600019. Kategéria publikicie od 2022: V3: Kategéria publikacie do 2021: ADC; Interna
kategorizdcia: A+

6. BENES, Ildiko [50 %) - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SMOGROVICOVA, Daniela [20 %]. Influence
of Saccharomyces cerevisiae Strain on the Profile of Volatile Organic Compounds of Blossom Honey
Mead. In Czech Journal of Food Sciences. Vol. 33, iss. 4 (2015), 5. 334-339. [SSN 1212-1800 (2015:
0.728 - IF, Q3 - JCR Best Q, 0.414 - SIR, Q2 - SJR Best Q). V databaze: CC: 000359009500007 DOI.
Kategéria publikicie od 2022: V3: Kategoria publikacie do 2021: ADC: Interng kategorizacia: A

7. FURDIKOVA, Katarina [40 %] - KHVALBOTA, Liudmyla [35 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [20
%) - SPANIK, Ivan [5 %]. Volatile composition and enantioselective analysis of chiral terpenoids in
Tokaj varietal wines. In Journal of Chromatography B: Analytical Technologies in the Biomedical and
Life Sciences. Vol. 1167, (2021), s. (1-11), art. no. 122565. ISSN 1570-0232 (2021:3.318 - IF, Q2 - JCR
Best Q, 0.557 - SIR, Q2 - SJR Best Q). V databaze: DOI: l0.1016/j.jchr0mb.202l,l22565; SCOPUS: 2-
52.0-85101151601; CC: 000632527700004. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoéria publikécie do
2021: ADC; Interné kategorizacia: A

8. LUKES, Vladimir [25 %] - DARVASIOVA, Denisa [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] -
HUBERTOVA, Ivana [10 %] - RAPTA, Peter [25 %). Solvent effect on the anodic oxidation of tannic
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10.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

acids: EPR/UV-Vis spectroelectrochemical and DFT theoretical study. In Journal of Solid State
Electrochemistry. Vol. 19, iss. 9 (2015), s. 2533-2544. ISSN 1432-8488 (2015:2.327 - IF, Q2 - JCR Best
Q, 0.643 - SIR, Q2 - SJR Best Q). V databaze: CC: 000360711600004; DOI: 10.1007/s10008-015-2921-
9. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikédcie do 2021: ADC; Internd kategorizacia: A

SEVCECH, Jozef [40 %] - VICENOVA, Lubica [15 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %] - MALIK,
Fedor [5 %]. Influence of Thermal Treatment on Polyphenol Extraction of Wine cv. Andre. In Czech
Journal of Food Sciences. Vol. 33, iss. 1 (2015), s. 91-96. ISSN 1212-1800 (2015: 0.728 - IF, Q3 - JCR
Best Q, 0.414 - SJR, Q2 - SIR Best Q). V databaze: CC: 000351653300015; DOI. Kategdria publikacie
od 2022: V3; Kategoria publikicie do 2021: ADC; Interné kategorizécia: A

VASTIK, Peter [S0 %] - ROSENBERGOVA, Zuzana [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [14 %] -
KLEMPOVA, Tatiana [13 %] - SISMIS, Michal [5 %] - SMOGROVICOVA, Daniela [13 %). Potential
of non-Saccharomyces yeast to produce non-alcoholic beer, In FEMS Yeast Research. Vol. 22, iss. 1
(2022), s. [1-12], art. no. ISSN 1567-1356 (2022: 3.200 - IF, Q2 - JCR Best Q, 0.613 - SJR, Q2 - SJR
Best Q). V databaze: DOI: 10.1093/femsyr/foac039; SCOPUS: 2-s2.0-85137125261; CC:
000847801100001. Kategodria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC; Interna
kategorizacia: A

. VYVIURSKA, Olga [50 %] - MATURA, Frantidek [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK,

Ivan [30 %]. Volatile fingerprinting of the plum brandies produced from different fruit varieties. In
Journal of Food Science and Technology. Vol. 54, iss. 13 (2017), s. 4284-4301. ISSN 0022-1155 (2017:
1.797 - IF, Q2 - JCR Best Q, 0.689 - SIR, Q2 - SJR Best Q). V databdze: CC: 000415385900017; DOI:
10.1007/s13197-017-2900-5. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC;
Interné kategorizacia: A

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - MAKYSOVA, Katarina [10 %] - SPANIK, Ivan [40 %)]. Effect of
Indigenous S. cerevisiae Strains on Higher Alcohols, Volatile Acids, and Esters in Wine. In Czech Journal
of Food Sciences. Vol. 35, iss. 2 (2017), s. 131-142. ISSN 1212-1800 (2017: 0.868 - IF, Q3 - JCR Best
Q, 0.355 - SJR, Q3 - SJR Best Q). V databaze: CC: 000400934000005; DOI: 10.17221/79/2016-CJFS.
Kategoéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADC; Interna kategorizacia: A-
FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Kolobeh siry vo vine. In Chemické listy. Vol.
103, No. 2 (2009), s.154-158. ISSN 0009-2770 (2009: 0.717 - IF, Q3 - JCR Best Q, 0.151 - SIR, Q4 -
SJR Best Q). Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADC; Interna
kategorizacia: A-

DURCANSKA, Katarina [30 %] - MUCHOVA, Lucia [5 %] - DRTILOVA, Tereza [20 %] -
OLEJNIKOVA, Petra [20 %] - ZENISOVA, Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %].
Characterization and selection of Saccharomyces cerevisiae strains isolated from traditional and newly-
bred vine varieties of Czech Republic and Slovakia. In Journal of Food and Nutrition Research. Vol. 58,
iss. 1 (2019), s. 9-20. ISSN 1336-8672 (2019: 0.756 - IF, Q4 - JCR Best Q, 0.307 - SJR, Q3 - SJR Best
Q). V databaze: CC: 000458732000002. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikacie do
2021: ADD; Interna kategorizacia: A-

FURDIKOVA, Katarina [70 %] - SEVCECH, Jozef [10 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] -
HRONSKA, Helena [5 %] - MALIK, Fedor [5 %)]. Influence of different nutrition conditions on main
volatiles of wine yeasts. In Journal of Food and Nutrition Research. Vol. 53, no. 4 (2014), s. 304-312.
ISSN 1336-8672 (2014: 0.804 - IF, Q3 - JCR Best Q, 0.342 - SIR, Q3 - SJR Best Q). Kategoéria pub likacie
od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADD; Internd kategorizicia: A-

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociova] [5 %] - MALIK, Fedor [5 %] -
SPANIK, Ivan [30 %]. Investigation of volatile profile of varietal Gewiirztraminer wines using two-
dimensional gas chromatography. In Journal of Food and Nutrition Research. Vol. 56, iss.1 (2017), s. 73-
85. ISSN 1336-8672 (2017: 0.687 - IF, Q4 - JCR Best Q, 0.313 - SJR, Q3 - SJR Best Q). Kategéria
publikécie od 2022: V3; Kategdria publikdcie do 2021: ADD; Interna kategorizicia: A-

MACHYNAKOVA, Andrea [30 %] - KHVALBOTA, Liudmyla [15 %] - FURDIKOVA, Katarina [25
%] - DRTILOVA, Tereza [5 %] - SPANIK, Ivan [25 %]. Characterization of volatile organic compounds
in Slovak Tokaj wines. In Journal of Food and Nutrition Research. Vol. 58, iss. 4 (2019), s. 307-318.
ISSN 1336-8672 (2019: 0.756 - IF, Q4 - JCR Best Q, 0.307 - SJR, Q3 - SJR Best Q). V databaze: WOS:
000502811500002; CC: 000502811500002. Kategdria publikacie od 2022: V3; Kategdria publikacie do
2021: ADD; Interné kategorizdcia: A-

SLOVAKOVA, Mariana [40 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RAPTA,
Peter [20 %]. Investigation of active ingredients in red wines transferred into non-aqueous media. In






19.

20.

Journal of Food and Nutrition Research. Vol. 53,n0.4 (2014), 5. 333-343. ISSN 1336-8672 (2014: 0.804
- IF, Q3 - JCR Best Q, 0.342 - SIR, Q3 - SIR Best Q). Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikicie do 2021: ADD; Intern4 kategorizicia: A-

MAZUR, Milan [25 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - KALINAK, Michal [15 %] - VALKO, Marin
[15 %] - ZUBOR, Vladimir [15 %] - PRONAYOVA, Nadezda [15 %]. NMR spectroscopy of minor
compounds in wine. A comparison of different pre-concentration methods. In Chemické listy. Ro&. 102
suppl. (2008), 5.1089-1091. ISSN 0009-2770 (2008: 0.593 - IF, Q3 - JCR Best Q, 0.154 - SIR, Q4 - SIR
Best Q). Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADC; Interna kategorizicia;
Ac

DRTILOVA, Tereza [20 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [5 %] -
SPANIK, Ivan [15 %] - KLEMPOVA, Tatiana [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [45 %]. Impact of
different pure cultures of Saccharomyces cerevisiae on the volatile profile of Cabernet Sauvignon rose
wines. In Czech Journal of Food Sciences. Vol. 38, iss. 2 (2020), s. 94-102. ISSN 1212-1800 (2020:
1.279 - IF, Q4 - JCR Best Q, 0.363 - SJR, Q3 - SJR Best Q). V databaze: DOI: 10.17221/338/20 18-CIJFS;
SCOPUS: 2-52.0-85086082105; CC: 000530852000003. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikdcie do 2021: ADC; Interna kategorizacia: A-

Povodné vedecké price v zahranicnych a domacich ¢asopisoch

registrovanych v databazach Web of Science alebo SCOPUS (ADM, ADN)

Celkovy pocet: 3+4

1.

KHVALBOTA, Liudmyla [50 %] - VIRBA, Martin [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %) - SPANIK,
Ivan [30 %]. Simultaneous distillation-solvent extraction gas chromatography-mass spectrometry
analysis of Tokaj Muscat Yellow wines. In Separation Science Plus. Vol. 5, iss. 8 (2022), s. 393-406.
ISSN2573-1815 (2022: 1.100 - IF). DOI: 10.1002/ss¢p.202200004; WOS: 000804579900001. Kategoria
publikécie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADM: Interna kategorizacia: B

VASTIK, Peter [10 %] - SMOGROVICOVA, Daniela [58 %] - KAFKOVA, Valentina [1 %] - SULO,
Pavol [1 %) - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Production and characterisation
of non-alcoholic beer using special yeast. In Kvasny priimysl. Vol. 66, iss. 5 (2020), s. 336-344. ISSN
0023-5830 (2020). DOI: 10.18832/kp2019.66.336; WOS: 000581615400002. Kategéria publikacie od
2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADM: Interna kategorizicia: B

TKACOVA, Jana [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - KLEMPOVA, Tatiana [15 %] -
DURCANSKA, Katarina [15 %] - CERTIK, Milan [10 %). Screening of carotenoid-producing
Rhodotorula strains isolated from natural sources. In Acta Chimica Slovaca. Vol. 8, no. 1 (2015), s. 34-
38.ISSN 1337-978X (2015). DOI: 10.1515/acs-2015-0007. Kategoéria publikdcie od 2022: V3; Kategéria
publikdcie do 2021: ADM; Interna kategorizacia: B

Ostatné SCOPUS/WO0S mimo kategérie ADM a ADN

4.

BALES, Vladimir [50 %] - TIMAR, Pavel [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Kinetic model for
aromatic compounds formation during wine fermentation. In Proceedings of the 7th International
Conference on Chemical Technology. 1. vyd. Praha: Czech Society of Industrial Chemistry, 2019, S. 38-
41. ISBN 978-80-88307-00-6. Kategdria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikdcie do 2021: AFC.
Internd kategorizacia: B

TIMAR, Pavel [70 %] - BALES, Vladimir [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Experimental
investigation of higher alcohols concentration profiles during winemaking. In Proceedings of the 7th
International Conference on Chemical Technology. 1. vyd. Praha. Czech Society of Industrial Chemistry,
2019, S. 72-77. ISBN 978-80-88307-00-6. Kategoria publikicie od 2022: V2; Kategéria publikacie do
2021: AFC. Interné kategorizécia: B

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %]. Vplyv kvasiniek na aromaticky profil vina.
(Influence of yeast on the aroma profile of wine) In Kvasny primysl. 53/7-8 (2007), s.215-221. ISSN
0023-5830 (2007). Kategéria publikicie od 2022: V3: Kategéria publikécie do 2021: ADE Interna
Kategorizacia: B

FURDIKOVA, Katarina [65 %] - MALIK, Fedor [10 %] - SLUGEN, Dugan [25 %)]. Kvasinky a etanol
vo vindrstve (Yeast and ethyl alcohol at viniculture). In Kvasny priimysl. Rog. 55, &. 2 (2009), 5.42-45.
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ISSN 0023-5830 (2009). Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikécie do 2021: ADE, Interna
kategorizacia: B

Pévodné vedecké price v ostatnych zahraniénych a domacich casopisoch.

(Kategéria ADE a ADF)
Celkovy pocet: 85
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FURDIKOVA, Katarina [80 %) - MALIK, Fedor [20 %]. Vplyv kvasiniek na aromaticky profil vina. In
Kvasny primysl. 53/7-8 (2007), 5.215-221. ISSN 0023-5830 (2007). Kategéria publikdcie od 2022: V3;
Kategoria publikacie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %). Kvasinky vo vinérstve. In Vinafsky obzor. 100-
10 (2007), 5.488-490. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021:
ADE

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Arabska guma a vino. In Vinaf'sky obzor. 101/1-
2 (2008), 5.50-51. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021:
ADE

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Kolobeh siry vo vine. In Vinafsky obzor. 100/7-
8/2007 (2007), 5.370-373. ISSN 1212-7884. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do
2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %]. Dusik vs. fermentacia hroznového mu3tu. In
Vinatsky obzor. 100/7-8/2007 (2007), s.546-548. ISSN 1212-7884. Kategoria publikécie od 2022: V3;
Kategoria publikacie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %). Vino “bretty". In VinaFsky obzor. 101-3 (2008),
s.113-114. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikicie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %). Autochténne kvasinky a ich aplikacia do
vinarskej praxe. In Vinaisky obzor. 101-5 (2008), 5.234-235. ISSN 1212-7884. Kategéria publikécie od
2022: V3; Kategéria publikdcie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [65 %] - MALIK, Fedor [10 %] - SLUGEN, Dugan [25 %)]. Kvasinky a etanol
vo vinarstve. In Kvasny primysl. Ro€. 55, & 2 (2009), s.42-45. ISSN 0023-5830 (2009). Kategoria
publikacie od 2022: V3; Kategéria publikédcie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %]. Jabléno-mlie¢na fermenticia. In Vinafsky
obzor. Rog. 102, &. 7-8 (2009), 5.337-339. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikacie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %)]. JABLCNO-MLIECNA FERMENTACIA. In
Vini¢ a vino. Roé&. 8, & 4 (2008), s.118 - 120. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3;
Kategoria publikdcie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Botrytis cinerea v enolégii. In Vinatsky obzor.
Ro&. 102, & 9 (2009), s.416-419. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikécie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - DUDINSKA, Dana [30 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] -
RAPTA, Peter [10 %] - VALACH, Milan [5 %] - MALIK, Fedor ml. [5 %]. Autochénne kultury
kvasiniek vs. antioxidagna aktivita vina. In Vinafsky obzor. Rog. 102, €. 6 (2009), 5.275-277. ISSN 1212-
7884. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADE

FpRpiKovA, Katarina [60 %] - DRTILOVA, Tereza [25 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociova] [5 %]
- SPANIK, Ivan [10 %)]. Estery hrozna a vina. In Vinafsky obzor. Ro¢. 111, €. 4 (2018), s. 159-161 . ISSN
1212-7884. Kategoria publikicie od 2022: V3; Kategoria publikdcie do 2021: ADE

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Sposoby slachtenia &istych kultir vinnych kvasiniek - selekcia,

hybridizdcia, GMY. In Vinafsky obzor. Rog. 111, & 2 (2018), s. 77-79. ISSN 1212-7884. Kategoria
publikédcie od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADE

. BALES, Vladimir [40 %] - TIMAR, Pavel [30 %) - FURDIKOVA, Katarina [29 %] - SEVCIK, Milo3 [1

9]. Odstrafiovanie kyslika z bieleho vina vo vinarskom zévode. In Vini¢ a vino. Ro¢. 17, €. 6 (2017), s.
192-194. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikédcie do 2021: ADF
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. BALES, Vladimir [40 %] - TIMAR, Peter [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %]. Simulacie poriich

chladenia vinifikatora po¢as fermentécie hroznového mustu. In Vini¢ a vino. Ro&. 18, &. 1 (2018), s. 14-
I5. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoéria publikacie do 2021: ADF

DOMIN, Jin [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - BALES, Vladimir [20 %] - TIMAR, Pavel [20
%]. Sira vo vindrstve. In Vini¢ a vino. Rog. 18, &. 2 (2018), s. 54-55. ISSN 1335-7514. Kategéria
publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

. DRTILOVA, Tereza [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - TIMAR, Pavel [15 %] - SPANIK, Ivan

[I5 %]. Produkcia majoritnych latok sekundarnej arémy vina pomocou ¢Eistych kultir kvasiniek
Saccharomyces cerevisiae. In Vini¢ a vino. Rog. 17,&.5(2017), s. 159-161. ISSN 1335-7514. Kategoria
publikacie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

- DRTILOVA, Tereza [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [60 %)]. Aromaticky profil odrodového vina

Zweigeltrebe. In Vini¢ a vino. Ro&. 18, ¢.1(2018), s. 11-13. ISSN 1335-7514. Kategoéria publikicie od
2022: V3; Kategoéria publikacie do 2021: ADF

DRTILOVA, Tereza [20 %] - BEDEOVA, Kinga [5 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [10 %] -
DURCANSKA, Katarina [5 %] - SPANIK, Ivan [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %]. Vplyv ¢&istych
kultir kvasiniek Saccharomyces cerevisiae na senzoricky profil ruZzovych vin cabemnet Sauvignon. In
Vini¢ a vino. Ro¢. 18, & 5 (2018), s. 167-170. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3;
Kategoéria publikacie do 2021: ADF

DRTILOVA, Tereza [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %)]. Vino a jeho kategorizacia. In Vinié a vino.
Ro¢. 19, €. 1(2019), s. 20-21. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3: Kategoria publikacie
do 2021: ADF

DURCANSKA, Katarina [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Cisté kultary vinnych kvasiniek:
Curriculum vitae. In Vinié a vino. Ro&. 18,¢.5(2018),s. 171-173.ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie
od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

DURCOVA, Edita [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Sherry v historii a
technoldgii. In Vini¢ a vino. Ro&. 9, &. 5 (2009), 5.162-163. ISSN 1335-7514. Kategdria publikécie od
2022: V3; Kategoéria publikécie do 2021: ADF

DURCOVA, Edita [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Sherry v histérii a
technol6gii. Cast 2. In Vini¢ a vino. Roé. 9, & 6 (2009), 5.202-203. ISSN 1335-7514. Kategoria
publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [70 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Etanoltoleratné kvasinky vo vyskume a praxi.
In Vini¢ a vino. 5-2 (2005), 5.6 - 8. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SIVAKOVA, Zdenka [30 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Autochténne
kmene kvasiniek Znojemskej vinohradnickej podoblasti. Cast 1. In Vini& avino. 6-4 (2006), s.priloha 2-
4. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022 V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SIVAKOVA, Zdenka [30 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Autochténne
kmene kvasiniek Znojemskej vinohradnickej podoblasti. Cast 2. In Vini¢ a vino. 6-5 (2006), s.109-110.
ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MAL{K, Fedor [10 %]. Vplyv kvasiniek na senzoricky profil vina 1.
gast - Uvod. In Vini¢ a vino. 7-1 (2007), s.12-prilohal. ISSN 1335-7514, Kategéria publikacie od 2022:
V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Vplyv kvasiniek na aromaticky profil vina.
Cast' 1. In Vini& a vino. 7-3 (2007), 5.61-63. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3;
Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Vplyv kvasiniek na chut vina - Cast 2. In Vini¢
a vino. 7-6 (2007), s.133-135. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie
do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %). Vplyv kvasiniek na aromaticky profil vina.
Cast 2. In Vini¢ a vino. 7-4 (2007), 5.83-priloha 1. ISSN 1335-7514. Kategoria publikécie od 2022: V3;
Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Vplyv kvasiniek na chuf vina - Cast 1. In Vinic
avino. 7-5 (2007), s.109-111. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikéacie
do 2021: ADF
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49.

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Vplyv kvasiniek na vzhl'ad vina. In Vini¢ a
vino. 7-2 (2007), s.priloha 12-str.37. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategoria
publikacie do 2021: ADF

. FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [20 %]. Dusik verzus fermentécia hroznového mustu.

In Vini¢ a vino. Rot. 8, & 2 (2008), 5.52-57. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3;
Kategéria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - DUDINSKA, Dana [20 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] -
RAPTA, Peter [10 %] - VALACH, Milan [10 %] - MALIK, Fedor [10 %]. Autochténne kultury kvasiniek
vs. antioxida&na aktivita vina. In Vini¢ a vino. Rot. 9, €. 3 (2009), s.90-92. ISSN 1335-7514. Kategéria
publikacie od 2022: V3; Kategéria publikicie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [85 %] - POKORNY, Jan [15 %]. Ovocné vina. In Vini¢ a vino. Rot. 9, €. 4
(2009), s.121-123. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021:
ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %)]. Choroby vina a ich pdvodcovia. In Vinic¢ a vino. Ro€. 11, €. 3 (2011)
(2011), s.87-89. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Botrytis cinerea v enolégii. In Vini¢ a vino.
Ro&. 8, & 5 (2008), 5.154-155. ISSN 1335-7514. Kategdria publikicie od 2022: V3; Kategodria publikacie
do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Botrytis cinerea v enoldgii (pokratovanie). In
Vini¢ a vino. Rot. 8, & 6 (2008), s.194-195. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicie od 2022: V3;
Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %). Terroir vs. vino a kvasinky. In Vini¢ a vino.
Ro&. 8, & 6 (2008), 5.192-193. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: V3; Kategéria publikacie
do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %)]. Saccharomyces cerevisiae MLO1. In Vini¢ a vino. Rot. 8, €. 2 (2008),
5.69. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Kvasinky vo vinarstve. In Vinic¢ a vino. Rot. 8,
&.3 (2008), s.82-84. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicie od 2022: V3; Kategoria publikécie do 2021:
ADF

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - SEVCECH, Jozef [30 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - MALIK,
Fedor [5 %]. Saccharomyces cerevisiae vs. degradécia a produkcia organickych kyselin. In Vini¢ a vino.
Ro& 10, & 5 (2010), s.158-159. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicie od 2022: V3; Kategdria
publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - MALIK, Fedor [5 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %] - SEVCECH,
Jozef [20 %] - HRONSKA, Helena [5 %). Saccharomyces cerevisiae - z laboratéria do praxe. In Vinic a
vino. Ro&. 10, & 2 (2010), s.56-58. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategoria
publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [80 %] - MALIK, Fedor [10 %] - DOMINIK, Jan [10 %]. Sur lie and Batonnage.
In Vini¢ a vino. Ro&. 9, & 5 (2009), s.160-161. ISSN 1335-7514. Kategoéria publikédcie od 2022: V3;
Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [65 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] - MALIK,
Fedor [5 %)]. Saccharomyces cerevisiae a prchavé kyseliny vo vine. In Vinié a vino. Ro€. 10, &. 4 (2010),
5.128-129. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategoria publikédcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - DOMINIK, Jan [10 %]. Barikové kabernety z Velkého Krti3a, In Vini¢
a vino. Roé. 10, &. 1 (2010), s.10-11. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategoria
publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [70 %] - DURCANSKA, Katarina [25 %] - MALIK, Fedor [5 %].
Etanoltolerancia a osmotolerancia autochténnych kultar Saccharomyces cerevisiae. In Vinic¢ a vino. Ro€.
10, & 3 (2010), s.84-85. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [55 %] - DURCANSKA, Katarina [35 %] - MACKOVA, Katarina [10 %].
Kvasinkovéa mikrofléra vini¢a. Cast 1 - Zima a skora jar. In Vini¢ a vino. Ro&. 11,&. 5 (2011), 5.4-6. ISSN
1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF
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FURDIKOVA, Katarina [50 %] - DURCANSKA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [20 %). Autochténne
kultiry Saccharomyces cerevisiae vo vinarskej praxi. In Vini¢ a vino. Roé. 1 1,&.2(2011),s.50-51. ISSN
1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] - ZAHORECOVA, Jana [10 %] -
HOLECKOVA, Iveta [10 %]. Vplyv kvasiniek na farbu vina. In Vinic¢ a vino. Roé. 1 1,&.4(2011),s.126.
ISSN 1335-7514. Kategoéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [45 %] - DURCANSKA, Katarina [25 %] - MACKOVA, Katarina [25 %] -
MALIK, Fedor [5 %)]. Kvasinkova mikrofléra vini¢a. Cast 2. In Vini¢ a vino. Roé. 12, €.2 (2012), s.P7-
P8. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikdcie do 2021: ADF
FURDIKOVA, Katarina [50 %] - VICENOVA, Lubica [15 %] - SEVCECH, Jozef [30 %] - MALIK,
Fedor [5 %)]. Adsorpcia polyfenolov na bunkovii stenu kvasiniek. In Vini¢ a vino. Rog. 12, €. 3 (2012),
5.86-88. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3: Kategoria publikécie do 2021: ADF
FURDIKOVA, Katarina [60 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] - DURCANSKA, Katarina [15 %] - MALIK,
Fedor [5 %)]. Vyziva mustu vs. senzoricky profil vina. In Vinic a vino. Rog. 11, €. 6 (2011), 5.194-195.
ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategdria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SEVCECH, Jozef [25 %] - DURCANSKA, Katarina [25 %] - MALIK,
Fedor [10 %)]. Saccharomyces cerevisiae a vyssie alkoholy. In Vini¢ a vino. Rog. 1 1, € 1(2011), s.14-15.
ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Aky je rozdiel medzi selektovanymi, hybridizovanymi a GMO
kvasinkami? In Vini¢ a vino. Rog. 15, &. 5 (2015), s. 158-160. ISSN 1335-7514. Kategoéria publikacie od
2022: V3; Kategdria publikécie do 2021; ADF

FURDIKOVA, Katarina [45 %] - BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [10 %] - MAKYSOVA, Katarina
[20 %] - MALIK, Fedor [5 %] - SPANIK, Ivan [20 %]. Vy3sie alkoholy ako sudast primarnej a
sekundarnej arémy hroznoveého vina. In Vini¢ a vino: Odborny ¢asopis previnohradnikov a vindrov. Roé.
16, €. 4 (2016), s. 123-126. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: V3; Kategoéria publikacie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [55 %] - BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [10 %] - DRTILOVA, Tereza [20
%] - MALIK, Fedor [5 %] - SPANIK, Ivan [10 %]. Estery - sti¢ast’ primarnej a sekundarnej arémy
hroznového vina. In Vini¢ a vino. Rog. 6, €. 6 (2016), s. 198, priloha 1-3. ISSN 1335-7514. Kategdria
publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - OZVOLD, Filip [20 %] - ZEMBEOVA. Anna [20 %]. Antioxida&né
vlastnosti odrodovych vin - vybrané novoslachtence vs. staré odrody. In Vinic¢ a vino. Rog. 17,€.1(2017),
5. 20-24. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - MUCHOVA, Lucia [5 %] - DUBOVSKA, Michaela [5 %] -
DRTILOVA, Tereza [10 %] - SPANIK, Ivan [20 %]. TDN - petrolejovy ton vo vine. In Vini¢ a vino.
Ro¢. 17, €. 4 (2017), s. 122-123. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicie od 2022: V3: Kategoria
publikdcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Aromagram - grafické znézornenie arémy vina. In Vini¢ a vino. Rog.
17,¢.5(2017), s. 164-165. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3: Kategoria publikacie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Prchavé kyseliny vo vine. In Vini¢ a vino. Ro¢. 18, & 2 (2018), s. 52-
53. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021; ADF
FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Choroby vina. In Vini¢ a vino. Ro¢. 18, &. 6 (2018), s. 197-199. ISSN
1335-7514. Kategoria publikécie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Birza vo vine. In Vini¢ a vino. Ro&. 18, &. 1 (2018), s. 24-25. ISSN
1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Zakaly vo vine. In Vini¢ a vino. Ro¢. 19, & 1(2019), s. 12-15. ISSN
1335-7514. Kateg6ria publikécie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Specialne vina - Likérové vina. In Vinic a vino. Rot. 19, & 2 (2019),
s. 55-59. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF
FURDIKOVA, Katarina [100 %). Specidlne vina. In Vini¢ a vino. Roé. 19, €. 2 (2019), s. 55-55. ISSN
1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF
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FURDIKOVA, Katarina [100 %]. "Specidlne vina" Sumivé vina a sytené vina. In Vini¢ a vino. Ro€. 19,
&.5(2019), s. 160-164. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikicie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [95 %] - DRTILOVA, Tereza [$ %]. Specidlne vina - vina spod kozky. In Vinic
a vino. Rot. 19, & 4 (2019), s. 126, pril.4, [5 s.]. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3;
Kategoria publikdcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. MoZnosti biologickej regulacie alkoholového kvasenia. In Vinic a vino.
Roé. 19, & 6 (2019), s. 192-195. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3; Kategoria
publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Alkohol(y) ako délezita si&ast hroznového vina. In Vini¢ a vino. Rot.
20, & 1 (2020), s. 18-20. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %)]. Faktory ovplyviiujice farbu vina. In Vini¢ a vino. Ro¢. 20, €. 2 (2020),
s. 50-52. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: V3; Kategéria publikdcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - OSTROZOVIC, Jaroslav [10 %]. Tokaj — unikatna slovenska apelacia.
In Vini¢ a vino. Ro&. 20, & 3 (2020), s. 99-103. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: V3;
Kategoria publikdcie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Osmotolerancia a etanoltolerancia vinnych kvasiniek = Osmotolerance
and ethanol tolerance of wine yeast. In Vini¢ a vino. Rog. 20, €. 5 (2020), s. 158-160. ISSN 1335-7514.
Kategéria publikécie od 2022: V3; Kategdria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Acetaldehyd a vino = Acetaldehyde and the wine. In Vinic¢ a vino. Rot.
20, &. 6 (2020), s. 189-190. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikécie do
2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Enologické vlastnosti a cielend selekcia ¢istych kultir vinnych
kvasiniek. In Vini¢ a vino. Ro&. 21, &. 3 (2021), s. 85-86. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022:
V3; Kategéria publikécie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. , Specialne vina" — l'adové. In Vini¢ a vino. Rog. 21, &. 1 (2021), 5. 16-
18. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [100 %). ,,Specialne vina" — slamové. In Vini¢ a vino. Rog. 21, & 2 (2021), s.
49-51. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikdcie do 2021: ADF
KUKUCOVA, Katarina [10 %] - OZVOLD, Filip [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [80 %)]. Koncept
terroir vo vinohradnictve a vinarstve. In Vini¢ a vino. Ro&. 18, &. 4 (2018), s. 122-125. ISSN 1335-7514.
Kategoria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SPANIK, Ivan [15 %] -
HORNACEK, Matus [5 %]. Slovenské odrodové vina Tramin &erveny z pohl'adu senzoriky a plynovej
chromatografie. In Vini¢ a vino. Ro&. 14, & 4 (2014), s. 193-197. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie
od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF

FURDIKOVA, Katarina [55 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] - VYVIURSKA, Olga [15 %] -
SEVCECH, Jozef [10 %] - HORNACEK, Mati [5 %) - SPANIK, Ivan [5 %)]. Selekcia autochtonnych
kmetiov S. cerevisiae na vyrobu origindlneho biovina Tramin &erveny. In Vini¢ a vino. Ro&. 12, €. 4
(2012), 5.122-125. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: O3; Kategoéria publikicie do 2021:
ADF

MAKYSOVA, Katarina [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %] - PETRIKOVA, Radka [10 %] -
BAJNOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [10 %] - SPANIK, Ivan [5 %]. Sledovanie aromatického profilu vina
poéas jednotlivych §tadii jeho vyroby. In Vini¢ a vino. Vol. 15, €. 6 (2015), s. 193-196. ISSN 1335-7514.
Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SPANIK, Ivan [20 %)]. Cisté kultary
Saccharomyces cerevisiae verzus zli€eniny primamej arémy vina - terpenoidy. In Vinic a vino: Odborny
casopis pre vinohradnikov a vindrov. Rog. 16, & 1(2016), s. 5-7. ISSN 1335-7514. Kateg6ria publikacie
od 2022: V3; Kategoria publikacie do 2021: ADF

SEVCECH, Jozef [40 %] - DURCANSKA, Katarina [40 %] - MALIK, Fedor [10 %] - FURDIIKKOVA,
Katarina [10 %)]. Prirodné sladké - Fadové a slamové vina. In Vini€ a vino. s.P1-P2. ISSN 1335-7514.
Kategéria publikacie od 2022: V3; Kategéria publikacie do 2021: ADF






85.

SEVCECH, Jozef [5 %] - VICENOVA, Lubica [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [85 %] - MALIK, Fedor
[5 %]. Vplyv teploty na extrakciu fenolovych zlugenin pocas maceracie hrozna odrody André. In Vini¢ a
vino. Roé. 15, & 1 (2015), s. priloha 7-8, 19. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: V3;
Kategéria publikécie do 2021: ADF

Povodné vedecké price v zahrani¢nych a domdcich recenzovanych

nekonferenénych zbornikoch, monografiiach (AEC, AED)

Celkovy pocet 16

BALES, Vladimir [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - TIMAR, Pavel [20 %]. Modelling of the
production of fermentative aromas during winemaking fermentation. In Agriculture & Food. Vol. 6,
(2018), s. 1-6. ISSN 1314-8591. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikdcie do 2021: AEC
MAZUR, Milan [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - HUSARIKOVA, Lucia [40 %] - KALINAK,
Michal [10 %]. Analyza vina pomocou proténovej NMR spektroskopie. In Viticulture and viniculture
forum Slovakia 2010, Medzindrodné vinohradnicke a vinarske férum, 17.-19.2.2010, Tren&ianske
Teplice: Zbornik prispevkoy CD, 2010, 2010), s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0388-1. Kategéria
publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikécie do 2021: AEC

TIMAR, Pavel [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - BALES, Vladimir [20 %]. Concentration
profiles of aroma compounds during winemaking. In Agriculture & Food. Vol. 6, (2018), s. 7-14. ISSN
1314-8591. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AEC

TIMAR, Pavel [60 %] - BALES, Viadimir [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Concentrations of
higher alcohols during wine fermentation. In Agriculture & Food. 1. vyd. Burgas, Bulharsko: Science
Events, 2019, S. 160-166. ISSN 1314-8591. Kategoria publikécie od 2022: V2; Kategoéria publikacie do
2021: AEC

FURDIKOVA, Katarfna [40 %] - SEVCECH, Jozef [30 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %) -
HRONSKA, Helena [5 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Podmienky fermentacie vs. sekunddrna aréma vina.
In Laboralim 2012 - Zbornik vedeckych prac: venovany pamiatke zosnulého prof. Ing. Alexandra
Danddra, DrSc. Bratislava: Slovenské spolo¢nost’ pre pol'nohospodarske, lesnicke, potravinarske a
veterindme vedy pri SAV, 2012, 5.126-128. ISBN 978-80-227-3696-1. Kategoria publikacie od 2022:
V2; Kategoéria publikacie do 2021: AED

FURDIKOVA, Katarina [40 %] - DURCANSKA, Katarina [40 %] - MACKOVA, Katarina [15 %] -
MALIK, Fedor [5 %]. Diverzita kvasiniek asociovanych s Vitis vinifera L. In Laboralim 2012 - Zbornik
vedeckych prdc: venovany pamiatke zosnulého prof. Ing. Alexandra Danddra, DrSc. Bratislava:
Slovenské spolo&nost’ pre polnohospodirske, lesnicke, potravinarske a veterindrne vedy pri SAV, 2012,
s.122-125. ISBN 978-80-227-3696-1. Kategoria publikacie od 2022: V2: Kategoéria publikicie do 2021:
AED

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - JANOSKOVA, Nikoleta [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %] -
SPANIK, Ivan [25 %). Komprehensivna dvojrozmerna plynova chromatografia ako prostriedok na
charakterizaciu profilu VOC slovenskych vin. In Pokroky v analytickej chémii [elektronicky zdroj]. 1.
vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2013, s.USB kg, s. 284-310 [2,21 AH]. ISBN 978-80-227-3989-
4. Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikéacie do 2021: AED

MAKYSOVA, Katarina [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Allochthonous
volatile organic compounds in Pinot Noir wines. In 4dditives and Contaminants in Foodstuffs 2015:
zbornik vedeckych prac. 1. vyd. Bratislava: Slovenska chemicka kniznica FChPT STU v Bratislave, 201 5,
S. 104-109. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategéria publikacie od 2022: v2; Kategoéria publikécie do 2021:
AED

MAKYSOVA, Katarina [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Authentication
of varietal wines based on the study of their volatile profile. In Additives and Contaminants in Foodstuffs
2015: zbornik vedeckych prac. 1. vyd. Bratislava: Slovenska chemické kniznica FChPT STU v Bratislave,
2015,5.110-114. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategoria publikacie do
2021: AED

. MAKYSOVA, Katarina [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Comparison

of profiles of volatile organic compounds in Pinot Noir red wines obtained by comprehensive two-
dimensional gas chromatography — winemaking technology feedback. In Additives and Contaminants in
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12.

13.

14.

15.

16.

Foodstuffs 2015: zbornik vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenska chemicka kniznica FChPT STU
v Bratislave, 2015, S. 115-117. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategéria
publikdcie do 2021: AED

. MAKYSOVA, Katarina [70 %) - FURDIKOVA, Katarina [15 %)] - SPANIK, Ivan [15 %]. Importance

of blank tests for proper evaluation of gas chromatographic data — application to elimination of false
positive results for contaminants in wine. In Additives and Contaminants in Foodstuffs 2015: zbornik
vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenska chemicka kniznica FChPT STU v Bratislave, 2015, S. 119-
121. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategéria publikicie od 2022: V2; Kategoria publikicie do 2021: AED
MAKYSOVA, Katarina [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %l].
Saccharomyces cerevisiae yeast strains versus primary wine aroma compounds - terpenoids. In Additives
and Contaminants in Foodstuffs 2015: zbornik vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenské chemicka
kniZnica FChPT STU v Bratislave, 2015, S. 123-127. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategoria publikécie od
2022; V2; Kategéria publikécie do 2021: AED

MAKYSOVA, Katarina [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - PETRIKOVA, Radka [15 %] -
SPANIK, Ivan [10 %)]. Fermentation process and its influence on primary wine aroma profile from the
view of two-dimensional gas chromatography. In Additives and Contaminants in Foodstuffs 2015:
zbornik vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenskd chemicka kniznica FChPT STU v Bratislave, 2015,
S.128-131. ISBN 978-80-89597-32-1. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategdria publikacie do 2021:
AED

MAZUR, Milan [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK, Michal [10 %] - VALKO, Marian
[10 %]. In vino sanitas. In Programme and Abstracts, 1st International Workshop on Physical Chemistry
and Material Physics, June 4-8, Oravsky Biely Potok, 2008, 2008, s.35-36. ISBN 978-80-227-2886-7.
Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikdcie do 2021: AED

RAPTA, Peter [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - SLOVAKOVA, Mariana [20 %] - DUDINSKA,
Daniela [20 %] - CERTIK, Milan [20 %]. Analyza antioxidaénych vlastnosti vin ragianskeho
vinohradnického rajonu v réznych $tddiach fermentdcie pomocou EPR a UV/VIS spektroskopie. In
Zbornik predndskovych a posterovych prispevkov LABORALIM 2009 Recent progress in analytical
methods of food B. Bystrica, 3.-4. 2. 2009: Vydavatel'stvo STU, 2009, 5.265 - 268. ISBN 978-80-227-
3071-6. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategoéria publikdcie do 2021: AED

SLOVAKOVA, Mariana [25 %] - RAPTA, Peter [25 %) - SEVCECH, Jozef [25 %] - FURDIKOVA,
Katarina [25 %]. Spectroelectrochemical study of natural antioxidants in red wines and of antioxidants
transferred from wines into DMSO. In Book of Contributions, Kocovce 2013: Dedicated to Andrej Stasko
on the occasion of 75th birthday. Bratislava: Ustav fyzikalnej chémie a chemickej fyziky FCHPT STU v
Bratislave, 2013, s5.40-41. ISBN 978-80-227-4052-4. Kategéria publikdcie od 2022: V2; Kategoria
publikacie do 2021: AED

Publikované prispevky v zbornikoch zo zahrani¢nych a domacich vedeckych

konferencii (AFC, AFD)
Celkovy pocet 19

1.

BALES, Vladimir [50 %] - TIMAR, Pavel [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Kinetik model for
aromatic compounds formation during wine fermentation. In Proceedings of the 7th International
Conference on Chemical Technology. 1. vyd. Praha: Czech Society of Industrial Chemistry, 2019, S. 38-
41. ISBN 978-80-88307-00-6. Kategdria publikacie od 2022: V2; Kategdria publikacie do 2021: AFC

TIMAR, Pavel [70 %] - BALES, Vladimir [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Experimental
investigation of higher alcohols concentration profiles during winemaking. In Proceedings of the 7th
International Conference on Chemical Technology. 1. vyd. Praha: Czech Society of Industrial Chemistry,
2019, S. 72-77. ISBN 978-80-88307-00-6. Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategoria publikécie do
2021: AFC

BEDEOVA, Kinga [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %] - SPANIK, Ivan [20 %]. Vplyv &istej kultary
Saccharomyces cerevisiae na senzoricky profil ruZového odrodového vina Cabernet Sauvignon. In
Chémia a technolégie pre Zivol [elekironicky zdrojf]: 19. celoslovenskd studentskd vedeckd konferencia s
medzindrodnou wic¢astou, Bratislava, 9. 11. 2017. 1. vyd. Bratislava: Fakulta chemickej a potravinarskej
technolégie, STU v Bratislave, 2017, CD ROM, S. 217-218. ISBN 978-80-89579-77-2. Kategoria
publikacie od 2022: V2; Kategoria publikacie do 2021: AFD






10.

12.

CERTIK, Milan [15 %] - FURDIKOVA, Katarina 115 %] - RAPTA, Peter [14 %] - MAZUR, Milan [14
%] - BREZOVA, Vlasta [14 %] - DUDINSKA, Daniela [14 %] - TOMANOVA, Svetlana [14 %].
Characterization of physico-chemical properties of Slovak red wines produced by Vinanza. In
Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, 16.-18.mdj 2007,Smolenice, 2007, $.87. ISSN
1336-4839 Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategoéria publikacie do 2021: AFD

CERTIK, Milan [12 %] - FURDIKOVA, Katarina [11 %] - RAPTA, Peter [11 %] - MAZUR, Milan [11
%] - BREZOVA, Vlasta [11 %] - BRINDZOVA, Lucia [11 %] - DUDINSKA, Daniela [11 %] -
KUCERA, A [11 %] - VAJCZIKOVA, Ingrid [11 %]. Characterization of physico-chemical properties
of Slovak Frankovka wines. In Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, 16.-18.mdj
2007,Smolenice, 2007, s.85. ISSN 1336-4839 Kategoria publikacie od 2022: v2; Kategéria publikécie
do 2021: AFD

DRTILOVA, Tereza [20 %] - BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [20 %] - SPANIK, Ivan [20 %] -
FURDIKOVA, Katarina [40 %]. Vyssie alkoholy a estery ako sucast primarej a sekundérnej arémy
hroznového vina. In Chémia a technoldgie pre zivot. 18. celoslovenska Studentsid vedeckd konferencia s
medzindrodnou iicastou, Bratislava, 9.11.2016 [elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo
STU, 2016, CD-ROM, s. 135-136. ISBN 978-80-227-4628-1. Kategéria publikdcie od 2022: V2;
Kategéria publikécie do 2021: AFD

BALES, Vladimir [50 %] - TIMAR, Pavel [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - PRISTAS, Mati
[5 %]. Modelling of esters production during winemaking fermentation. In CHISA 2018, 23rd
International Congress of Chemical and Process Engineering, 25.-29.8.2018, Praha. 1. vyd. Praha : Ceska
spole¢nost’ chemického inZenyrstvi, 2018, S. 1. Kategéria publikécie od 2022: 02; Kategoria publikacie
do 2021: BFA

CERTIK, Milan [15 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - RAPTA, Peter [14 %] - MAZUR, Milan [14
%] - BREZOVA, Vlasta [14 %] - DUDINSKA, Daniela [14 %] - TOMANOVA, Svetlana [14 %].
Characterization of physico-chemical properties of Slovak red wines produced by Vinanza. In
Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, 16.-18..mdj 2007,Smolenice, 2007, s.87. ISSN
1336-4839 Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategoria publikécie do 2021: AFD

CERTIK, Milan [12 %] - FURDIKOVA, Katarina [11 %] - RAPTA, Peter [11 %] - MAZUR, Milan [11
%] - BREZOVA, Vlasta [11 %] - BRINDZOVA, Lucia [11 %] - DUDINSKA, Daniela [11 %] -
KUCERA, A [11 %] - VAICZIKOVA, Ingrid [11 %]. Characterization of physico-chemical properties
of Slovak Frankovka wines. In Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, 16.-18.mdj
2007,Smolenice, 2007, 5.85. ISSN 1336-4839 Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikdicie
do 2021: AFD

DRTILOVA, Tereza [20 %] - BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [20 %] - SPANIK, Ivan [20 %] -
FURDIKOVA, Katarina [40 %]. Vy33ie alkoholy a estery ako sii¢ast’ primamej a sekundarnej arémy
hroznového vina. In Chémia a technoldgie pre zivot. 18. celoslovenskd Studentskd vedeckd konferencia s
medzindrodnou ucastou, Bratislava, 9.11.2016 [elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo
STU, 2016, CD-ROM, s. 135-136. ISBN 978-80-227-4628-1. Kategéria publikcie od 2022: V2;
Kategéria publikacie do 2021: AFD

. FURDIKOVA, Katarina [40 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %] - MALIK, Fedor [10 %] - SEVCECH,

Jozef [20 %] - HRONSKA, Helena [10 %)]. Autochénne kultiry kvasiniek v procese vyroby originalneho
vina. In Viticulture and Viniculture forum Slovakia 2009, Skalica, 25.-26.2.2009: Zbornik prispevkov,
CD, 2009, s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0308-9. Kategéria publikicie od 2022: V2; Kategoria
publikdcie do 2021: AFD

MAKYSOVA, Katarina [35 %] - FURDIKOVA, Katarina [60 %] - SPANIK, Ivan [5 %]. Slovenské
odrodové vina tramin &erveny z pohladu senzoriky a dvojrozmernej plynovej chromatografie. In
Laboralim 2015: zbornik vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenska chemicka kniZnica v Bratislave,
FChPT STU, 2015, S. 183-189. ISBN 978-80-89597-23-9.
Kategoria publikdcie od 2022; V2; Kategéria publikacie do 2021: AFD

- RAPTA, Peter [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %) - SLOVAKOV A, Mariana [10 %] - DUDINSKA,

Dana [10 %) - CERTIK, Milan [10 %]. Sledovanie antioxidacnych vlastnosti vzoriek vin radianskej
oblasti pomocou EPR a UV-vis-NIR spektroskopie. In Viticulture and viniculture Jorum Slovakia 2010,
Medzindrodné vinohradnicke a vindrske forum, 17.-19.2.201 0, Trencianske Teplice: Zbornik prispevkov
CD,2010, s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0388-1 -Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategoria publikacie
do 2021: AFD
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

RAPTA, Peter [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SLOVAKOVA, Mariana [10 %] - DUDINSKA,
Dana [10 %] - MALIK, Fedor [5 %] - CERTIK, Milan [5 %]. Vplyv autochénnej kultiry kvasiniek na
antioxida¢ni aktivitu vina. In Viticulture and Viniculture forum Slovakia 2009, Skalica, 25.-26.2.2009:
Zbornik prispevkov, CD, 2009, s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0308-9. Kategoria publikacie od 2022: V2;
Kategoria publikacie do 2021: AFD

RAPTA, Peter [40 %] - DARVASIOVA, Denisa [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %]. Vyskum
Uginku aktivnych antioxidantov v &ervenych vinach vo vodnom a nevodnom prostredi pomocou
spektroskopickych technik. In Laboralim 2015: zbornik vedeckych prdc. 1. vyd. Bratislava: Slovenska
chemicka kniZnica v Bratislave, FChPT STU, 2015, S. 263-269. ISBN 978-80-89597-23-9. Kategdria
publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFD

SEVCECH, Jozef [70 %] - VICENOVA, Lubica [10 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] -
FURDIKOVA, Katarina [10 %]. Adsorpcia polyfenolov na bunkovi stenu Saccharomyces cerevisiae. In
V. vedeckd konferencia Mladi vedci - Bezpecnost potravinového retazca, 8.- 9. november 2012, Nitra:
Zbornik abstraktov. Bratislava: Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka SR, 2012, 5.185-190.
ISBN 978-80-970552-6-4. Kategoria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFD

VALACH, Milan [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RAPTA, Peter [10 %] - DUDINSKA, Dana
[10 %). Pouzitie voltampérometrickych metéd pri hodnoteni antioxidantov v procese vyroby vina. In
Viticulture and Viniculture forum Slovakia 2009, Skalica, 25.-26.2.2009: Zbornik prispevkov, CD, 2009,
s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0308-9. Kategoria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikdcie do 2021:
AFD

MAZUR, Milan [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - GALA, Lukas [10 %] - KALINAK, Michal
[10 %] - VALKO, Marian [10 %]. NMR spectroscopy of grape must, burgiak, rampa$ and new wine. In
ChemZi. Ro&. 5, & 9 (2009), s.65. ISSN 1336-7242. Kategéria publikdcie od 2022: V3; Kategoria
publikacie do 2021: AFD

MOKRANOVA, Monika [40 %] - SPANIK, Ivan [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %]. Vplyv birzy
na senzorické vlastnosti vina. In Chémia a technoldgie pre Zivot, 23. celoslovenska $tudentska vedecka
konferencia s medzindrodnou G&ast'ou organizované v online forméte [elektronicky dokument]. 1. vyd.
Bratislava: Slovenska chemicka kniZznica FCHPT STU, 2021, S. 195-196. ISBN 978-80-8208-064-6.
Kategoria publikacie do 2021: AFD

Abstrakty pozvanych a ostatnych prispevkov zo zahranicnych a domacich

vedeckvch konferencii, ktoré vysli v konferenénom zborniku (AFE, AFF a

AFG, AFH)
Celkovy pocet 59

1.

(5]

BENES, Ildiké [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SMOGROVICOVA, Daniela [5 %] -
LAKATOSOVA, Jana [5 %]. Influence of yeast strain on sensory profile of acacia and blossom mead. In
41th Annual Conference on Yeasts, Smolenice, 20-23 May, 2014, Smolenice: programme and abstracls.
Bratislava: Slovak Academy of Sciences, 2014, s. 53. ISBN 1336-4839. Kategoria publikdcie od 2022:
V2; Kategoria publikacie do 2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [15 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociové] [20 %] - SPANIK, Ivan [20 %] -
FURDIKOVA, Katarina [45 %)]. Vy§Sie alkoholy a estery ako sudast’ aromatického profilu vina. In
Zbornik abstraktov XV. vedeckej konferencie Studentov I a [I. stupiia vysokoSkolského stiidia s
medzindrodnou ticastou [elektronicky zdroj /]. 1. vyd. Nitra: Slovenska polnohospodarska univerzita v
Nitre, 2017, USB kI'ag, s. 14. ISBN 978-80-552-1662-1. Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategoria
publikécie do 2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [20 %] - BEDEOVA, Kinga [5 %] - SPANIK, Ivan [20 %] - DURCANSKA,
Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Impact of different pure cultures Saccharomyces
cerevisiae on sensory profile of rosé Cabernet Sauvignon wines. In 45th Annual Conference on Yeast, 15-
18 May 2018, SAS Congress Centre, Smolenice, Slovakia: Program and abstracts. Bratislava: Slovak
Academy of Sciences, 2018, S. 44. ISBN 1336-4839. Kategoria publikicie od 2022: V2; Kategoéria
publikécie do 2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [20 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [S %] - SPANIK, Ivan [20 %] -
DURCANSKA, Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [S0 %]. Aromaticky profil ruzovych vin
Cabemet Sauvignon determinovany HS-SPME-GCxGC-HRTOF-MS. In 24th International Symposium






10.

on Separation Sciences (ISSS 2018) and 21t International Conference Analytical Methods and Human
Health (AMHH 2018), Jasnd, Slovakia, June 17-20, 2018 Book of Abstracts. 1. vyd. Bratislava:
Department of Analytical Chemistry, Faculty of Natural Sciences, Comenius University in Bratislava,
2018, S. 180. ISBN 978-80-971179-8-6. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do

2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [20 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [5 %] - SPANIK, Ivan [20 %] -
DURCANSKA, Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [S0 %]. Aromaticky profil ruZovych vin
Cabernet Sauvignon determinovany HS-SPME-GCxGC-HRTOF-MS. In 24th International Symposium
on Separation Sciences (ISSS 2018) and 21st International Conference Analytical Methods and Human
Health (AMHH 2018), Jasng, Slovakia, June 17-20, 2018: Book of Abstracts. 1. vyd. Bratislava:
Department of Analytical Chemistry, Faculty of Natural Sciences, Comenius University in Bratislava,
2018, S. 180. ISBN 978-80-971179-8-6. Kategéria publikicie od 2022: V2; Kategoria publikéacie do
2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [25 %] - SOSKOVA, Romana [25 %] - SPANIK, Ivan [10 %] - DURCANSKA,
Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [35 %]. Inflence of Saccharomyces cerevisiae on development
of fermentative aromas in wine. In 461/ Annual Conference on Yeasts 2019, 7.-10. 5.2019, Smolenice. 1.
vyd. Bratislava: Slovenska akadémia vied, Chemicky tstav, 2019, S. 47-47. ISSN 1336-4839. Kategoria
publikécie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

DURCANSKA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Autochténne
kvasinky verzus ASVK. In /0. Studentskd vedeckd konferencia - zbornik abstraktov. Bratislava: STU v
Bratislave, 2008, s.150. ISBN 978-80-227-3109-6. .Kategéria publikicie od 2022: V2; Kategoria
publikacie do 2021: AFH i

DURCANSKA, Katarina [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Zbierka
kvasiniek izolovanych z vini¢a hroznorodého. In Mikroorganizmy a kvalita Zivota, 25 kongres CSSM,
Stard Lesnd, 15.-18.9.2010: Ceskoslovenska spole¢nost mikrobiologickd, 2010, s.114. ISBN 978-80-
970477-8-8. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategdria publikacie do 2021: AFH

DURCANSKA, Katarina [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - MALIK, Fedor [10 %) - SEVCECH,
Jozef [5 %] - HRONSKA, Helena [5 %). Autochénne kultiry kvasiniek v praxi. In Viticulture and
viniculture forum Slovakia 2010, Med=zindrodné vinohradnicke a vindrske Jorum, 17.-19.2.2010,
Trencianske Teplice: Zbornik abstrakiov: Slovenska pol'nohospodarska univerzita v Nitre, 2010, 2010),
s.5. ISBN 978-80-552-0387-4. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH
DURCANSKA, Katarina [75 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - SEVCECH, Jozef [10 %] - MALIK,
Fedor [5 %]. How to improve wine? Application of autochthonous yeast. In 40th Annual Conference on
Yeasts, Smolenice, 8-11 May, 2012: Book of Abstracts. Bratislava: Visegrad Fund, 2012, 5.48. ISBN
1336-4839. Kategoria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

. DURCANSKA, Katarina [40 %] - MUCHOVA, Litcia [Bajnociova] [20 %] - OLEINIKOVA, Petra [10

%] - MALIK, Fedor [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %). New strains Saccharomyces cerevisiae
isolated from two dofferent Slovak winegrowing regions. In 44th Annual Conference on Yeast, May 2-5
2017, Smolenice, Slovakia: Program and Abstarcts. 1. vyd. Bratislava: Slovak Academy of Sciences,
2017, 8. 56. ISSN 1336-4839. Kategéria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

. DURCANSKA, Katarina [10 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociovd] [5 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %)]

- OLEINIKOVA, Petra [25 %] - ZENISOVA, Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %].
Autochtonous strains Saccharomyces cerevisiae isolated from Vitis vinifera - comparing three
identifiaction methods. In 45th Annual Conference on Yeast, 15-18 May 2018, SAS Congress Centre,
Smolenice, Slovakia: Program and abstracts. Bratislava: Slovak Academy of Sciences, 2018, S. 46. ISBN
1336-4839. Kategoria publikécie od 2022: V2; Kategdria publikécie do 2021: AFH

. DURCANSKA, Katarina [45 %] - OLEINIKOVA, Petra [25 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %].

Development of supplementary MALDI-TOF MS database as a tool for identification of wine yeasts. In
46th Annual Conference on Yeasts 2019, 7.-10.5.2019. Smolenice. 1. vyd. Bratislava: Slovenska
akadémia vied, Chemicky ustav, 2019, S. 48-48. ISSN 1336-4839. Kategoria publikacie od 2022: V2;
Kategéria publikacie do 2021: AFH ‘

- FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RAPTA, Peter [16 %] - VALACH, Milan [16 %] - DUDINSKA,

Daniela [16 %] - MALIK, Fedor [16 %] - CERTIK, Milan [16 %)]. Autochthonous yeast cultures vs.
antioxidant activity of wine: 13-15th May Smolenice, Slovakia. In 3714 Annual Conference on Yeasts,
Abstracts, 13-15.5.2009, Smolenice, 2009, 5.97. ISSN 1336-4839. Kategéria publikacie od 2022: V2;
Kategéria publikacie do 2021: AFH
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15.

17.

18.

19.

20.

21,

22.

23.

24.

FURDIKOVA, Katarina [45 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] -
HRONSKA, Helena [10 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Autochthonous yeast cultures in winemaking. In
37th Annual Conference on Yeasts, Abstracts, 13-15.5.2009, Smolenice, 2009, 5.98. ISSN 1336-4839.
Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategoéria publikacie do 2021: AFH

. FURDIKOVA, Katarina [65 %] - MALIK, Fedor [25 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %].

Saccharomyces cerevisiae - origindlne, naSe. In Viticulture and viniculture forum Slovakia 2010,
Medzinarodné vinohradnicke a vinarske forum, 17.-19.2.2010, Trenéianske Teplice: Zbomik abstraktov:
Slovenskd poFnohospodarska univerzita v Nitre, 2010, s.6. ISBN 978-80-552-0387-4. Kategoria
publikacie od 2022: V2; Kategoéria publikacie do 2021: AFH

FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SEVCECH, Jozef [30 %] - DURCANSKA, Katarina [30 %] -
HRONSKA, Helena [5 %] - MALIK, Fedor [5 %). Influence of growth factors on main parameters of
secondary aroma of wine. In 40th Annual Conference on Yeasts, Smolenice, 8-11 May, 2012 Book of
Abstracts. Bratislava: Visegrad Fund, 2012, 5.69. ISBN 1336-4839. Kategoria publikdcie od 2022: V2;
Kategoria publikdcie do 2021: AFH

KUCERA, Adam [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - MALIK, Fedor [30 %]. Cisté kultiry
kvasiniek a senzorické vlastnosti vina. In 0. Studentskd vedeckd konferencia - zbornik abstraktov.
Bratislava: STU v Bratislave, 2008, s.153. ISBN 978-80-227-3109-6. Kategoria publikacie od 2022: V2;
Kategoria publikacie do 2021: AFH

MACHYNAKOVA, Andrea [30 %] - KHVALBOTA, Liudmyla [30 %] - SPANIK, Ivan [30 %] -
FURDIKOVA, Katarina [10 %]. The characterization of organic compounds in Tokaj wines using liquid-
liquid extraction and GCxGC-HRTOF-MS. In 24th International Symposium on Separation Sciences
(ISSS 2018) and 21st International Conference Analytical Methods and Human Health (AMHH 2018),
Jasnd, Slovakia, June 17-20, 2018: Book of Abstracts. 1. vyd. Bratislava: Department of Analytical
Chemistry, Faculty of Natural Sciences, Comenius University in Bratislava, 2018, S. 122. ISBN 978-80-
971179-8-6. Kategoria publikécie od 2022: V2; Kategoria publikécie do 2021: AFH

MACHYNAKOVA, Andrea [23 %] - THAI, Ha Anh [23 %] - KHVALBOTA, Liudmyla [22 %] -
FURDIKOVA, Katarina [10 %] - SPANIK, Ivan [22 %]. Application of SPME-GCxGC-HRTOF-MS for
characterization of aroma compounds in grapes, noble-rotten berries, musts and wines of Furmint variety.
In 24th International Symposium on Separation Sciences (ISSS 2018) and 21st International Conference
Analytical Methods and Human Health (AMHH 2018), Jasnd, Slovakia, June 17-20, 2018: Book of
Abstracts. 1. vyd. Bratislava: Department of Analytical Chemistry, Faculty of Natural Sciences,
Comenius University in Bratislava, 2018, S. 188. ISBN 978-80-971179-8-6. Kategéria publikéacie od
2022: V2; Kategdria publikacie do 2021: AFH

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [35 %] - SPANIK, Ivan [25 %). Aroma
composition of Slovak gewiirztraminer white wines - comprehensive two-dimensional gas
chromatography in the service of biotechnology. In Siucasny stav a perspektivy analytickej chémie v praxi.
ACP 2014 [elektronicky zdroj]: Zbornik abstraktov z XIII. konferencie s medzindrodnou ucastou.
Bratislava, 1.-4. jiin 2014. 1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2014, USB kI'ig, s. 101. ISBN 978-
80-227-4169-9. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategoria publikacie do 2021: AFH

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [40 %)] - SPANIK, Ivan [20 %]. Influence of
autochthonous yeast strains on sensory profile Gewlirztraminer wine. In 4/th Annual Conference on
Yeasts, Smolenice, 20-23 May, 2014, Smolenice: programme and abstracts. Bratislava: Slovak Academy
of Sciences, 2014, s. 56. ISBN 1336-4839. Kategéria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikacie do
2021: AFH

MAKYSOVA, Katarina [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - PETRIKOVA, Radka [25 %] -
SPANIK, Ivan [15 %]. Monitorovanie vyvoja aromatického profilu odrodového vina Pinot Gris pomocou
GCxGC-TOF-MS. In Trendy a pokroky v analytickej chémii, Kocovee, 3.-4.6.2015: zbornik abstraktov.
1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2015, S. 47-48. ISBN 978-80-227-4369-3. Kategoria publikacie
od 2022: V2; Kategoéria publikacie do 2021: AFH

MAKYSOVA, Katarina [70 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [15 %]. Studium
profilov prchavych organickych zlidenin v slovenskych odrodovych vinach metédami plynovej
chromatografie. In Zbornik abstraktov zo XIV. medzindrodnej konferencie "Sii¢asny stav a perspektivy
analytickej chémie v praxi” ACP 2016, Bratislava, 3.-6.5.2016 [elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava:
Nakladatel'stvo STU, 2016, USB kg, s. 58-59. ISBN 978-80-227-4556-7. Kategoria publikacie od
2022: V2; Kategoéria publikécie do 2021: AFH
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MAZUR, Milan [40 %) - HUSARIKOVA, Lucia [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK,
Michal [10 %] - VALKO, Maridn [10 %]. Tokaj wines - A NMR spectroscopy study. In 38th Annual
Conference on Yeasts, Smolenice, Slovak Republic, 11-14 May, 2010: Book of Abstracts, 2010, 2010),
s.51. ISBN 1336-4839. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategéria publikécie do 2021: AFH
MAZUR, Milan [60 %] - BOTANSKA, Petra [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK,
Michal [10 %] - VALKO, Mari4n [10 %]. Minor compounds in wine dseen by high field NMR
spectroscopy. In Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, | 6.-18.mdj 2007,Smolenice,
2007, 5.99. Kategéria publikdcie od 2022: V2; Kategoria publikécie do 2021: AFH

MAZUR, Milan [60 %] - BOTANSKA, Petra [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - VALKO, Marian
(10 %] - KALINAK, Michal [10 %]. High resolution NMR spectroscopy of wine samples. In ChemZi -
Chemické zvesti. 5.80. Kategéria publikacie od 2022 V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

MAZUR, Milan [70 %) - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK, Michal [10 %] - VALKO, Marin
[10 %]. The journay from grape to wine followed by NMR spectroscopy: Book of Abstracts. In 364
Annual conference on yeast, 14-16 May, 2008, Smolenice, ISSN 1336-4839: Book of Abstracts, 2008,
§.29-29. Kategéria publikacie od 2022: V2: Kategéria publikacie do 2021: AFH

MAZUR, Milan [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - KALINAK, Michal [20 %] - VALKO, Marin
[20 %]. Minor compounds in grape must, "bur¢iak", "rampas" and new wine by quantitative NMR
spectroscopy. In 37th Annual Conference on Yeasts, Abstracts, 13-15.5.2009, Smolenice, 2009, 5.102.
ISSN 1336-4839. Kategéria publikdcie od 2022 V2; Kategoria publikécie do 2021: AFH

MAZUR, Milan [70 %) - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK, Michal [10 %] - VALKO, Marin
[10 %)]. Monitoring of grape wine production by NMR spectroscopy. In ChemZi: Zbornik abstraktov 67.
zjazd chemikov, 7. - 11.september 20135, Vysoké Tatry, Horny Smokovec. Roé. | 1,& 1(2015), s. 69. ISSN
1336-7242. Kategéria publikacie od 2022 V2; Kategoria publikacie do 2021: AFH

MUCHOVA, Lucia [Bajnociov4] [40 %] - SPANIK, Ivan [25 %] - MAKYSOVA, Katarina [5 %] -
DRTILOVA, Tereza [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %]. Influence of indigenous yeast strains
Saccharomyces cerevisiae on secondary aroma of wine. In 44t} Annual Conference on Yeast, May 2-5
2017, Smolenice, Slovakia: Program and Abstarcts. 1. vyd. Bratislava: Slovak Academy of Sciences,
2017, S. 46. ISSN 1336-4839. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikécie do 2021: AFH

SLOVAKOVA, Mariana [25 %] - RAPTA, Peter [25 %] - SEVCECH, Jozef [25 %] - FURDIKOVA,
Katarina [25 %]. Spectroelectrochemical study of natural antioxidants in red wines and of antioxidants
transferred from wines into DMSO. In Book of abstracts XXV International EPR Seminar, Castd -
Papiernicka, April 10-12, 2013. Bratislava: Ustay fyzikélnej chémie a chemickej fyziky FCHPT STU v
Bratislave, 2013, 5.20-21. ISBN 978-80-227-3893-4. Kategoria publikicie od 2022: V2: Kategoria
publikacie do 2021: AFH

SEVCECH, Jozef [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %] - MALIK,
Fedor [10 %]. Studium vplyvu autochténnych kultir Saccharomyces cerevisiae na senzoricky profil vina.
In Stretnutie mladych vedeckych pracovnikov v potravindrstve, IV. vedeckd konferencia, Kosice 10.-
/1.november 2011. Bratislava: Ministerstvo pddohospodérstva a rozvoja vidieka SR, 2011, s.42. ISBN
978-80-970552-2-6. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategdria publikacie do 2021: AFH

VALACH, Milan [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RAPTA, Peter [30 %]. Sledovanie
antioxida¢nej aktivity vina pomocou diferen¢nej pulzovej voltampérometrie. In Viticulture and
viniculture forum Slovakia 2010, Medzindrodné vinohradnicke a vindrske forum, 17.-19.2.2010,
Trencianske Teplice: Zbornik abstraktov: Slovenské polnohospodarska univerzita v Nitre, 2010, s.28.
ISBN 978-80-552-0387-4. Kategoria publikicie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

. DURCANSKA, Katarina [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - MACKOVA, Katarina [20 %] -

MALIK, Fedor [10 %). Kvasinkova mikrofléra vini¢a. In Stretnutie mladych vedeckych pracovnikov v
potravindrstve, 1V. vedeckd konferencia, Kosice 10.-11.november 201] . Bratislava: Ministerstvo
podohospodaérstva a rozvoja vidieka SR, 2011, 5.35. ISBN 978-80-970552-2-6. Kategéria publikécie od
2022: V3; Kategoéria publikécie do 2021: AFH

HUSARIKOVA, Lucia [60 %] - MAZUR, Milan [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK,
Michal [10 %] - VALKO, Marian [10 %]. Slovak Tokaj wines. Oxidative vs.reductive processing
technology. 2010. 38th Annual Conference on Yeasts, Smolenice, Slovak Republic, 11-14 May, 2010, s.
97. ISBN 1336-4839. Kategoéria publikécie od 2022: AFH; Kategoria publikicie do 2021: AFH
DRTILOVA, Tereza [20 %] - BEDEOVA, Kinga [5 %] - SPANIK, Ivan [20 %] - DURCANSKA,
Katarina [5 %] - FURDIKOV A, Katarina [50 %]. Pure cultures Sacchyromyces cerevisiae and their effect
on sensory profile of rosé Cabernet Sauvignon wines. In XXV/I konference mladych mikrobiologii
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Tomdskovy dny 2018, Brno, CR, 7.-8.6.2018. 1. vyd. Brno: Masarykova univerzita, 2018, S. 31. ISBN
978-80-210-8963-1. Kategdria publikécie od 2022: V2; Kategoria publikacie do 2021: AFG

DRTILOVA, Tereza [25 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - SPANIK, Ivan [20 %] - FURDIKOVA,
Katarina [50 %]. Aromatic profile of varietal wine Zweigeltrebe. In 42nd World Congress of Vine and
Wine, 15.-19.7.2019, Geneva, Switzerland: Book of Abstracts. 1. vyd. Geneva: OIV, 2019, S. 456-457.
ISBN 978-285-038-0105. Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikécie do 2021: AFG

DURCANSKA, Katarina [10 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociova] [5 %]
- OLEINIKOVA, Petra [25 %] - ZENISOVA, Katarina [5 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %].
Autochtonous strains Saccharomyces cerevisiae isolated from Vitis vinifera in Czech and Slovak
Republic. In XXVIL konference mladych mikrobiologii TomdSkovy dny 2018, Brno, CR, 7.-8.6.2018. 1.
vyd. Bmo: Masarykova univerzita, 2018, S. 79. ISBN 978-80-210-8963-1. Kategoria publikdcie od 2022:
V2; Kategoéria publikdcie do 2021: AFG

DURCANSKA, Katarina [40 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %) - KOLEK, Emil [15 %] - FURDIKOVA,
Katarina [40 %]. Aromatic profile of Riesling wines obtained by different inoculation strategies. In 42nd
World Congress of Vine and Wine, 15.-19.7.2019, Geneva, Switzerland: Book of Abstracts. 1. vyd.
Geneva: O1V, 2019, S. 447-448. ISBN 978-285-038-0105. Kategéria publikécie od 2022: V2; Kategoria
publikacie do 2021: AFG

FURDIKOVA, Katarina [55 %] - DURCANSKA, Katarina [15 %] - OZVOLD, Filip [I5 %] -
ZEMBEROVA, Anna [15 %]. Antioxidant characteristics and polyphenolic profile of varietal red wines
- Slovak newly-bred vs. old varieties. In 40th World Congress of Vine and Wine, May 29th — June 2nd
2017, Sofia, Bulgaria: book of abstracts. 1. vyd. Sofia: OIV, 2017, S. 431-432. ISBN 979-10-91799-76-
8. Kategodria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikdcie do 2021: AFG

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociova]
[10 %] - SPANIK, Ivan [30 %). Volatile profile of Gewlirztraminer - GCxGC fingerprinting. In 40t/
World Congress of Vine and Wine, May 29th — June 2nd 2017, Sofia, Bulgaria: book of abstracts. 1. vyd.
Sofia: OIV, 2017, S. 370-371. ISBN 979-10-91799-76-8. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategoria
publikacie do 2021: AFG :

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [10 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %] -
KLEMPOVA, Tatiana [5 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - SPANIK, Ivan [25 %). Healthy and
noble-rotten grape berries from Tokaj - comprehensive study of volatile profile. In 42nd World Congress
of Vine and Wine, 15.-19.7.2019, Geneva, Switzerland: Book of Abstracts. 1. vyd. Geneva: OIV, 2019,
S. 448-449. ISBN 978-285-038-0105. Kategdria publikdcie od 2022: V2; Kategoéria publikdcie do 2021:
AFG

MAKYSOVA, Katarina [55 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - SPANIK, Ivan [25 %]. Impact of
Autochthonous Yeast Strains on the VOC Profile of Slovak Pinot Blanc Bio-wines — Wine Aroma
Analysis Using Comprehensive Two-dimensional Gas Chromatography. In Studentskd odbornd
konference Chemie je Zivot 2014, 4.-5.prosince 2014: shornik abstraktit. 1. vyd. Bmo: Vysoké uceni
technické v Briie, 2014, S. 78. ISBN 978-80-214-5077-6. Kategoria publikdcie od 2022: V2; Kategoria
publikdcie do 2021: AFG

MAZUR, Milan [50 %] - KALINAK, Michal [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - VALKO, Marién
[15 %]. NMR spectroscopy of complex liquid mixtures. Sample pre-concentration, yes or no? In 24th
NMR Valtice, April 26th - 29th, 2009: Book of Abstracts: Stuare, s.r.o., 2009, s.18-18. ISBN 978-80-
86441-40-5. Kategdria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFG

MAZUR, Milan [60 %] - BOTANSKA, Petra [10 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK,
Michal [10 %] - VALKO, Marian [10 %]. 600 MHz NMR spectrometer ? an excellent tool for wine
analysis. In Proceedings of the 35th Annual Conference on Yeasts, 16.-18.mdj 2007, Smolenice, 2007,
5.42. Kategoria publikdcie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFG

MAZUR, Milan [40 %] - HUSARIKOVA, Lucia [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [10 %] - KALINAK,
Michal [10 %] - VALKO, Marian [10 %]. Tokaj wine tasting by NMR spectroscopy. 2010, . In: 25th
NMR Valtice, Czech republic, April, 25-28, 2010, C-19. - ISBN 978-80-86441-42-9. Kategéria
publikacie od 2022: AFG; Kategoria publikacie do 2021: AFG

RAPTA, Peter [20 %] - VALACH, Milan [20 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - SLOVAKOVA,
Mariana [20 %] - DUDINSKA, Dana [20 %]. Electrochemistry, EPR and UV-Vis spectroscopy of
antioxidants in wines. Electrochemical Seminar Prague-Dresden, 23. - 25. November 2009, s. 28.
Cerveny Hradek, Ceska Republika. ISBN 978-80-87351-03-1. Kategéria publikécie do 2021: AFG






49.

50.

51.

52.

33.

54.

§5:

56.

5T

58.

59.

VASTIK, Peter [50 %] - KADLECIK, Ivan [10 %] - KAFKOVA, Valentina [3 %] - SULO, Pavol [2 %]
- FURDIKOVA, Katarina [7 %] - SPANIK, Ivan [8 %] - SMOGROVICOVA, Daniela [20 %)]. Potential
use of non-Saccharomyces yeasts for production of beers with reduced ethanol content. In Tomdskovy
dny 2021, 30. konference mladych mikrobiologii [elektronicky dokument]. 1. vyd. Brno: Masarykova
univerzita, 2021, S. 3-3. ISBN 978-80-210-9882-4. Kategéria publikdcie do 2021: AFG

BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociova] [50 %] - PETRIKOVA, Radka [15 %] - MAKYSOVA, Katarina
[15 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [5 %]. Charakterizcia aromatického profilu
vina potas jeho vyroby. In /7. celosiovenskd Studentskd vedeckd konferencia Chémia a technolégie pre
Zivol s medzindrodnou icastou, Bratislava, 11.11.2015 [elekironicky zdrojj. 1. vyd. Bratislava;
Nakladatel'stvo STU, 2013, CD-ROM, s. 69-70. ISBN 078-80-227-4480-5. Kategéria publikicie do
2021:AFH

BAINOCIOVA, Lucia [Bajnociové] [40 %] - PETRIKOVA, Radka [20 %] - MAKYSOVA, Katarina
[15 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - SPANIK, Ivan [10 %]. Charakterizacia aromatického profilu
vina pocas jeho vyroby s vyuZitim komprehensivnej dvojdimenzionalnej plynovej chromatografie. In
Celoslovenskd Studentskd vedeckd konferencia Aplikované prirodné vedy 2016, 6. aprila 2016, Trnava
[elektronicky zdroj]: zbornik prde. 1. vyd. Trnava: Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave, 2016, S. 69-
74. ISBN 978-80-8105-783-0. Kategoria publikécie do 2021: AFH

DRTILOVA, Tereza [50 %] - MAKYSOVA, Katarina [15 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] -
SPANIK, Ivan [5 %]. Vplyv technolégie na aromaticky profil odrodového vina Rulandské modré. In /7.
celoslovenska Studentské vedeckd konferencia Chémia a technoldgie pre Zivol s medzindrodnou ticastou,
Bratislava, 11.11.2015 [elektronicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2015, CD-ROM, s.
75-76. ISBN 978-80-227-4480-5. Kategéria publikicie do 2021: AFH

GAIDOSIKOVA, Alzbeta [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - MAKYSOVA, Katarina [20 %) -
SPANIK, Ivan [10 %)]. Charakterizacia aromatického profiluslovenskych vin. In /6. slovenskd Studentska
vedeckd konferencia v odbore chémie a chemickej a potravindrskej technoldgie s medzindrodnou
ucastou, Bratisiava, 12.11.20]4 [elekironicky zdroj]. 1. vyd. Bratislava: Nakladatel'stvo STU, 2014, S.
119-120. ISBN 978-80-227-4268-9. Kategoéria publikdcie do 2021: AFH

BALES, Vladimir [50 %] - TIMAR, Pavel [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [15 %] - KREPS, Frantigek
[5 %]. Modelling of esters production during winemaking fermentation. In CHISA 2018, 23rd
International Congress of Chemical and Process Engineering, 25.-29.8.2018, Praha. 1. vyd. Praha:
Ceska spolecnost chemického inZenyrstvi, 2018, S. 1. ISBN: 9781510881198, Kategéria publikicie do
2021: AFG

DARVASIOVA, Denisa [25 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %] - LUKES, Vladimir [25 %] - RAPTA,
Peter [25 %)]. Solvent effect on the anodic oxidation of tannic acids: EPR/UV-vis spectroelectrochemical
and DFT theoretical study. In Xth EFEPR Conference Torino 2016. 4.- 8. September 2016: Book of
Abstracts. 1. vyd. Torino: University Degla Studi di Torino, 2016, [1] s. Kategéria publikacie do 2021:
AFG

MAKYSOVA, Katarina [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SPANIK, Ivan [30 %].
Characterization of wine aroma evolution during must fermentation using HS-SPME-GCxGC-TOF-MS.
In 39th International Symposium on Capillary Chromatography & [11th GCxGC Symposium
[elektronicky zdroj]: May 16th - 21th, 2015, Forth Worth, Texas, USA. 1. vyd. Texas: ISCC, 2015, USB
klag, [1] s. Kategéria publikacie do 2021: AFG

MAKYSOVA, Katarina [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [25 %] - SPANIK, Ivan [25 %)]. Tracing of
volatile organic compounds in varietal wines using .SPME-GCxGC-TOF-MS. In 391k International
Symposium on Capillary Chromatography & 11th GCxGC Symposium [elektronicky zdroj]: May 16th -
21th, 2015, Forth Worth, Texas, USA. 1. vyd. Texas: ISCC, 2015, USB kg, [1] s. Kategéria publikacie
do 2021: AFG

SPANIK, Ivan [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Characterization of VOC profile of varietal
Gewiirztraminer wines using GCXGC-TOF-MS. In 4/st International Symposium on Capillary
Chromatography & the 14th GCxGC Symposium, May 15th-19th, 2017, Forth Worth, Texas USA. Texas:
Wright’s Media, 2017, S. [1]. Kategéria publikacie do 2021: AFG

SPANIK, Ivan [40 %] - FURDIKOVA, Katarina [30 %] - DRTILOVA, Tereza [30 %). Investigation of
volatile profile of botrytised grapes using two-dimensional gas chromatography. In /UFOST 2018, 19th
World Congress of Food Science and T. echnology, 23.-27.11.2018, Navi Mumbai, India [elektronicky
zdroj]: Book of Abstracts. 1. vyd. Navi Mumbai: IUFOST, 2018, S. 68. Kategéria publikdcie do 2021:
AFG
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Postery zo zahraniénych a domacich vedeckych konferencii (AFK, AFL)

1.

FURDIKOVA, Katarina [60 %] - MALIK, Fedor [10 %] - DURCANSKA, Katarina [30 %]. Autochténne
&isté kultiry kvasiniek - ndstroj pre vyrobu terroir vin. In 1. Vedecké konferencia- Stretnutie mladych
vedeckych pracovnikov v potravinarstve, Modra, 4.-5.12.2008: Vyskumny ustav potravinarsky, 2008,
5.59. ISBN 978-80-89088-75-1. Kategoéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFL

Prednasky na zahrani¢nych vedeckych podujatiach

Celkovy pocet 8

1.

FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RAPTA, Peter [16 %] - VALACH, Milan [16 %] - DUDINSKA,
Daniela [16 %] - MALIK, Fedor [16 %] - CERTIK, Milan [16 %]. Autochthonous yeast cultures vs.
antioxidant activity of wine: 13-15th May Smolenice, Slovakia. In 37th Annual Conference on Yeasts,
Abstracts, 13-15.5.2009, Smolenice, 2009, s.97. ISSN 1336-4839. Kategoéria publikdcie od 2022: V2;
Kategoria publikacie do 2021: AFH

FURDIKOVA, Katarina [45 %] - DURCANSKA, Katarina [20 %] - SEVCECH, Jozef [20 %] -
HRONSKA, Helena [10 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Autochthonous yeast cultures in winemaking. In
37th Annual Conference on Yeasts, Abstracts, 13-15.5.2009, Smolenice, 2009, 5.98. ISSN 1336-4839.
Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategdria publikéacie do 2021: AFH

FURDIKOVA, Katarina [30 %] - SEVCECH, Jozef [30 %] - DURCANSKA, Katarina [30 %] -
HRONSKA, Helena [5 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Influence of growth factors on main parameters of
secondary aroma of wine. In 40th Annual Conference on Yeasts, Smolenice, 8-11 May, 2012: Book of
Abstracts. Bratislava: Visegrad Fund, 2012, 5.69. ISBN 1336-4839. Kategoéria publikacie od 2022: V2;
Kategoria publikicie do 2021: AFH

FURDIKOVA, Katarina [55 %] - DURCANSKA, Katarina [15 %] - OZVOLD, Filip [I5 %] -
7EMBEROVA, Anna [15 %)]. Antioxidant characteristics and polyphenolic profile of varietal red wines
- Slovak newly-bred vs. old varieties. In 40th World Congress of Vine and Wine, May 29th — June 2nd
2017, Sofia, Bulgaria: book of abstracts. 1. vyd. Sofia: OLV, 2017, S. 431-432. ISBN 979-10-91799-76~
8. Kategoria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFG

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %] - MUCHOVA, Lucia [Bajnociovi]
[10 %] - SPANIK, Ivan [30 %). Volatile profile of Gewiirztraminer - GCxGC fingerprinting. In 40tk
World Congress of Vine and Wine, May 29th— June 2nd 2017, Sofia, Bulgaria: book of abstracts. 1. vyd.
Sofia: OIV, 2017, S. 370-371. ISBN 979-10-91799-76-8. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategdria
publikécie do 2021: AFG

FURDIKOVA, Katarina [50 %] - MACHYNAKOVA, Andrea [10 %] - DRTILOVA, Tereza [5 %] -
KLEMPOVA, Tatiana [5 %] - DURCANSKA, Katarina [5 %] - SPANIK, Ivan [25 %]. Healthy and
noble-rotten grape berries from Tokaj - comprehensive study of volatile profile. In 42nd World Congress
of Vine and Wine, 15.-19.7.2019, Geneva, Switzerland: Book of Abstracts. 1. vyd. Geneva: OIV, 2019,
S. 448-449. ISBN 978-285-038-0105. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021:
AFG

BALES, Vladimir [50 %] - TIMAR, Pavel [30 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %]. Kinetic model for
aromatic compounds formation during wine fermentation. In Proceedings of the 7th International
Conference on Chemical Technology. 1. vyd. Praha: Czech Society of Industrial Chemistry, 2019, S. 38-
41. ISBN 978-80-88307-00-6. Kategéria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFC.
Interna kategorizacia: B

BALES, Vladimir [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - TIMAR, Pavel [20 %]. Modelling of the
production of fermentative aromas during winemaking fermentation. In Agriculture & Food. Vol. 6,
(2018), s. 1-6. ISSN 1314-8591. Kateg6ria publikacie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AEC

Prednasky na domacich vedeckych podujatiach

Celkovy pocet: 2






I. FURDIKOVA, Katarina [40 %) - DURCANSKA, Katarina [20 %] - MALIK, Fedor [10 %] - SEVCECH,
Jozef [20 %] - HRONSKA, Helena [10 %]. Autochonne kultiry kvasiniek v procese vyroby originalneho
vina. In Viticulture and Viniculture Jorum Slovakia 2009, Skalica, 25.-26.2.2009- Zbornik prispevkov,
CD, 2009, s.CD-Rom. ISBN 978-80-552-0308-9. Kategéria publikdcie od 2022: V2; Kategéria
publikicie do 2021: AFD

2. FURDIKOVA, Katarina [65 %] - MALIK, Fedor [25 %] - DURCANSKA, Katarina [10 %].
Saccharomyces cerevisiae - originalne, nade. In Viticulture and viniculture forum Slovakia 2010,
Medzinarodné vinohradnicke a vinarske férum, 17.-19.2.2010, Trencianske Teplice: Zbornik abstraktov:
Slovenska polnohospodérska univerzita v Nitre, 2010, s.6. ISBN 978-80-552-0387-4. Kategoria
publikécie od 2022: V2; Kategéria publikacie do 2021: AFH

Vysoko$kolské uéebnice vydané v domscich davatel’stvach (ACB
I. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Chémia a mikrobioldgia vina - Enologické laboratére praktikum. 1.
vyd. Bratislava, Slovensko: Slovenska chemicka kniznica FCHPT STU, 2023. 147 s. ISBN 978-80-8208-
114-8. Typ vystupu: uéebnica pre vysokeé Skoly; Kategéria publikacie od 2022: P] ; Kategoéria publikacie

do 2021: ACB

Odborné monografie vydané v domaicich vydavatel’stvach (BAB
I.- DOMIN, Jan [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - TIMAR, Pavel [10 %] - BALES, Vladimir [5
%] - ZEMBEOVA, Anna [5 %). Hrozno a vino ekologicky. 1. vyd. Bratislava Vino Natural Domin &
Kusicky, s.r.o. 2017. 352 5. ISBN 978-80-972706-1-2. Kategoria publikécie od 2022: O1; Kategoria
publikécie do 2021: BAB

2. MALIK, Fedor [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RUMAN, Tibor [15 %] - MALIK, Fedor ml.
[5 %). Vindrsky lexikén. 1. vyd. Bratislava: Fedor Malik a syn, 2012. 144 s. ISBN 978-80-970-863-05.
Kategéria publikicie od 2022: O1; Kategoria publikdcie do 2021: BAB

3. MALIK, Fedor [60 %] - FURDIKOVA, Katarina [20 %] - RUMAN, Tibor [10 %] - MALIK, Fedor ml.
[5 %] - CPIN, Peter [5 %]. Abecedarium vini. 1. vyd. Bratislava Fedor Malik & syn 2017. 320 s. ISBN
978-80970863-3-6. Kategéria publikécie od 2022: O1; Kategéria publikacie do 2021: BAB

Odborné price v ostatnych domicich_a zahraniénych casopisoch (BDF,

BDE)

1. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Je nutné, aby vo vinach s nizkou koncentraciou kyselin musela
prebehnit’ jabléno-mlieéna fermentacia? In Vinié a vino. Ro¢. 13, & 2 (2013), s.54. ISSN 1335-7514.
Kategéria publikdcie od 2022: 03; Kategéria publikacie do 2021: BDF

2. FURDIKOVA, Katarina [95 %] - MALIK, Fedor [5 %)]. Senzorika a senzorické vlastnosti vina. In Vinic
a vino. Ro¢. 12, €. 5 (2012), 5.P8-200. ISSN 1335-7514. Kategoéria publikacie od 2022: 03; Kategoria
publikacie do 2021: BDF

3. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Co je tercidrna aréma vina? In Vini¢ a vino. Ro¢. 13, &. 6 (2013), s.pl.
ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022 03; Kategéria publikacie do 2021: BDF

4. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Preto na jabléno-mlieénu fermentdciu vyuZivame C¢isté kultury
baktérii? In Vini¢ a vino. Rog. 13, &, 2 (2013), 5.55. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: 03;
Kategoria publikécie do 2021: BDF ‘

5. FURDIKOVA, Katarina [90 %] - KAKAS, Milan [5 %] - MALIK, Fedor [5 %). Technolégia vyroby
tokajskych vin. In Vini¢ a vino. Ro¢. 15, &. 1 (2015), s. 16-18. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od
2022: O3; Kategéria publikécie do 2021: BDF

6. MALIK, Fedor [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Cesty k originalite hroznového vina. Kvasinka
vs. originalita vina (II. &ast’). In Vini¢ a vino. Rog, 15, €. 2 (2015), 5. 58-59. ISSN 1335-7514. Kategéria
publikécie od 2022: O3; Kategéria publikdcie do 2021: BDF

7. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Ako sa stanovuje cukornatost’ hrozna a hroznového mustu? In Vinic a
vino, Rot. 15, & 5 (2015), s. 176. ISSN 1335-7514. Kategoria publikécie od 2022: 0O3; Kategdria
publikacie do 2021: BDF
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

20.

21.

Ostat

FURDIKOVA, Katarina [90 %] - MALIK, Fedor [10 %)]. Lisovanie a lisovacie systémy. In Vini& a vino.
Rot. 15, & 5 (2015), priloha s. 7-8. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicie od 2022: O3; Kategoria
publikécie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Otzka itatel'a: MdZe prist k premene kyseliny jablénej na kyselinu
mlienu uz potas fermentécie mustu, len pri pouZiti udlachtilych kvasiniek Saccharomyces cerevisaie?
In Vini& a vino. Ro&. 19, & 5 (2019), s. 171-171. ISSN 1335-7514. Kategoria publikacie od 2022: O3;
Kategoéria publikécie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %)]. Je to vino "bretty"? In Vini¢ a vino. Ro¢. 14, & 2 (2014), s. p8. ISSN
1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: O3; Kategoria publikdcie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [95 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Killery - vraZdiace kvasinky. In Vini¢ a vino.
Roé. 14, & 3 (2014), s. p7-p8. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: O3; Kategoria publikécie
do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [95 %] - MALIK, Fedor [5 %]. Spdsoby vedenia alkoholovej fermentécie. In
Vini¢ a vino. Ro&. 14, & 5 (2014), s. 156-157. ISSN 1335-7514. Kategéria publikdcie od 2022: O3;
Kategoria publikacie do 2021: BDF

MALIK, Fedor [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Cesty k originalite hroznového vina. In Vini¢
a vino. Ro&. 15, & 1 (2015), s. 21-23. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: O3; Kategoria
publikacie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [70 %] - DOMIN, Jan [15 %] - TIMAR, Pavel [15 %)]. Floticia - progresivny
systém &irenia hroznového mugtu. In Vini€ a vino : Odborny &asopis pre vinohradnikov a vinérov. Ro¢.
16, &. 4 (2016), 5. 6-7. ISSN 1335-7514. Kategoria publikédcie od 2022: O3; Kategéria publikacie do 2021:
BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Vino a bublinky. In Vini¢ a vino. Rot. 17, & 6 (2017), s. 195-197.
ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: O3; Kategéria publikécie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. V roéniku 2017 je zvySovanie kyslosti mustov a vin dovolené. In Vini¢
a vino. Ro&. 17, &. 6 (2017), s. 190-191. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie od 2022: O3; Kategoria
publikacie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Bio verzus biodynamic. In Vinaisky obzor. Ro&. 112, &. 4 (2019), s.
190-191. ISSN 1212-7884. Kategéria publikécie od 2022: O3; Kategoria publikacie do 2021: BDE
FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Vino a bolest' hlavy. In Vinaisky obzor. Ro€. 112, 7-8 (2019), s. 410-
412.ISSN 1212-7884. Kategéria publikdcie od 2022: O3; Kategoéria publikécie do 2021: BDE

. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Birza - k¥is. In Vinafsky obzor. Ro¢. 112, &. 5 (2019), s. 242-243. ISSN

1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: O3; Kategéria publikdcie do 2021: BDE

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Chyby vina - zakaly. In Vinafsky obzor. Ro&. 112, &. 3 (2019), s. 138-
141. ISSN 1212-7884. Kategéria publikacie od 2022: O3; Kategéria publikicie do 2021: BDE
FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Prchavé kyseliny - prirodzena stidast’ vina. In Vinafsky obzor. Ro¢.
112, & 2 (2019), s. 82-84. ISSN 1212-7884. Kategoria publikacie od 2022: O3; Kategéria publikacie do
2021: BDE

né monografie

22.

KOVAC, Boris [50 %] - FURDIKOVA, Katarina [50 %]. Z farmy aZ na tanier - farmarska revue defom.
1. vyd. Bratislava, Slovensko: Media RTVS, s.r.0., 2023. 152 s. ISBN 978-80-973622-5-6. Typ vystupu:
publikécie, ktoré nemozno zaradit' do kategérie V, O, P, U alebo D; Kategéria publikacie od 2022: 11;
Kategoria publikécie do 2021: GII

né publikacie

Ostat
1.

2.

FURDIKOVA, Katarina [100 %)]. Enologicka tematika v diplomovych pracach. In Vini& a vino. Ro¢. 9, & 4 (2009).
s5.133. ISSN 1335-7514. Kategoria publikicie od 2022: GLOB; Kategdria publikicie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové a bakalrske prace FCHPT STU Bratislava v roku 2012. In Vini¢ a
vino. Ro&. 12, & 4 (2012), 5.133. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: GLOB; Kategéria publikicie do
2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové a bakalarske prace FCHPT STU Bratislava v roku 2013. In Vinic a
vino. Ro&. 13, & 5 (2013), s.s. priloha 4-5. ISSN 1335-7514. Kategdria publikacic od 2022: GLOB; Kategoria
publikacie do 2021: GII






10.

L1.

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Enologické tematika v diplomovych a bakalérskych pracach. In Vini¢ a vino. Rog.
11, ¢ 4(2011), 5.7-8. ISSN 1335-7514. Kategoria publikicie od 2022: 03: Kategoria publikécie do 2021: BDF

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové a bakalarske prace zamerané na enoldgiu. In Vini¢ a vino. Ro&. 14, ¢.
4 (2014), s. 124-126. ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: GLOB: Kategéria publikacie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Novi doktori v oblasti cnolégic. In Vini¢ a vino. Roé. 14, &, 5 priloha (2014), s. 8.
ISSN 1335-7514. Kategéria publikécie od 2022: GLOB; Kategéria publikécie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové prace Fakulty chemickej a potravindrskej technolégie STU v
Bratislave. In Vini¢ a vino. Ro¢. 15, &. 4 (2015), s. 124-125. ISSN 1335-7514. Kategéria publikicic od 2022: GLOB:
Kategdria publikacie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Bakalrske prace Fakulty chemickej a potravinarskej technologie STU v
Bratislave. In Vini¢ a vino. Ro&. 15, &. 5 (2015), 5. 161. ISSN 1335-7514. Katcgéria publikacie od 2022: GLOB:
Kategéria publikdcie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové prace Fakulty chemickej a potravinarskej technolégic STU v Bratislave
s enologickou tematikou. In Vini¢ a vino. Rot, 17, ¢ 4 (2017), s. 126-priloha 1. ISSN 1335-7514. Kategéria
publikécie od 2022: GLOB; Kategéria publikécie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Bakalarske préice Fakulty chemickej a potravindrskej technolégic STU v Bratislave -
s enologickou tematikou. In Vini¢ a vino. Rog. 17, €.5 (2017), 5. 172-173. ISSN 1335-7514. Kategoria publikdcie
od 2022: GLOB: Kategéria publikacie do 2021: GII

FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Bakaldrske préce s enologickou tematikou. In Vinig a vino. Roc. 18, &. 5 (2018),
s. 179-180. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacic od 2022: GLOB: Kategoria publikécie do 2021: GII

. FURDIKOVA, Katarina [100 %]. Diplomové a bakalarske prace s enologickou tematikou. In Vini¢ a vino. Ro&, 19,

€. 4 (2019), 5. 136-137. ISSN 1335-7514. Kategéria publikacie od 2022: GLOB:; Kategéria publikécie do 2021: GII

Prehl’ad rieSenych grantovych projektov

1.

Nové pristupy zaloZzené na kombinacii analytickej chémie, poéitatového videnia a chemometrie pre
hodnotenie integrity vyrobkov; Agentira na podporu vyskumu a vyvoja APVV-21-0211 Vieobecna
vyzva; 01.07.2022 - 30.06.2026; pozicia — rieitel’

Vplyv terroir a technologickych postupov na senzorické vlastnosti slovenskych vin; vieobecna vyzva
Agentira na podporu vyskumu a vyvoja APVV-15-0333; realizované 07/2016 — 12/2020: pozicia —
zodpovedny riesitel’.

Cielena selekcia kvasiniek pre produkciu alkoholickych napojov 3pecifickych vlastnosti; Vedecka
grantova agentira Ministerstva §kolstva SR a Slovenskej akadémie vied, VEGA 1/0063/18; pozicia —
rieditel’

Vyvoj novych analytickych metéd pre uréovanie povodu slovenskych tokajskych vin a ovocnych
destilatov; vieobecna vyzva Agentura na podporu vyskumu a vyvoja APVV-15-0355: realizované
07/2016 — 06/2020; pozicia — riesitel

Mikrobidlna tvorba a modifikéacia senzoricky Ziaducich a neZiaducich zlaenin vo fermentovanych
napojoch, Vedecka grantova agentira Ministerstva 3kolstva SR a Slovenskej akadémie vied, VEGA
1/0560/14, realizované 2014 — 2017; pozicia — rigitel

Elektricky nabité biologicky aktivne latky a ich nasledné reakcie v roztokoch sledované simultannymi
spektroelektrochemickymi technikami. Vedecka grantovd agentira Ministerstva $kolstva SR a
Slovenskej akadémie vied, VEGA 1/0307/14, 1/2014 — 12/2016; pozicia — riegitel

Elektrochemicky a fotochemicky iniciované redoxné reakcie novo pripravenych koordinaénych zlucenin
pre selektivnu katalyzu oxidacie uhl'ovodikov. Vedecka grantova agentiira Ministerstva §kolstva SR a
Slovenskej akadémie vied, VEGA 1/0416/17, 1/2017 — 12/019; pozicia — riesitel’

Ziskané finanéné prostriedky v € (uvidza iba zodpovedny rieSitel’):
Granty APVV

ZoD:
2

Vplyv terroir a technolégie na senzorické vlastnosti slovenskych vin; vieobecna vyzva APVV-15-0333,
2016-2020; rozpocet 193 236 €;

Zmluva o dielo P050/2011, KORVI SLOVAKIA, s.r.0., 10 000 €






SUHLAS S UVEREJNENIM UDAJOV

v rozsahu podla § 76 ods. 10 pism. a) zdkona o vysokych Skolach

Dolu podpisana Katarina Furdikova v stlade s ¢l. 6 ods. 1 pism. a) Nariadenia Eurépskeho parlamentu

a Rady (EU) 2016/679 o ochrane fyzickych oséb pri spractvani osobnych Gdajov a o vofnom pohybe

takychto Gdajov (GDPR) a s § 13 ods. (1) pism. a) zékona ¢.18/2018 o ochrane osobnych Gdajov
udelujem/ neudelujem

Fakulte chemickej a potravindrskej technoldgie Slovenskej technickej univerzity v Bratislave suhlas
s uverejnenim udajov pre ucely zverejnenia a overenia vysledku vyberového konania na webovom
sidle

www.fchpt.stuba.sk, na ktorom sa zverejiiuje vysledok vyberového konania v rozsahu:

1. meno, priezvisko, rodné priezvisko,

2. akademickeé tituly, vedecko-pedagogické tituly, umelecko-pedagogickeé tituly, vedecké
hodnosti,

3. rok narodenia,

4. Gdaje o vysokogkolskom vzdelani, dalsom akademickom raste a absolvovanom dalsom
vzdeldvani,

. Udaje o priebehu zamestnani a priebehu pedagogickej Cinnosti,

. idaje o odbornom alebo umeleckom zamerani,

. idaje o publikatnej Cinnosti,

. ohlasy na vedecku alebo umelecku préacu,

. pocet doktorandov, ktorym je alebo bol skolitefom s urc¢enim, kofki z nich $tidium ku driu
vyhotovenia Zivotopisu riadne skoncili.

L e do L

Beriem na vedomie, Ze tento sthlas je mozné kedykolvek odvolat zaslanim pisomnej Ziadosti na
adresu:

Fakulta chemickej a potravinarskej technoldgie STU,
Personalne oddelenie

Radlinského 9

812 37 Bratislava

Odvolanie sGhlasu nema vplyv na zékonnost zverejnenia osobnych Udajov zaloZeného na
sthlase pred jeho odvolanim.
Podmienky ochrany stkromia na STU st zverejnené na webovom sidle STU na linke:

https://www.stuba.sk/sk/pracoviska/centrum-vypoctovej-techniky/podmienky-ochrany-sukromia-
nastu.html?page_id=12121







