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Vec: Ziadost o tdast vo vyberovom konani na pracovné miesto .............

Na zaklade vyberového konania vyhldseného Fakultou chemickej a potravinérskej technologie STU
v Bratislav v zmysle vnitorného predpisu STU Zasady vyberového konania na STU vydaného v sulade
s § 15 0ds.1. pism. d Zakona ¢. 131/2002 Z.z. 0 vysokych Zkolach, sa tymto prihlasujem do

vyberoveho konania na obsadenie pracoyného miesta CC/EJ“})\S%{“‘& ............................................
na..u. g”)quw,p(////)Lg'Mpw{lw ‘}J(V)Z' FCHPT STU v Bratislave, s ndstupom
od.. 1224 JUX ot s

K Ziadosti prikladam:

-Zivotopis vo forme Europass
-prehlad vedeckej a publikacnej Cinnosti

,‘2(/'4 éSaL/M‘J Ada 70/2 '\ZL’

/ podpis

Siicasne tymto v sulade so Zékonom ¢. 18/2018 o ochrane osobnych tdajov a o zmene a doplneni niektorych zdkon v, ddvam suhlas so
a jou

na Fakulte f‘hPmu‘/(Pl apo otravindarskei rechno!,’giﬂ Slovenskej technickej univerzity

arskel 1

/
J1cn o ¥
v Bratislave, na ucely vedenic v databdze uchddzalov o zamestnanie.



Statistika: kategdria publikacnej €innosti:

02 — odborny vystup publikanej &innosti ako Cast kniznej publikacie alebo zbornika: 7

o
(@l

Prehiad pedagogickej €innosti
ZS 2023/2024

. ~

Laboratdrne cvicenie z potravinarskej mikrobioidgie pre Studentov i. rocnika ing. Programu i-
POHYKO - 4h/tyZdenne; cvidiaci

Histéria a stifasnost potravinarskeho a kozmetického priemysiu - 2h/semester; prednasajuci

History and present of food and cosmetic industry for Erasmus - 2h/semester; prednasajuci

V ramci PhD. Studia som zastupovala Glohu konzultantky pri préaci v mikrobiologickych laboratériach
— bakaldrske a diplomové prace.

Konzultécie k diplomovym pracam:
2018: Ing. Sabina Spodniakova: Dynamika rastu Lactobacillus plantarum v zavislosti od teploty

2017: Ing. Friderika Soltészova: Vyuzitie kultdr Fresco a Lactobacillus plantarum v rastlinnych
fermentacidch

Konzuitacie k bakalarskym pracam:

2018: Bc. Dominika Jankulova: Prebiotika-substrat vhodny pre rast a metabolizmus probiotik
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- MEDVEDOVA, Alzbeta; MATEJCEKOVA,
nhibi¢ny G&inok baktérie mlie¢neho kysnutia

na rast Staph\,io occus aureus a Escherichia coli pri vyrobe syrov z

surového mlieka. In: Celostatni prehlidky syri 2016. Praha: Vysoka

tkola chemicko-technologickd v Praze, 2016, s. 147--151. ISBN 578-80-

7080-973-0.

02

2016

KONUCHOVA, Martina; MATEICEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa;
DUBSKA, Katarina; VALIK, Lubomir. Komb.nmany efekt teploty a
aktivity vody na radidlny rast druhu Geotrichum candidum. In:
prehlidky syrG 2016. Praha: Vysoka 3kola chemicko-
techno.og cka v Praze, 2016, s. 153--158. ISBN 978-80-7080-973-0.

02

2016

ATEICEKOVA, Zuzana; SPODNIAKOVA, Sabina; LIPTAKOVA, Denisa;
\_/A LiK, Lubomir. Modeling bacterial growth of Lactobacillus plantarum
asa fJnctlon of temperature. In: 26th International ICFMH Conference
- FoodMicro 2018, September 3rd — 6th 2018, Berlin, Germany. Berlin:
Freie Universitat Berlin, 2018, s. 298.

BFA

02

2018

MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; PELIKANOVA, Jana; VALIK,
Iubomir. Rast a preZivanie baktérii mlie¢neho kysnutia v cerealnych

matriciach. In: BAKOSOVA, Monika; HORNACEK, Michal; ORAVEC, Juraj.

16. slovenska &tudentska vedecka konferencia v odbore chémie a

chemickej a potravinarskej technolégie s medzinarodnou ucastou,

Bratislava, 12.11.2014. 1. vyd. Bratislava : Nakladatelstvo STU, 2014, s.
ICDNI

1.
410--411.1SBN S 0-227-4268-S.
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IATEJCEKOVA, Zuzana; | !PTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. Rast a
prezivanie baktérii mlieneho kysnutia v kukuricnych kasSiach. In:
ispevkov z VIll. vedeckej konferencie "Mladi vedci -
Bezpecnost potravinového retazca”, Nitra, 12.-13.11.2015. Bratislava:
Ministerstvo poédohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky,

2015, s. 184--187. iSBN 978-80- 89738-06-9.
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V2 — vedecky vystup pubiikagnej &innosti ako Cast editovanej knihy aiebo zbornika

LREC

psiiosis
h

nicky zdroj. 1. vyd. Bratislava: Fakulta chemickej a potravinarske;j
tech Iogle STU v Bratisiave, 2017, s. 286--287. ISBN 978-80-89579-77-2.

AFD

V2

2017

MATEJCEKOVA, Zuzana; SPODNIAKOVA, Sabina; LIPTAKOVA, Denisa; VAL iK,
Lubomir. uynamlka rastu izolatu Lactobacillus plantarum v modelovych
podmienkach. in: Co nového v mikrobiolégii, konferencia mladych
mikrobioloégov, Dema arec 2017. Bratislava-Praha:
Ceskoslovenské spo!oéncst’ mikrobic!ogicka’, 2017, s. 28. ISBN 978-80-

971422-6-1.

AFH

V2

2017

SPODNIAKOVA, Sabina; MATEICEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK,
fubomir. Dynamika rastu Lactobaciilus plantarum v zavisiosti od kuitivacnej
teploty. In: BAKOSOVA, Monika; HORNACEK, Michal; ORAVEC, Juraj.
Chémia a technoldgie pre Zivot. 18. celoslovenska Studentska vedecka
konferencia s medzinarodnou U&astou, Bratislava, 9.11.2016. 1. vyd.
Bratislava: Nakladatelstvo STU, 2016, s. 317--318. ISBN 978-80-227-4628-1.

AFD

V2

2016

MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir.
Fermentované kukuri¢né produkty vo vyvoji novych funkénych potravin. in
Preveda 2017. Bratislava: OZ Preveda, 2017, ISBN 978-80-972360-1-4.

V2

2017

MIKULAJOVA, Anna; MATEJCEKOVA, Zuzana; MOSOVSKA, Silvia;
HYBENOVA, Eva. Fermentované pohankové vyrobky vhodné pre fudi's

BENOVA, E é vyrobky vhodné
laktézovou intoleranciou i celiakiou - zastipenie bioaktivnych zloZiek a
antioxidané Gcinky. In: Recenzovany zbornik vedeckych prac Slovenskej
spolo¢nosti pre pofnohospodarske, lesnicke a veterinarske vedy pri
Siovenskej akadémii vied v Bratisiave. Nitra: Garmond, 2020, s. 155--158.
ISBN 978-80-89703-83-8.

V2

2020

MATEJCEKOVA Zuzana; PELIKANOVA, Jana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK,
ubomir. Fermentované pSt‘quCEI alne vyrobky pre celiatikov s
robioticky‘r‘l otencialom. in: /na konferencia mladych vedcov

prad
I Liv
reda 2015 ISBN 978-80-972360-0-7
Ga, ZU10, IDDIN J/0-0U-J/£30U-U-/.
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MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. Rast a
prezivanie baktérii miie¢neho kysnutia v pchankovych produktoch. In: IX.
vedecka konferencia Miadi vedci - bezpeénost potravinového retazca,
Bratisiava, 06.-07. december 2016. Bratisiava: Ministerstvo
pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky, 2016, s. 50. ISBN
978-80-89738-10-6.

AFH

V2

2016

LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir; MATEJCEKOVA, Zuzana. Vplyv teploty
a NaCl na dynamiku rastu kontaminanta Mucor circinelloides 29 L1. In: 27.
Kongres Ceskoslovenské spolo¢nosti mikrobiologické, Praha, 7.9.-9.9.2016.
Praha-Bratislava: Ceskoslovenska spolo¢nost mikrobiologicka, 2016, s. 149.
ISBN 978-80-270-0136-1.

AFG

V2

2016

SPODNIAKOVA, Sabina; MATEICEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALK,
‘ubomir. Vplyv teploty na dynamiku rastu izolatu Lactobacilius plantarum.
In: BAKOSOVA, Monika; HORNACEK, Michal; ORAVEC, Juraj. Chémia a
technoldgie pre Zivot: 19. celosiovenskd Studentska vedecka konferencia s
medzinarodnou Gcastou, Bratislava, 9. 11. 2017 / elektronicky zdroj. 1. vyd.
Bratislava: Fakulta chemickej a potravinarskej technolégie, STU v
Bratislave, 2017, s. 284--285. ISBN 978-80-89579-77-2.

AFD

V2

2017

SOLTESZOVA, Friderika; MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK,

FishAarmir \/y .|¥it'n k—\bt'vi-' Iiannhn I miFia v et Aavin farma tr\\l‘\v\ ~h
Luoomir. Vvuzitie saxierii miienenos KysStiutia pri priprave ermenitovanycn

pohankowjch substratov. In: BAKOSOVA, Monika; HORNACEK, Michal;
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ORAVEC, juraj. Chémia a technoldgie pre Zivot. 18. celoslovenska
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V3

2018
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ial Cultures in Fermented Functional Maize Product Formulatio

i
Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 69. s. 417--426.

ADC

V3

2019

MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. Evaluation of
The Potential of Amaranth Flour for Lactic Acid Fermentation. Journal of
a

ADE

V3

2016

S
EKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. Fermentation
2 oz . o
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u
amaranth mashes. In: Acta Chimica

v m

[ Pre— TN
1I0vVacCa.

ADF

V3

2015

MIKULAJOVA, Anna; MATEJCEKOVA, Zuzana; MOSOVSKA, Silvia;
KOHAJDOVA, Zlatica; VALIK, Lubomir; HYBENOVA, Eva. Fermented
Cranberry Fortified Buckwheat Product-Phenolic Composition, Antioxidant
and Microbiological Properties. Applied Sciences, 11. s. 1--18.

ADC

V3

2021

MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. Functional
probiotic products based on fermented buckwheat with Lactobacillus
rhamnosus. LWT Food Science and Technology, 81. s. 35--41.

ADC

V3

2017

MATEJCEKOVA, Zuzana; LIPTAKOVA, Denisa; SPODNIAKOVA, Sabina;
VALIK, Lubomir. Characterization of the growth of Lactobacillus plantarum

in milk in dependence on temperature. Acta Chimica Slovaca, 9. s. 104--
10N
LUO.

V3

2016

MATEJCEKOVA, Zuzana; SPODNIAKOVA, Sabina; KONUCHOVA, Martina;
LIPTAKOVA, Denisa; VALIK, Lubomir. In vitro growth competition of
Lactobacillus plantarum HM1 with pathogenic and food spoilage

microorganisms. Journal of Food and Nutrition Research, 58. s. 236--244.

ADD

V3

20195

MATEJCEKOVA, Zuzana; DUIMIC, Elena; LIPTAKOVA, Denisa; VALIK,
ubomir. Modeling of lactic acid fermentation of soy formulation with

ADC

V3

2019
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2015
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v rozsahu podia § 76 ods. 10 pism. a} zékena ¢ vysckych skolach
) {
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Dolu podpisany .=, )... v silade s &l. 6 ods. 1 pism. a) Nariadenia Eurépskeho parlamentu

a Rady (EU) 2016/679 o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych tidajov a o volnom pohybe

/2018 o ochrane osobnych udajov

s

takychto Gidajov (GDPR) a s § 13 ods. (1) pism. a) zakona ¢.18

/udel'ujem’ neudelujem

Fakuite chemickej a potravinarske]j technoldgie Slovenskej technicke] univerzity v Bratislave sthlas
s uverejnenim Gdajov pre Glely zverejnenia a overenia vysledku vyberového konania na webovom

1. meno, priezvisko, rodné priezvisko,

2. akademické tituly, vedecko-pedagogické tituly, umelecko-pedagogické tituly, vedecké
hodnosti,

3. rok narodenia,

4. Gdaje o vysokodkolskom vzdelani, dalSom akademickom raste a absolvovanom dalsom
vzdeldvani,

. idaje o priebehu zamestnani a priebehu pedagogicke] ¢innosti,

. idaje o0 odbornom alebo umeleckom zamerani,

. tdaje o publikacnej ¢innosti,

. ohlasy na vedecku alebo umeleckd pracu,

. potet doktorandov, ktorym je alebo bol Skolitefom s uréenim, kolki z nich stadium ku ditu
vyhotovenia Zivotopisu riadne skondili.
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ie, 7e tento sthlas je mozné kedykolvek odvolat zaslanim pisomnej Ziadosti na
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Odvolanie sthlasu nema vplyv na zakonnost zverejnenia osobnych Gdajov zaloZeného na
sthlase pred jeho odvolanim.
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https://www.stuba.sk/sk/pra coviska/centrum-vypoctovej-techniky/podmienky-ochrany-sukromia-
nastu.htmi?page_id=12121
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