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Niekolko slov na uvod

Touto malou publikdciou si pri prilezitosti nedozitych 90. narodenin chceme
pripomenut nasho vzacneho uditela, vedca, priatela, vzacneho cloveka, prof. Ing. Dr.
Fridricha Gornera, DrSc. Chceli by sme si pripomenut jeho odkaz a spomenut aj na
niekolko chvil zo zaveru jeho Zivota. Pokladame za cest a povinnost ukazat mladsSim
kolegom, potravinarskej a osobitne mliekarenskej verejnosti, Zze sme na Slovensku mali
vzacneho ¢loveka, ktory sa zasluzil o rozvoj mliekarstva.

Sotva by sa to zmestilo do predpokladaného rozsahu tejto publikacie, pokusime sa
vsak pripomenut si tie najdolezitejsie udalosti v jeho Zivote alebo vlastnosti, ktoré nds
k nemu, ako pedagdgovi pritahovali ¢i nepriamo formovali. My, ¢o sme ho poznali priamo,
sme vedeli acitili, Ze je to vynimocny c¢lovek, ktory si svojou pracou ziskal velku
medzinarodnld idomacu autoritu. Jeho meno bolo uzndvané v medzindrodnej
mliekarenskej federacii, v pedagogickej ivedeckej komunite eurépskeho rozmeru.
Uznavanym bol i ako odbornik-technolég-konzultant v domadcej mliekarenskej, Ci
vSeobecnej potravinarskej praxi. Pan profesor bol vynikajuci praktik. Dokdazal najst
odpovede alebo naznacit rieSenie na vSetky technologické problémy. Vedel ukazat
»,prstom na sprdvne miesto”. Profesor Gorner zalozil vedny odbor Mliekarstvo na
Slovensku. Bol hlavnhym poradcom na Ministerstve podohospodarstva i na Generdlnom
riaditelstve mliekarenského priemyslu. Stal sa legendou. Stojac pevne na potravinarskej
zemi patril medzi prvych menovanych profesorov a doktorov vied v potravinarstve na
Slovensku, prvym v odbore mliekarstva.

Profesor GoOrner pocas svojej viac ako Sestdesiatrocnej cinnosti v chémii a
mikrobioldgii pitnej vody a neskdr potravin a mlieka nam nezabudol spomenut jeho
ucitelov, pod vedenim ktorych, ako chemik nadobudol vaznost a na potravinarstvo ziskal
aj zdravotnicko-hygienicky pohlad. Spominal predovsetkym na riaditela MUDr. Ivana
Stodolu, priekopnika verejného zdravotnictva, v umeleckych kruhoch zndmeho aj ako
vyznamného slovenského dramatického spisovatela a na prof. MUDr. Vojtecha Muchu,
vyznamného hygienika a humanistu.

Vsetci jeho absolventi si s Uctou spominame na spolo¢né chvile na prednaskach,
na jeho ludsky pristup a na jeho rady a pomoc. Viaceri sme chodievali za nim sa poradit
aon si vidy naSiel na nas ¢as a nezistne pomohol. Vedel sa preklendt aj nad nasimi
nedostatkami a vidy ndm vedel dat nadej aj v tazkych ¢asoch. MozZno to ani ludia v jeho
blizkom okoli tak nevideli a necitili, ale navonok bol pan profesor Uzasna autorita, ktoru
vSetci uznavali. Tuto publikaciu chdpeme ako plnenie jeho predstav o vzdjomnej Ucte,
o ktorej nas ucil. Ako si totiz my dokazeme vazit svojich uditelov, tak si potom buduce
generacie budu vazit i nas. Uvadzame niekolko prispevkov, ktoré odzneli uz na sklonku
jeho aktivneho Zivota, pri oslavach 80. a 85. narodenin apotom aj pri jeho umrti

a naslednom seminari, kde sme si pripomenuli jeho Zivot a pracovné aktivity. Zaujimavé



a poucné su hodnotenia a spomienka od sucasnikov, ktori priblizuju jeho odbornu i fudsku
¢innost.

PROF. FRIDRICH GORNER AKO PEDAGOG

Vroku 1952 vznikla na Chemickej fakulte Slovenskej vysokej Skoly technickej
Katedra technickej mikrobiolégie a biochémie. Jej veducim sa stal prof. Dr. Pavel Nemec.
Profesor Nemec uZz vroku 1953 poveril Ing. Gornera predndsanim predmetov
Technolégia mlieka, tukov a kozmetiky a Chémia a fyzika mlieka. V roku 1958 uz ako
docent zacal prednasat predmet Hygiena a sanitdcia v potravinarskom priemysle.

Ako vysokoskolsky profesor (prvy profesor mliekarského zamerania na Slovensku)
vychoval spolu so svojimi spolupracovnikmi viac ako 300 absolventov Studijného odboru
Technolégia mlieka, tukov a kozmetiky. Ako veduci diplomovych prdc pripravoval najma
odbornikov pre mliekarensky priemysel. Takmer tridsiatka jeho aspirantov prispela k jeho
profesijnému odkazu nielen vo vyskumnej, ¢i v pedagogickej oblasti, ale aj v konzultaénej
oblasti. Bol vynikajuci, zaroven prisny a fudsky pedagog. Cestu k Studentom si nemusel
hladat. Ich afinita prirodzene smerovala k nemu. Ukazalo sa to v mnohych pripadoch
a situaciach, ktoré sa z pohladu studenta zdali takmer nerieSitelné.

POVERENIK
SLOVENSKEl NARODNE] RADY
FRE EKOLSTVO

vV Pratislave dna 31.mdja 1967

fifslo; 4 026/67 - V&

vedteniaea

Dr. Ing. Fridrich G 6 rner




PROFESOR FRIDRICH GORNER AKO VYSKUMNY PRACOVNIK

Vyskumna prdca profesora Gornera zacala uz vroku 1942, ked nastupil do
zamestnania na Statny zdravotny a socidlny Ustav, kde sa venoval fyzikdlnemu,
chemickému a mikrobiologickému skimaniu a posudzovaniu pitnej vody sliZiacej na
zasobovanie obyvatelstva miest a vidieka.

Jeho odborny prechod z vodarenstva do mliekarstva bol iniciovany po 2. svetovej
vojne nedostatkom kvalitného mlieka pri zdsobovani obyvatelstva Bratislavy a detskych
oddeleni nemocnic. Teoretické vedomosti a praktické skusenosti v oblasti mliekarstva
ziskal na svojom $tudijnom pobyte vo Svaj¢iarsku.

Postupne obhajil dizertaénu pracu, doktorsku dizertacnu pracu.

Ako profesor vedecky pracoval v oblasti sanitacie v mliekarenstve, vitaminoldgie
mlieka, arémovych latok v kyslomlie¢nych pripravkoch, dynamike obsahu aktivneho jodu
v mlieku, obsahu dusi¢nanu a dusitanu z hladiska mliekarskej technolégie. Venoval sa i
cudzorodym latkam v potravinach, odhadu ich rizika, ako aj technolégii a mikrobioldgii
ovCieho syra abryndze. Mnoistvo jeho publikidcii moino zaradit do konceptu
kvantitativnej/prediktivnej potravinarskej a mliekarskej mikrobioldgie.

Bol autorom viac ako 250 vedeckych a odbornych publikacii a 5 knih. Ich vyber je
uvedeny v bibliograficke] ¢asti.

Zucastnil sa viacerych Studijnych a prednaskovych pobytov na zahrani¢nych
vysokych Skolach a vedeckych ustanovizni v USA, Japonsku, Rakusku, Nemecku, Dansku,
Rusku a v Madarsku.

Profesor Gorner vytvoril vedeckd $kolu na rozhrani potravindrskej mikrobiolégie,
chémie atechnoldogie sdbrazom na skutocnost, Ze veda o potravinich je
multidisciplindrna, vychdadzajuca zo zdkladnych vednych odborov chémie, bioldgie
a fyziky.

PRINOS PRE OVCIARSTVO A BRYNDZU

Pocas vedeckej a pedagogickej cinnosti na Katedre technolégie mlieka atukov
Chemickotechnologickej fakulty SVST profesor Gérner neopomenul ani ov¢ie mliekarstvo
a jeho spracovanie.

Do tejto oblasti ho zainteresoval Ing. Martin Lietava, CSc., vtedajsi riaditel
Ustredného skusobného a kontrolného Ustavu polnohospodérstva ajeho kolega Jozef
Janotik, ktory mal myslienku, ako zlepsit hygienu dojenia ovéieho mlieka. Vyvinul tzv.
filtracny dojnik, ktory bolo treba vyskusat v praxi. Pri tejto ¢innosti navstivili a spolu
s profesorom Gornerom vykonavali potrebné pokusy pocas viacerych letnych sezén na



vybranych salasoch. V laboratéridch mikrobiologicky skumali a vylepSovali funkciu
filtracnych dojnikov.

Autor filtracného dojnika p. Jozef Janotik na salasi a filtracny dojnik so zachytenymi necistotami
(foto: F. Gorner)

Pri tejto Cinnosti priSiel profesor samozrejme do styku aj s Vyskumnym uUstavom
ovéiarskym asjeho vtedajsim riaditefom prof. Ing. Dr. Jozefom Laurinéikom, DrSc.
V zndmej kniznej publikacii o ovciarstve a salasSnictve, napisanej pod vedenim prof.
Laurincika, bola na ilustraciu ziskavania a spracovania ovéieho mlieka na salasi pouzita
bohatd fotodokumentdcia profesora Gornera. Neostal iba pritom, ale v spolupraci s jeho
vedeckou aspirantkou Dr. Valériou Oravcovou, CSc. alng. Martinom MikuSom, CSc.
z Vyskumného Ustavu ovciarskeho podrobne spracovali vitaminoldgiu ovcieho mlieka
v porovnani s kravskym mliekom. Tato praca je dosial na Slovensku jedina, ktora
experimentalne dokumentuje obsah lipo- a hydrosolubilnych vitaminov v ov€éom mlieku
pocas jednej laktacie.

Bolo len samozrejmé, Ze prof. Gorner sa vtom case zblizil aj s bryndziarskym
spracovanim ovcieho mlieka na syr bryndza. Ktejto praci ho prizval vtedajsi riaditel
Stredoslovenskych mliekarni Dr. Jan Selecky, ktorému podliehali aj bryndziarne na
Slovensku. Doktor Selecky sa spolu s riaditefom potravinarskeho oddelenia exportnej
organizacie Koospol, a. s. inZinierom Alexandrom Baroskom usilovali zveladit export
bryndze do Rakuska. Bolo potrebné vypracovat mikrobiologické numerické limity pre
exportnl bryndzu v sulade s redlnymi moZnostami a poZziadavkami rakuskych oficialnych
organov. Uz vtedy bol pri exporte bryndze do Rakuska problém tepelne neoSetreného



ov€ieho mlieka. Vdaka Sirokej spoluprdce s oficialnymi orgdnmi Rakuska, Vyskumnym
Ustavom mliekarenskym v Ziline (Ing. Karol Herian, CSc., Ing. Jarmila Porubjakova-
Prekoppova, CSc., Ing. Ivan Prekopp, CSc.), Hygienickym Ustavom Lekarskej fakulty v
Olomouci (doc. MUDr. E. Marsalek, DrSc.), Veterindrno-hygienickou stanicou v Dolnom
Kubine (MVDr. Viktor Gury&a, CSc.), so Statnym zdravotnym dstavom v Bratislave (Dr. H.
Simkovicova) a s pomocou diplomantov Katedry technolégie mlieka, tukov a hygieny
potravin CHTF SVST sa podarilo tieto vypracovat a obojstranne legalizovat.

Ukazala sa aj potreba vyvinut trvanlivy produkt na baze syra bryndza. Pod menom
bryndzovy krém SEHA (Selecky a Havli¢ek, 1974), vyvinuli uvedeni autori produkt, ktory
jubilant so svojimi  spolupracovnikmi  podrobil experimentalnej senzorickej
a mikrobiologickej analyze.

Roky ubiehali, jubilant sa venoval novym potravinarsko-mikrobiologickym otazkam.
Problém bryndze sa vSak v novej podobe, prislushe k novym socidlno-ekonomickym
podmienkam objavil opat. Vynoril sa problém vyroby aexportu syra bryndza, ako
slovenskej Speciality, v suvislosti snovymi ustanoveniami pri medzindrodnom
obchodovani s pozivatinami v ramci Eurépskej unie. Na zaklade bohatych skusenosti je
prof. Gorner konzultovany oficialnymi, vyrobnymi a obchodnymi orgdnmi a organizaciami.
Takto zurocuje so svojimi spolupracovnikmi plody dosial vykonanej vedeckovyskumnej,
experimentalnej a pedagogickej ¢innosti v tomto pre Slovensko typickom odvetvi.

K renesancii technologickych, hygienickych a mikrobiologickych otazok pri vyrobe
ovcieho hrudkového syra a bryndze doslo opat v obdobi priprav Slovenskej republiky do
Eurdpskej dudnie. Profesor GoOrner sa aktivne zaujimal o experimentalne prace
a konzulta¢ne prispel k priprave prvej hygienickej prirucky pre vyrobu ovcieho
hrudkového syra, ktord bola vypracovana v ramci SirSie koncipovaného projektu medzi
MP SR a holandskou firmou STOAS. Ako expert za tuto cast projektu bol z holandskej
strany zodpovedny p. C. Sonneveld a za slovenskd bol konkurzom vybrany doc. Ing. L.
Valik, PhD. Pri praci na projekte sa prof. Gorner Zivo zaujimal o predikcie sprdvania sa
patogénnych mikroorganizmov pocas kysnutia azretia tohto kratko zrejuceho syra
vyrobeného zo surového ovcéieho mlieka. Osobne mohol vidiet kontinuitu vychadzajucu z
jeho povodnych prac klasickej kontrolnej kvantitativnej mikrobiolégie zo sedemdesiatych
a osemdesiatych rokov minulého storocia, ktord sa v novom tisicro¢i pretavila do
modernej prediktivnej potravinarskej mikrobioldgie. Tymto sa jeho profesijny odkaz
v ovciarstve skutocne vrchovato naplnil. Spocival predovsetkym v nevyhnutnom prepojeni
potravinarskej chémie, technolégie, mikrobioldgie a hygieny.

Pracu prof. Gornera vroku 2000 ocenil Minister podohospodarstva udelenim
najvyssieho rezortného vyznamenania ,Zlatou medailou” za celozivotny prinos v oblasti
vedy, vyskumu a pedagogickej prace pre rozvoj potravinarstva na Slovensku a Uspes$né
zastupovanie slovenskej vedy a vyskumu na medzinarodnej urovni. Slovenska akadémia



pddohospodarskych vied udelila jubilantovi v roku 2002 medailu ,,Za zasluhy o rozvoj vedy

v oblasti potravindrstva“.
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Vec: VyZiadanie prof. F. Gornera DrSc. na stretnutie
s prof, Dr. Petuellym v Rakdsku.
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CHIT IV/11 - 106/79

VyzZiadanie, prikaz a sprava zo sluZzobnej cesty prof. Gornera tykajlucej sa harmonizacie
kvalitativnych ukazovatelov bryndze uréenej pre vyvoz do Rakuska




VYBRANE TEXTY PRI VYROCIACH JEHO NARODENIA

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gérner, DrSc. — 75-rocny

Studentské roky sme travili spolu v Banskej Stiavnici na chemickej $kole, ako aj
ostatok ndsho Zivota ako chemici vrbéznych povolaniach. Teraz casto diskutujeme
o minulosti atakto vznikla myslienka netradicného hodnotenia doterajSieho Zivota
a ¢innosti jubilanta.

Narodil sa v Banskej Stiavnici 15. aprila 1921 v osemélennej rodine majstra tovarne
na pleteny tovar Slovenka. V [udovej Skole boj jeho ucitefom Koloman Blaskovi¢, otec
sucasného svetoznameho viroléga akademika Dionyza Blaskovi¢a. Ako zvlastnost
spomina, Ze spev ho v ludovej Skole ucil so sprievodom harménia akademicky maliar
Jaroslav Augusta, ktory bol vtom case profesorom kreslenia v Ucitelskom ustave. Jeho
obrazy moéze zdujemca v sucasnosti vzhliadnut v prekrasnej Galérii Jozefa Kolldra na
Namesti sv. Trojice.

Na mestianskej Skole, este neuvedomele, ale o to viac si to uvedomujeme teraz,
spominali sme vyznam dobrého ucitela pre zaujatie Ziaka alebo Studenta o prislusny
predmet. Tymto vzacnym a nad$enym pedagégom bol Gabriel Simkovi¢, ktory uéil
geometriu, fyziku a chémiu. Vzbudil v nas zdujem o technické vedy. Zdkonite nasledovalo
Studium na Vyssej priemyselnej Skole chemickej. V tom ¢ase to bola jedina Skola tohto
druhu na Slovensku.

Koncom tridsiatych rokov sa so zndmymi udalostami v celej Eurépe avznikom
Slovenského Statu vela zmenilo aj na chemickej Skole. Jej riaditefom sa stal Ing. Samuel
Stankoviansky, byvaly spolupracovnik nositela Nobelovej ceny za polarografiu akademika
Heyrovského. Skola dostala nové impulzy a na viac rokov sa stala liahfiou chemikov, ktori
neskorsie tvorili kostru odbornikov, vedcov a pedagdgov rozvijajiceho sa chemického
a potravindrskeho priemyslu. Nas spoluziak Ing. FrantiSek Hermann sa stal neskorsie
zastupcom riaditela na tejto Skole. Mimochodom bol aj vynikajucim plavcom a vodnym
polistom a spolu s dalsim spoluziakom Ing. Ladislavom BobiSom, neskorsim riaditelom
Vyskumného Ustavu hydinarskeho priemyslu v Bratislave, boli ¢lenmi 10-¢lenného
druzstva chemickej skoly, ktoré v roku 1940 v Bratislave, medzi 11 strednymi Skolami
a 120 pretekdarmi sa stalo vitazom plaveckého preboru slovenskych strednych $kél
o pohar J. Sudeka.

Jubilantov otec priSiel koncom prvej republiky o miesto a rodina ostala na isty ¢as
bez pravidelného prijmu. Spomina dodnes neobycajné pochopenie a ludskost majitelov
obchodu s potravinami pani a pana Wetzlerovcov. Tito im so slovami ,vSak vy ste
poriadna rodina“ davali potraviny na uver, kym nemohli opat zaplatit.

Jubilant ¢asto spomina aj akademického maliara Sergeja Protopopova, ktory mal
dobry vztah ku Studentom a umoziioval nam pracovat v laboratériach jeho podniku. Ked'



mal vela prdce, tak sme uneho niektori aj pracovali ako brigddnici a zardbali si na
Studentské potreby.

Po Uspesnej maturite vroku 1942 sme sa rozisli po celom Slovensku, my sme sa
dostali do Bratislavy. Jubilant nasiel umiestnenie na Statnom zdravotnom socidlnom
ustave u prof. MUDr. Vojtecha Muchu, roddka z Pukanca a maturanta Stiavnického
gymnazia v roku 1921. Tento ho zapojil do chemického a mikrobiologického skimania
pitnych vod. Ked po vojne mesto Banska Stiavnica poZiadalo vedenie tohto Ustavu o
realizaciu sanitarneho vysSetrenia vodovodu, Ustav touto Ulohou poveril jubilanta. Veduci
technického referdtu mesta pan Melcer sucasne poziadal aj banského inZiniera na
dochodku Ing. Arpada Bergfesta, aby mu bol vteréne napomocny. Sprava otomto
spoloénom prieskume sluzila potom na urobenia prislusnych opatreni na zlepSenie
zasobovania mesta pitnou vodou.

Po vojne, hygienika avelkého humanistu prof. Muchu, trapilo nedostatocné
zasobovanie obcanov Bratislavy azvlast malych pacientov detskej kliniky dobrym
mliekom.

Poslal jubilanta na $tudium mliekarstva do Svaj¢iarska. Po jeho navrate jubilant
pomohol odborne, v spolupraci s dalsimi odbornikmi a hospodarskymi cinitelmi tento
problém Uspesne riesit. Pritom vedla svojich teoretickych vedomosti nadobudol aj
mnozstvo praktickych skusenosti.

V roku 1953 jubilant bol povereny zalozit a viest $tudijny odbor technoldgia mlieka
atukov na Chemickotechnologickej fakulte SVST. Vroku 1965 bol menovany
mimoriadnym profesorom pre vedny odbor chémia a technoldgia poZivatin. Na tomto
pracovisku posobi dodnes, ako emeritny profesor a konzultant.

Jubilant je vo svojom odbore vsSeobecne zndmym a medzindrodne uznavanym
vedeckym a pedagogickym pracovnikom. Je dodnes vzorom jeho Studentom,
spolupracovnikom a priatefom, ktori mu zo srdca Zelaju aj do dalSich rokov dobré zdravie
a radosti, ako mal zo sprdvy, Ze jeho rodné mesto, ktoré ma velmi rad, sa podla zasluhy
znovu stalo okresnym mestom.

Ing. Jan Dekysky, chemik, Bratislava, spoluziak a kolega jubilanta
Prepis z: Stiavnické noviny ¢.9 z 26.4.1996, s. 10.



So svojim uciteflom, akademickym maliarom Protopovom a pri praci v ateliéri
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Profesor Fridrich Gérner — osemdesiatrocny

V aprili t. r. sa na Katedre mlieka, tukov a hygieny pozivatin,
Chemickotechnologickej fakulty STU doZiva ako emeritny profesor, vyznamného
Zivotného jubilea prof. Ing. Dr. Fridrich Goérner DrSc.

Jubilanta ndjdeme, ako v minulosti, tak aj v su¢asnosti na katedre, kde sa venuje
spolu s mladymi agilnymi spolupracovnikmi vedeckovyskumnej a expertiznej Cinnosti v
oblasti potravindrstva, menovite mliekarstva. Umoznuju mu to jeho bohaté vedomosti a
experimentalne skusenosti, ktoré nadobudol dlhoro¢nou cinnostou v potravinarskom
vyskume, v kontrole, ako aj pedagogickym posobenim na nasej skole.

Narodil sa 15. 4. 1921 v Banskej Stiavnici, v meste s bohatou vedecko-technickou a
pedagogickou histériou. Tu zmaturoval s vyznamenanim na VysSej priemyselnej Skole
chemickej v roku 1942. Do zamestnania vstlpil na novozaloZeny Statny zdravotne-
socidlny uUstav v Bratislave u prof. MUDr. Vojtecha Muchu v laboratériu fyzikalneho,
chemického a mikrobiologického skimania a posudzovania pitnej vody sluziacej na
zasobovanie obyvatelstva miest a s vidieka.

Po skonceni druhej svetovej vojny, ked bolo v désledku vojnovych udalosti
zdevastované polnohospodarstvo, trpeli nemocnice, menovite ich detské oddelenia
nedostatkom kvalitného mlieka. V tejto suvislosti bol jubilant vyslany do Svaj¢iarska na
Studium mliekarstva na Eidgendssische Technische Hochschule v Zirichu. Tu Studoval
jeden semester mliekarstvo pod vedenim prof. Dr. E. Zollikofera. Po navrate na Slovensko
sa na Statnom zdravotnom a socidlnom Ustave (5ZSU) venoval mliekarstvu po stranke
hygieny jeho spracovania v mliekarenskych zavodoch. Vedenie SZSU mu povolilo §tudium
popri zamestnani na nasej SVST, kde v roku 1951 promoval na inZiniera chémie. V roku
1952 obhajil doktorsku dizerta¢nu pracu Mliekarenska sterilizdcia roztokmi chlérového
vapna.

V tom ¢ase sa na péde CHTF SVST zadalo s prednaskami na novozaloZenom
potravinarskom smere. Prof. Dr. Pavel Nemec, DrSc. ho zo zaciatku poveril externym
prednasanim predmetov mliekarstva. Po prechode jubilanta do sluzieb SVST bol v roku
1956 habilitovany a menovany docentom pre chémiu a technolégiu pozivatin. Tu
uplatioval svoje zdravotnicke skudsenosti v odbore potravinarstva a teoretické a praktické
skusenosti a vedomosti z mliekarstva. V roku 1966 bol ustanoveny za zéstupcu profesora
a v roku 1982 bol menovany riadnym profesorom pre vedny odbor chémia a technolégia
poZivatin. V rokoch 1964 az 1970 bol veducim novozaloZenej Katedry biotechnolégie. Az
do odchodu do déchodku s ustanovenim za emeritného profesora bol veducim Studijného
odboru Technolégia mlieka a tukov.

Pocas aktivnej prace na CHTF SVST bol organizaéne zapojeny do vietkych ¢innosti
vyplyvajucich z jeho vedecko-pedagogickej ulohy. Vychoval stovky odbornikov pre
mliekarensky priemysel, vyskolil 25 vedeckych aspirantov a bol aktivne ¢inny ako vedecky



poradca potravinarskeho priemyslu a prislusnych orgdnov a organizacii. Publikoval viac
ako 200 vedeckych prac v renomovanych domadcich a zahrani¢nych ¢asopisoch. Zucastnil
sa viacerych Studijnych a prednaskovych pobytov na zahrani¢nych vysokych Skolach a
vedeckych ustanovizni, medzi inymi v USA, v Japonsku, v Rusku, v Nemecku, v Rakusku a v
Madarsku.

Vedecky pracoval v oblasti sanitdcie v mliekarenstve a vinych odvetviach
potravinarskeho priemyslu. V oblasti vyskumu chemizacie v potravinarstve, vitaminoldgie
mlieka, arémovych latok v kyslomliecnych pripravkoch, dynamike obsahu aktivneho jodu
v mlieku, obsahu dusi¢nanu a dusitanu z hladiska mliekarenskej technoldgie, v oblasti
technolégie a mikrobioldgie spracovania vajec. Zaviedol novy ukazovatel do skimania a
hodnotenia neudrinych potravin. Tento ukazovatel nadalej rozpracovava so svojimi
mlads$imi spolupracovnikmi. V sucasnosti spolupracuje pri rieSeni otazok mikrobioldgie
trvanlivosti potravin, menovite mlieka a mlie¢nych produktov, a otazok, ktoré vznikli so
zavadzanim velkoobchodnych samoobsluznych potravinarskych retazcov u nas.

Jeho spoluprdcu s potravinarskym priemyslom, ktora je v zaujme aktualizacie
predndsok a cviceni pre Studentov Katedry mlieka, tukov a hygieny pozivatin, mozno
dokumentovat z minulosti napr. so skutocnostou, Ze v rokoch 1976 a 1981 viedol
vyjedndvania za slovensku stranu a takto sa rozhodujucou mierou zaslizil o export
slovenského syra bryndza do Rakuska. Povolenie pre import tohto syra v Rakusku bolo
podmienené vypracovanim akostnych mikrobiologickych noriem pre tento narodny
produkt. Tieto prace boli vykondvané v spolupraci s rakiskymi vyskumnymi organizaciami
a s kontrolnymi orgdnmi.

V sucasnosti expertizne spolupracuje s pracovnikmi katedry v ramci hospodarskej
zmluvy s mliekarenskym zavodom RAJO, a. s. v Bratislave. Spolupracuje pri zavadzani
systémového postupu riadenia akosti mlie¢nych produktov podla hodnotenia kritickych
ovladacich bodov technologickych procesov postupom HACCP (Analyza nebezpecenstva a
ovladanie kritickych bodov technologickych postupov).

Jeho aktivha vedecko-pedagogicka cinnost a spolupraca s potravinarskym
priemyslom bola v roku 2000 ocenena Ministrom podohospoddrstva SR udelenim
rezortného vyznamenania "Zlata medaila" za celoZivotny prinos v oblasti vedy, vyskumu a
pedagogickej prace pre rozvoj potravinarstva na Slovensku a Uspesné zastupovanie
slovenskej vedy a vyskumu na medzinarodnej Urovni, pri prileZitosti Svetového dna v roku
2000.

Prof. Vladimir Bales, DrSc.
dekan CHTF STU v Bratislave Prepis z ¢as. Spektrum, ro¢. 7, 2001.



Profesor Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc. - 80 ro¢ny

V aprili tohto roku sa doZiva nds prvy profesor mliekarstva vyznamny pedagdg,
odbornik aj v oblasti vyZivy a potravinarskej mikrobioldgie prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner,
DrSc. vyznamného Zivotného jubilea.

Narodil sa 15. aprila 1921 v Banskej Stiavnici, kde vroku 1942 svyznamenanim
absolvoval Statnu vyssiu priemyselnt $kolu chemickd.

Prvym pracoviskom pdna profesora bol Statny zdravotny uUstav v Bratislave, kde
v tom ¢&ase po6sobili také vyznamné osobnosti ako akademik Mucha, akademik Blaskovig,
dr. Némec aini. Pod ich vedenim sa vypracoval na popredného odbornika v odbore
mikrobiolégia achémia pozivatin. Stadium mliekarenstva vo Svajéiarsku na
Eidgendssische Technische Hochschule (ETH) mu do buducnosti prehibilo jeho vedecky
zaujem, pricom rozvijal vtomto odbore technologické, hygienické i vyzivarske aspekty.

Vroku 1952 sa stal vedldcim odboru hygieny avyZivy na novozriadenom
Vyskumnom Ustave hygieny v Bratislave. Z tohto obdobia treba spomenut jeho prace
z oblasti vyZivovo dolezitych latok (beta-karotén avitamin A) acudzorodych latok.
Vyznamné su prdce z oblasti farbiv rozpustnych v tuku, ¢&i bioredukcie dusi¢nanov na
dusitany, zamerané na detsku vyzivu.

Na Chemicku fakultu SVST bol jubilant po obhajobe doktorandskej dizertaénej
prace vroku 1953 pozvany profesorom Nemcom na novozaloZzeny Studijny odbor
Technoldgia mlieka a tukov, prednasat predmety zamerané na mliekarenstvo.

Vysledky jeho pdsobenia na Chemickotechnologickej fakulte SVST ukazuju na
nesmierne bohatu a Uspesnu pedagogicku, vedeckl a organizatorskd cinnost. V ramci
svojej pedagogickej cinnosti vydal mnohé ucebné texty pre Studentov z odboru
technoldgie mlieka. Profesor Gorner vychoval doteraz velky pocet odbornikov pre
mliekarensky priemysel, ktori sa UspeSne v tomto odbore uplatriuju.

Pod jeho vedenim bolo obhdjenych 25 doktorandskych prac z vedného odboru
chémia a technolégia pozivatin a rieSilo sa mnozstvo vyznamnych uUloh zameranych napr.
na objasnenie vplyvu [lahkoprchavych zliéenin na chut aarému kyslomlie¢nych
produktov (spolu s kolegom Palom) problematiku obsahu a vyuzitelnosti jédu v mlieku,
v suvislosti so zavedenim dezinfekénych jédovych prepardatov (spolu s kolegami Knoppom
a Havelkom), vplyv procesu spracovania a skladovania trvanlivého mlieka na retenciu
vitaminov (spolu s kolegynou Uherovou), ¢i proces suSenia mlieka a moZnosti jeho
kontaminacie (spolu s kolegyfiami Simkovicovou a Brodfianovou).

Mnohé vedeckovyskumné prace riesil v kooperacii pre hydinarsky priemysel. Ako
priklad by som uviedla problematiku susenia vajecnej hmoty z hladiska inaktivacie
salmonel (spolu s kolegyfiami Simkovicovou a Zdichavskou).

V poslednom obdobi rozvijal skimanie vplyvu aktivity vody na rast a metabolizmus
potravinarsky relevantnych mikroorganizmov (spolu s kolegom Valikom).



Profesor Gorner je popri pedagogickej a vedeckovyskumnej ¢innosti zndmy aj ako
organizator vedeckej a odbornej ¢innosti. Je jednym zo zakladajucich ¢lenov Odborne;j
skupiny pre potravinarsku a agrikultirnu chémiu Slovenskej chemickej spolo¢nosti pri
SAV. Cinnost tejto odbornej skupiny bola velmi délezita pre odborny rast potravinarskych
chemikov v CSSR. V spolupraci s vyznamnymi potravinarskymi chemikmi, napriklad s
profesormi Jani¢kom, Davidkom, Pokornym, Ing. Blatnou, dr. Cernou a daldimi.
organizoval odborné seminare akonferencie. Podielal sa na organizacii prvého
celostdtneho sympdzia O cudzorodych latkach v potravinach vroku 1958 (spolu
s kolegom Szokolayom) a zaloZil tradiciu sympdzii o aromatickych latkach v poZivatinach.

Na rozvoji potravinarskej chémie atechnolégie sa aktivne podielal aj ako clen
vedeckych rad mnohych vyskumnych ustavov iako ¢len redakénych rad vedeckych
a odbornych ¢asopisov.

Profesor Gorner aj v sic¢asnosti posobi na Chemickotechnologickej fakulte STU ako
emeritny profesor a konzultant. Plne sa venuje svojej praci a s obdivuhodnym eldnom
udrzuje kontakt s pracoviskami vysokych skol, vyskumnymi dstavmi i mliekarenskymi
podnikmi doma i v zahranici.

Je znamy ako clovek nesmierne pracovity, prisny ksebe i ksvojmu okoliu,
dosledny, svedomity, ale i laskavy a chapajuci, za €o si ziskal uznanie a obdiv.

Srde¢ne blahozelame profesorovi Gornerovi k osemdesiatinam a prajeme mu do
dalsich rokov zdravie, spokojnost v osobnom Zivote a vela Uspechov do dalsej tvorivej
prace.

R. Uherova
Bulletin SCHS, 44, 2001, 58-60.

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc., cestny Clen Slovenskej chemickej
spoloc¢nosti a zakladajuci a cestny clen Spolocnosti pre raciondlnu vyzivu 85-
rocny

V aprili sa na Ustave biotechnoldgie a potravinarstva, na Oddeleni potravinarskej
technolégie Fakulty chemickej a potravinarskej technolégie STU, doziva ako emeritny
profesor vyznamného Zivotného jubilea, prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc. Narodil sa 15.
aprila 1921 v Banskej Stiavnici, v meste s bohatou vedeckotechnickou a pedagogickou
histériou. Tu zmaturoval s vyznamenanim na Vyssej priemyselnej Skole chemickej v roku
1942.

Jubilant efektivne pracuje vo svojom odbore nepretrzite od roku 1942, teda viac ako
63 rokov. Do zamestnania vstupil na novozalozeny Statny zdravotny a socidlny Ustav
(SzSU) v Bratislave u prof. MUDr. Vojtecha Muchu, v laboratériu fyzikdlneho, chemického
a mikrobiologického skimania a posudzovania pitnej vody sliziacej na zasobovanie



obyvatelstva miest a vidieka. Vdaka jeho nadaniu a odbornému vedeniu bolo mu
umoznené $tudium na SVST, ktoré ukonéil v roku 1951 ako inZinier chémie so zameranim
na potravinarstvo. O rok obhdjil svoju prvu dizertaénu pracu Mliekarenskd sterilizacia
roztokmi chlérového vapna. Na Statnom zdravotnom a socidlnom Ustave sa etabloval ako
kvalifikovany a uznavany odbornikom v mikrobiolégii vody, hygiene, sanitacii av
mikrobiolégii mlieka. V tychto zameraniach obhdjil aj svoju prva doktorsku dizertaciu. Po
ustanoveni jubilanta za veduceho odboru hygieny vyzZivy a pozivatin na tomto Ustave,
upozornil na seba kvalifikovanymi Studiami dynamiky zmien vitaminov v mlie¢nych
vyrobkoch. VyuzZivajlc svoje mikrobiologické vedomosti a skisenosti, venoval sa aj otazke
skumania bioredukcie dusi¢nanov.

Jeho odborny prechod z vodarenstva na mliekarenstvo bol iniciovany po vojne
nedostatkami v zasobovani obyvatelstva Bratislavy, menovite Detskej kliniky Statnej
nemocnice dobrym mliekom. Odbornym a hygienickym rieSenim zdsobovania Detskej
kliniky mliekom zo zvlastneho, na tento Ucel zriadeného mlie€neho hospodarstva, bol na
SzSU povereny jubilant po absolvovani $tudia mliekarstva vo Svajéiarsku. Po zdarnom
zvladnuti tejto ulohy a nadobudnuti dalSich teoretickych vedomosti a praktickych
skdsenosti, bola jeho odbornd Cinnost rozsirena aj na hygienicky dozor zasobovania
dojéiat bezchybnym mliekom v celej Bratislave.

V roku 1953 bol na Chemickej fakulte SVST v Bratislave zriadeny potravindrsky smer
Studia. Veduci katedry prof. Nemec povolal jubilanta viest Studijny odbor Technoldgie
mlieka a tukov a predndasat mliekarenské predmety. V roku 1955 mu bola udelena
docentura vo vednom odbore Chémia a technolégia pozivatin. Tu bol neskorSie menovany
mimoriadnym profesorom (1965) a uz vtom obdobi (1964), ako prvy v strednej Eurdpe,
zaloZil progresivnu katedru biotechnoldgie. Na VSCHT v Prahe v roku 1973 obhdjil
doktorsku dizertacnu pracu a bol promovany na doktora technickych vied (DrSc.) za
experimentalnu studiu MikroStruktdra mlieka.

Na Chemickotechnologickej fakulte, ale aj v zahranici, s zname najma jeho prace
zamerané na tvorbu ardm pri fermentacii kyslomliecnych produktov, predovsetkym pri
tvorbe arédmy jogurtov a na rieSenie problému jodu v mlieku v désledku dezinfekénych
postupov. Cely rad prac venoval jubilant aj hydinarskej problematike, najma devitalizacii
salmonel v technologickom procese susenia vajec. Z hladiska prevencie mikrobidlnej
kontamindacie doriesil otdzku hrani¢nych hodnét vihkosti susenych potravin. Dalej nas
jubilant Studoval vplyv suseného mlieka na rast dalSich vyznamnych skupin baktérii a
plesni. Upozornil tieZ na moznosti zvySenia obsahu dusi¢nanov v susenych mliekach. V
spolupraci aj s rakuskymi odbornikmi vyznamne prispel k prehibeniu poznatkov o
mikrobiolégii slovenskej bryndze, definoval jej mikrobiologické poziadavky z hladiska
medzinarodnych noriem, a tak podporil export tohto syra do Rakuska.

Aj ked' jubilant venoval a venuje hlavni pozornost mliekarenskému odboru, jeho
vedeckovyskumna ¢innost zabera SirSie pole. Tato skutoénost vynikne najma vtedy, ked'



analyzujeme jeho vedecku pracu na zaklade publikacnej ¢innosti. Spolu so svojimi Ziakmi,
doktorandmi a spolupracovnikmi, aj mimo vlastného pracoviska na SVST (teraz STU),
venoval sa rozpracovaniu aktudlnych vedeckych a praktickych otdzok, napr. dynamike
zmien hydrosolubilnych vitaminov trvanlivého mlieka v technoldgii. Tieto prace, vykonané
s doc. Ing. R. Uherovou, PhD., vyvolali aj svetovy ohlas. Vypracoval aj originalne prace,
v ktorych objasnil priciny zvySeného obsahu jodu v mlieku. Vela prace vykonal aj v oblasti
susenia mlieka a vajec. Tu poukazal na hrani¢nu vlhkost suseného mlieka, dovolujucu rast
a metabolizmus toxinogénnych vldknitych hub. Studoval aj moznost preZivania salmonel
pri suSeni vajec a mlieka, ako aj ich rozmnoZovanie v kontaminovanych roztokoch
suseného mlieka uréeného pre stravovanie dojéiat a spontannu experimentalnu
resustitaciu salmonel v roztokoch susSenych poZivatin. Najnovsie sa vyznamne zasluZil o
zavedenie kritéria aktivity vody v pozZivatindch. Zaviedol meranie tohto délezitého
parametra stability poZivatin a uviedol mnohé vedecké prace z tejto oblasti. Poznanie
vplyvu aktivity vody na mikrofléru réznych potravinarskych komodit sa premietol do
zavedenia moderného smeru potravindrskej mikrobiologie, do tzv. prediktivnej
mikrobiolégie, ktoru s mladsim kolegom, doc. Valikom rozpracoval na Eurdpskej trovni. V
spolupraci s hygienikmi vyZivy, najmda sMUDr. J. Ondrejkom a mliekarenskymi
technolégmi, aplikoval systém riadenia akosti, hygienickej a zdravotnej bezchybnosti
suSeného mlieka na novom systémovom principe HACCP (analyzy nebezpecenstva a
ovladanie kritickych bodov).

Ako vysokogkolsky profesor na Chemickotechnologickej fakulte SVST vychoval spolu
so svojimi spolupracovnikmi viac ako 300 absolventov Studijného odboru , Technoldgie
mlieka, tukov a kozmetiky“. Pocet jeho vedeckych a odbornych publikacii je viac ako 350.
Ako organizator vedeckej a odbornej aktivity profesor F. Gorner dlhé roky organizoval
¢innost potravinarov v Odbornej skupine potravinarska chémia v Slovenskej chemickej
spolocnosti, ktorej je ¢estnym ¢lenom. Okrem organizovania pravidelnych odbornych
semindrov spolu s Ing. A. Szokolayom, DrSc., bol zakladatelom aj celostatnych sympézii o
aromatickych latkach. DIhé roky bol aktivnym clenom viacerych vedeckych rad fakult,
vyskumnych Ustavov, poradnych zborov a redakénych rad vedeckych a odbornych
Casopisov.

V ostatnych rokoch p6sobil na Fakulte chemickej a potravindrskej technolégie STU
ako emeritny profesor a konzultant, pricom jubilant nadalej odovzdaval svoje skusenosti,
ktoré nadobudol na fakulte a pocas jeho zahrani¢nych Studijnych ciest, najma vo
Svajéiarsku, USA a Japonsku. Jubilant neoby&ajne bohato naplnil svoj Zivot ako $pic¢kovy
pedagdg, vedec a vysoko uzndvany vyzivar a potravinar, najma ako mliekarensky odbornik
a zakladatel modernej potravinarskej mikrobioldgie. Posledne menovanu Specializaciu
bohato prezentuje vo svojej kniznej publikacii ,,Aplikovana mikrobioldgia poZivatin“, ktoru
spolu s doc. Ing. L. Valikom, PhD. vydal v roku 2004.



Profesor Gorner je vyznamna osobnost, ktora interdisciplindrne spdja poznatky
mikrobiolégie, chémie a biochémie, ekoldgie, zdravotnictva a potravindrskej technoldgie.
Zo vsetkych tychto aktivit jubilanta prichodi osobitne vyzdvihnut jeho ¢innost a podporu
Slovenskej spolo¢nosti pre racionalnu vyZivu, ktoru viedol ako predseda 5 rokov. UZ v roku
1958 zorganizoval spolu s Ing. A. Szokolayom, DrSc. konferenciu o cudzorodych latkach na
pode spolocnosti. ESte aj v osemdesiatke je velmi aktivnym prispievatelom casopisu
VyZiva a zdravie. Vyznamne prispel ako expert k Urovni pripravy Potravinového kédexu SR
v ramci skupiny expertov spolo¢nosti vyzZivy. Za jeho zasluhy ako zakladajuceho clena
spolocnosti pre racionalnu vyZivu a jeho vyznamnu cinnost bol vyznamenany vsetkymi
postami spolocnosti. Je tieZ jej Cestnym ¢lenom.

Dalie ocenenia mu udelili Ministerstvo podohospoddrstva SR (2000), Fakulta
chemickej a potravindarskej technolégie STU, Ministerstvo zdravotnictva SR a Slovenska
chemicka spolocnost (SCHS) za aktivity v tychto rezortoch. Prichodi esSte osobitne
vyzdvihnut jeho dlhoroc¢nu aktivitu v rdmci Odbornej skupiny potravinarska chémia SCHS,
kde viedol odbornu skupinu pre potravindrsku chémiu. Tieto vynimocné schopnosti
jubilanta boli ohodnotené aj formou mnohych oceneni a medaili. Ak k tymto hodnotdm
eSte priddme aj jeho velkl lasku k rodnej Banskej Stiavnici, kde vidy patril k horlivym
propagatorom historického vyznamu Banskej Stiavnice, alebo aj jeho osobného konitka —
fotografovanie, ¢o robil na profesiondlnej Urovni a ilustracne to vyuZzival vo svojich
predndskach a publikacidch, mame takmer uceleny obraz o nasom jubilantovi.

Zaverom prvorado dakujeme profesorovi Fridrichovi Gornerovi za jeho Zivotné dielo
a prajeme mu predovsetkym dobré zdravie a vela sil do dalSieho obdobia v ¢ele
slovenskych potravindrov. Toto prianie ndSmu potravinarskemu lidrovi si dovolujeme
vyslovit v mene priatelov, spolupracovnikov a najma v mene stoviek potravinarskych
vysokoskolskych absolventov, ktorych vychoval a ktorym poodhalil ¢aro a vyznam
potravinarstva.

Ad multos annos!

Ing. Alexander Szokolay, DrSc. Doc. Ing. Stefan Schmidt, PhD.
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Navrh na udelenie Patockovej medaile Ceskoslovenskej spoloénosti
mikrobiologickej

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc.
Fakulta chemickej a potravinarskej technologie STU Bratislava,
bytom Oc¢ovska 10, 851 02 Bratislava

Narodil sa v Banskej Stiavnici 15. aprila 1921. V roku 1942 ako absolvent Vysiej
priemyselnej Skoly chemickej nastupil na odporucanie vtedajsSieho pracovnika, neskorsie
akademika prof. Dionyza Blaskovi¢a, DrSc. ako chemik do sluZieb Statneho zdravotnickeho
Ustavu v Bratislave. Tam do roku 1945 (skoncéenie vojny) vykonaval pod vedenim
prednostu Hygienického ustavu LFUK prof. Vojtecha Muchu, DrSc. prace spojené s
bakteriologickym, fyzikalnym a chemickym vySetrovanim pitnej vody. Na odporucanie
vyssSie uvedenych ucitelov sa sucasne zapisal ako dialkovy Student na Slovensku vysoku
Skolu technicku v Bratislave.

Po urditej prestavke zapric¢inenej vojnovymi udalostami (prechod frontu), sa prof.
Mucha rozhodol venovat sa so svojimi spolupracovnikmi vedla mikrobiolédgie pitnej vody
aj mikrobioldgii a hygiene mlieka. Popudom boli staznosti lekdrov Detskej kliniky Statnej
nemocnice, ze nemaju dostatok dobrého mlieka pre svojich pacientov. Po UspeSnom
rozpracovani tejto ulohy prof. MUDr. Mucha (vtedy ndmestnik poverenika zdravotnictva)
vyslal menovaného na Studium mliekarenstva na Eidgendsische Technische Hochschule
(ETH) v Zirichu, kde absolvoval Studijny pobyt u prednostu Milchtechnisches Institut
(Katedra mliekarenstva), prof. Zollikofera.

Po navrate dokon¢il $tudium na SVST. V roku 1953 na odporuéanie prof. Dr. Pavla
Nemca, DrSc. Nastupil do sluZieb SVST na Katedre technickej mikrobioldgie a biochémie
ako vedduci studijného odboru Technoldgia mlieka, tukov a kozmetiky. Zacal prednasat
predmety: Mikrobiolégia mlieka, tukov a kozmetickych pripravkov a Technolégia
mliekarenského priemyslu.

Z tejto pozicie nadviazal vedecku spolupracu s koreSpondujucimi pracoviskami
potravinarskych vyskumnych ustavov, s pracoviskami kontroly potravin, ako humannymi,
tak aj veterinarskymi.

Pri vedeckovyskumnej praci v oblasti mikrobiolégie poZivatin mu bola velmi
napomocnd aj spolupraca s vyznamnymi ¢lenmi Komisie potravinarskej mikrobioldgie
Ceskoslovenskej spolo¢nosti mikrobiologickej. Podla moZnosti sa so spolupracovnikmi
aktivne zucastnioval vyro¢nych seminarov tejto komisie v Libliciach a na inych miestach.
Tato spoluprdca bola podnetom pri praci na témach potravinarskej mikrobiolégie so
zameranim na priemyselné ale aj remeselné opracovanie a spracovanie potravinarskych
surovin, menovite mlieka, vajec a inych.

Z tychto vedeckovyskumnych aktivit vznikol rad experimentalnych prac a publikacii,
ktoré boli uverejnené v domacich ako aj zahrani¢nych renomovanych casopisoch.



Doposial so svojimi spolupracovnikmi uverejnil viac ako 250 prispevkov. Témy sa dotykali
a dotykaju: hygieny mlieka (Mucha a Gorner), problematiky obsahu jédu v mlieku
nasledkom dezinfekcie vemien dojnic jodoférmi (Gorner a Havelka), suseného mlieka a
suSenych vajec z hladiska sanitacie naradia a zariadenia a pritomnosti enterickych
(neinvazivnych) salmonel v tychto komoditdch ako aj v pasterizovanej vaje¢nej hmote
(Gorner, Simkovi¢ovd, Brodfianova a Valovi¢ova), toxické plesne a termorezistentné druhy
tychto mikroorganizmov (Jesenska, Pieckova, Sajbidorovd a Gorner), vypracovanie
mikrobiologickych poZiadaviek pre ovéi hrudkovy syr a bryndzu v spolupréci s Ustavom
hygieny mlieka Veterinarnej univerzity vo Viedni (Brandl, Asperger, Simkovicova a Gorner)
ako aj Vyskumnym ustavom mliekarenskym v Ziline (Prekoppovda, Prekopp, Herian,
Papajova a Gorner), zavedenie skimania faktora aktivity vody (ay) v pozivatinach (Valik a
Gorner), vyuzitie matematickych metdd (prediktivna mikrobiolégia) pri skdmani
trvanlivosti pasterizovaného mlieka a inych produktov (Valik, Baranyi a Gorner), obsah a
pri¢iny zvySenia obsahu dusi¢nanu v susenom mlieku (Gorner, Brodrianova a Hluchan),
najnovsie vplyv kysnutia syroviny pri spracovani ovcieho mlieka na ov¢i hrudkovy syr z
hladiska rastu a prezivania indikatorovych baktérii a Staphylococcus aureus (Valik,
Sonneveld a Gorner).

Tieto a rad dalSich experimentdlnych a Sstudijnych prac boli podkladom pre
napisanie kniznej publikacie: Gérner, F. a Valik L.: Aplikovand mikrobioldgia poZivatin.
Bratislava: Malé centrum, 2004, 528 s.

Navrhovany bol Skolitefom 25 vedeckym pracovnikom na dosiahnutie titulu
kandidat vied (CSc.) po zmene prislusného zakona doktor filozofie (PhD.).

Vtomto case, po dosiahnuti dochodkového veku je navrhovany emeritnym
profesorom na Fakulte chemickej a potravinarskej technoldgie STU v Bratislave. Nadalej
spolupracuje s mlad$imi spolupracovnikmi ako poradca pri vyskumnej praci a zucastriuje
sa ako poradny organ koncepcie vyskumnej ¢innosti na potravinarskych katedrach.

V roku 2000 jeho précu ocenil Minister podohospodarstva SR udelenim najvyssieho
rezortného vyznamenania ,Zlatd medaila“ za celoZivotny prinos v oblasti vedy, vyskumu
a pedagogickej prace pre rozvoj potravindrstva na Slovensku a UspeSné zastupovanie
slovenskej vedy a vyskumu na medzinarodnej urovni.

Slovenska akadémia podohospodarskych vied mu udelila v roku 2002 medailu ,Za

zasluhy o rozvoj vedy v oblasti potravinarstva®“.
.
o
WU A
V Bratislave 20. 4. 2004 Ing. Elena Pieckovd, PhD., MPH.,
navrhovatel



Udelenie Pato¢kovej medaile Ceskoslovenskej spoloénosti mikrobiologickej v roku 2004
vpravo prof. J. Spizek, predseda CSSM

SLOVENSKA AKADEMIA PODOHOSPOD ARSKYCH VIED
ACADEMIA SCIENTIARUM AGRICULTURAE SLOVACA

udeluje
MEDAILU

Fridrichovi Gérnerovi

za zasluhy o rozvoj vedy v oblasti
potravinarstva

predseda SAPV

april 2002

Ev. ¢islo 3

Dekréty z udelenia medaili SAPV,

FAKULTA CHEMICKEJ A POTRAVINARSKEJ TECHNOLOGIE
SLOVENSKEJ TECHNICKEJ UNIVERZITY V BRATISLAVE

udeluje
Prof. Ing. Dr. Fridrichovi GORNEROVI, DrSc.
MEDAILU FCHPT STU

za celoZivotn(i pracu v prospech fakulty

'yl [
/ AL A [(L_:
V Bratislave, /" Prof. Ing. Dusan Bakos, DrSc
dha 19 oktébra 2004 dekan fakulty

2002 a medaile FCHPT STU, 2004



ZOZNAM PUBLIKACI PROF. FRIDRICHA GORNERA - neuplny

Publikacie vo vedeckych casopisoch

GORNER, F., MUCHA, V.: Hygienicka kontrola mlieka. Vademecum slovenského lekdra, Zilina 1950.
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320-323.
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PROFESOR GORNER V SPOMIENKACH

Spomienky spoluziaka 87-roéného Stefana Schmidta na prof. Gornera
a $tudia v Banskej Stiavnici

Profesor Dr. Fridrich Gérner pochadzal, tak ako aj ja, z banského mesta Banskej
Stiavnice, ktoré pred prvou svetovou vojnou plnilo zlatom a striebrom pokladnicu
Rakusko — Uhorska. Vtomto sldvnom banickom meste bolo Skolské vzdeldvanie na
vysokej urovni, lebo vychadzalo z tradicie Vysokej skoly banickej, prvej vysokej Skoly tohto
druhu na svete. Po vzniku CSR v jej priestoroch vznikla Statna priemyselna $kola chemicka,
neskorSie Chemickd priemyselnd skola. Absolventom tejto Skoly dala takmer
vysokoskolské vedomosti a velmi dobry zdklad do Zivota a to vdaka vysokej pedagogickej,
odbornej a mordlnej Urovni profesorského zboru. Boli to predovsetkym riaditel profesor
Samo Stankoviansky a profesori Palecek, Slaboch, Beseda, Hruban, Kubini a dalsi. Riaditel
Skoly Stankoviansky a profesor Beseda sa zasluzZili aj o zaloZenie Slovenskej chemickej
spolo¢nosti. Skola i pdsobenie chemickej spolo¢nosti vytvorili podmienky pre rychly rozvoj
vedy, ako i chemického a potravindrskeho priemyslu. Kazdoroéne boli na Chemickej
priemyslovej Skole organizované zjazdy chemikov. Trvali cely tyZden a zacastrfiovali sa ho
najerudovanejsi odbornici vedy a priemyslu zo Slovenska a Ciech. Chemického zjazdu sa
niekolkokrat zucastnil aj neskorsi nositel Nobelovej ceny za chémiu, profesor Heyrovsky.
Pokladali sme za Cest, Ze sme sa ich mohli zi¢astnit aj my Studenti.

Za tychto skvelych podmienok mal som éest na tejto $kole $tudovat. Studoval tu i
Fridrich GOrner (zvany Frico), avsak s tym rozdielom, Ze ked' ja som bol v prvom rocniku
on bol uz vtretom. Frico G6rner bol mimoriadne nadany a talentovany. Bol velmi
pracovity a huzZevnaty, mal okrem Skoly vela zdujmov. Na vSetko stacil, bol disciplinovany,
denné ¢innosti mal naplanované a dochvilne ich dodrziaval. Obdivoval som ho, Ze napriek
svojmu vytaZeniu, dokdazal Studovat lahko, bez nervozity a napatia, sustavne
s vyznamenanim. Jeho pracovitost a vsestrannost priblizim aspor niektorymi prikladmi.
Po vyucovani zvykol obetavo vypomahat potrebam sSkoly vrdznych manualnych
¢innostiach. Casto ho bolo vidat sfotoapardtom pri tarach prekrasnou prirodou
banskostiavnického okolia. Fotografoval nielen scenérie prirody a mesta ale
i vyznamnejSie udalosti v Skole, exkurzie po fabrikdch Slovenska i Skolské Sportové
aktivity. S fotoaparatom ho bolo vidat i na réznych mestskych a banskych slavnostiach.
Frico bol aktivny v kazdom S3Sporte, vynikal najma v gymnastike. Velmi dobry bol aj
v plavani, no v plaveckych disciplinach vynikal najma jeho spoluziak a tiez mo6j kamarat,
Laco Bobis a eSte pred nim Laco Czefalvay. Obidvaja preslavili nasu Skolu na
Ceskoslovenskej urovni. Frico, aby si uhradil ¢ast nakladov suvisiacich s fotografovanim
a skolou, bol nuteny privyrabat si u fotografa, pana Protopopova. Pre tento ucel velmi
¢asto chodil do jeho ateliéru ulickou, kde som byval a s kamaratmi hrdval futbal. Jeho
Casova vytazenost azodpovednost ku vSetkym svojim povinnostiam mu nedovolila



zapajat sa do hry, napriek mojim vyzvam. Len obcas sa nechal prehovorit, aby si kopol.
Mal poriadne ,,Supy”, jednu z nich som pocitil na svojom nose.

Dost ¢asto sme sa stretavali i v botanickej zahrade, ktora susedila s nasou s$kolou.
Mal velmi dobré znalosti z botaniky. Vedel pomenovat nielen stromy, kriky, r6zne rastliny
— mnohé zahrani¢né, ale vedel rozpravat aj oich vlastnostiach a vyzname. Frico vSak
nebol nejaky strohy mladenec, ako by sa mohlo zdat. Vedel sa dobre odreagovat a
zabavat, mal zmysel pre Studentsky humor. Casto sme sa stretdvali na sldvnom
Stiavnickom korze, ¢o bola akasi vyvysena pesia zona, lemujica ¢ast hlavnej ulice. Mala
kovové ozdobené Zelezné zdbradlie (po Stiavnicky galander), na ktorom sme my Studenti
boli poveSani ako saléonky na vianoénom stromceku. S humorom sme podpichovali
a znamkovali okoloiducich, najma dievcatd. Takto vznikali, aj zanikali kratkodobé
Studentské lasky. Museli sme si davat ale velky pozor, ked sa objavil profesor alebo
nebodaj riaditel Skoly Stankoviansky, rozprchli sme sa ako vrabce. Taky velky respekt sme
mali pred autoritami, nasimi profesormi. Aj im vdacime ¢im sme a akymi sme sa stali.

Pocas $tudii v Banskej Stiavnici sme zaZili rozpad prvej CSR, druhu svetovl vojnu a
okupaciu nemeckym vojskom iSNP. Videli sme odvlecenia Zidov, odvle¢enie nasho
spoluziaka Abrahama so sestrou na smrt do Kremnicky (¢o sme vtedy netusili) i zapojenie
viacerych nasich spoluziakov do odboja proti Nemcom. Dockali sme sa ukoncenia vojny
a vzniku druhej CSR. Zo Stiavnice sme sa rozprfchli do sveta a do zamestnania, v ¢om ndm
pomohli umiestenky Skoly a Slovenskej chemickej spoloénosti. S Fricom sme skondcili
v Bratislave, ja ale eSte predtym v Novom meste nad Vahom, kde som pracoval
u profesora Ullricha, ktory vtom c¢&ase vykonaval funkciu riaditela tukového zavodu.
V Bratislave sme sa potom stretavali menej ¢asto, lebo kazdy z nas bol zatazeny svojou
pracou arozvojom svojho odboru. No vedeli sme o sebe azaujimali sme sa, ako kto
pracuje a s akymi vysledkami. TeSilo ma, Ze moj spoluroddk, pan profesor Fridrich Gorner
dosiahol tak prenikavé vysledky v rozvoji potravinarskej vedy a vo vychove svojich
Studentov. Ako by som v nom videl riaditela Chemickej priemyselnej skoly, profesora
Stankovianského. Mily Frico, ¢est tvojej pamiatke.

V Bratislave 20. 3. 2011 Stefan  Schmidt,

senior

V spomienkach doc. Ing. Vladimira Pala, PhD.

Profesor Gorner bol mdj ucitel, od ktorého som ziskal bohaté znalosti z
mliekarenstva. Tieto som plne wvyuzival pocas celej mojej pedagogickej
a vedeckovyskumnej c¢innosti. Na pana profesora, na jeho p6sobenie na fakulte, mam
mnoZstvo spomienok. Zlomkom z nich by som chcel prispiet k spomienkam ostatnych.



Mliekarstvo zacal vyuéovat na vtedajSej Chemickej fakulte SVST ako externista
vroku 1952. Posobil vtedy na Zdravotnom a socidlnom ustave Lekarskej fakulty u
akademika V. Muchu. Z toho pracoviska bol vyslany na odbornu stz vo Svajciarsku. Bol
zakladatelom Specializacie technolégie mlieka a tukov na fakulte. Vyuku mliekarenstva
zabezpecoval sam a tukarstvu sa externe venoval uznavany odbornik Ing. Ulrich. V roku
1953 sme pod vedenim profesora Gornera absolvovali Specializaciu mlieka a tukov prvi 2
Studenti. Stal som sa asistentom pre predmetnu Specializaciu, ktora bola sucastou
Katedry technickej mikrobioldgie a biochémie. Asi po 2 rokoch sa profesor Gorner stal
riadnym zamestnancom fakulty. Odvtedy aZz do odchodu do déchodku sme pracovali
spolu.

Zo spolo¢ného pdsobenia, pri ktorom bol mojim nadriadenym, chcem uviest tieto
postrehy:

Profesor Gorner ovlddal cudzie jazyky, najma nemdcinu, €o vyuZival pri Stadiu
odbornej literatury, pri stykoch so zahraniénymi pracoviskami a odbornymi akciami. Vedel
obdivuhodne predvidat vyznam a aktudlnost rieSenia problémov a v tomto zmysle
smerovat a realizovat  vedeckovyskumnu  cdinnost. Neobmedzoval svojich
spolupracovnikov vo vyskume.

Vyznacdoval sa bohatou publikacnou ¢innostou a ochotou vidy odborne poradit.
Jeho vedeckovyskumny zaber bol velmi rozsiahly, ale vo vacSine pripadov sa vzdy dotykal
potravinarskej mikrobioldgie, biotechnolégie a hygieny. Jeho odborné kvality boli zndme
aj v zahranic¢i. Napriklad, viackrat sa okrem iného osobne zucastnil ako expert na
viedenskych rokovaniach o moznosti exportu slovenskej bryndze do Rakuska, obhajoval
jej zdravotnu bezchybnost.

Profesor Gorner vedel putavo prednasat. Vedel vidy zabezpecit vysokd odbornd
urovenn vedomosti Studentov. Bol inicidtorom a organizdtorom velmi UspesSnych
odbornych praxi Studentov v mliekarenskych podnikoch vo vtedajSej Nemeckej
demokratickej republike. Statne zavere¢né skugky viedol na vysokej odbornej, ale i
spolocenskej drovni. Vedel ich patricne zhodnotit a obcas aj v spoloc¢nosti Cerstvych
inZinierov oslavit.

Profesorovu odbornost, nezistni pomoc a priatelstvo vysoko hodnotili mliekarenské
a potravinarske vyskumné pracoviskd a univerzity unas, napr. profesori Janicek,
Dolezalek, Davidek, Pokorny (VSCHT v Prahe), profesori Sebela, Kratochvil z VSP v Brne a
Prahe a pod., tieZ inStitucie, ako Vyskumny Ustav potravinarsky v Prahe a Bratislave,
Vyskumny Ustav mliekarensky v Prahe a v Ziline, Vyskumny Ustav hydinarsky, zdravotnicke
a hygienické pracoviska a pod.

Bol citovo naviazany na Stiavnickd chemicku priemyslovku, ktord absolvoval. Bol v
kontakte s jej pedagdgmi a byvalymi spoluziakmi. VZdy prejavoval neskryvané sympatie ku
vsetkému, Co sa tykalo spomenutej Skoly. Organizoval a zastreSoval viaceré seminare a



sympodzia. Pamatnym a tradiénym bolo napr. ,Celostatne sympdzium o aromatickych
l[atkach v pozivatindch” organizované kazdoroc¢ne v Banskej Bystrici.

Svoje stkromie pred nami nikdy neotvaral. Zivotné jubiled, dosiahnutie vedeckych
hodnosti, ohodnoteni jeho pedagogickej a vedeckej ¢innosti neoslavoval. Nase gratulacie
vidy prijimal skromne.

Na pana profesora uréite s Uctou a obdivom spominaju aj jeho ostatni odchovanci a
byvali spolupracovnici. Spomienky zostavaju trvalé.

Doc. Ing. Vladimir Palo, PhD.

Nieco zo spoluprace Vyskumného ustavu mliekarenského v Ziline s prof. Dr.
Ing. Fridrichom Gornerom, DrSc.

Motto prof. F. Gornera:
,V kazdej Zivotnej situdcii treba hladat riesSenie,
nenechajme sa znechutit nepriazriou, verme, Ze dobro zvitazi 1“

Pana profesora Goérnera mozno hodnotit z viacerych pohladov. Pre nas ako pre
vzdialenych mliekarenskych pracovnikov bol pan profesor vidy najuznavanejSou
slovenskou autoritou a uz pri samotnych zaciatkoch vyskumného Ustavu bol prave on
nasim odbornym garantom. S nim sa konzultovali vSetky problémy, najma ovcieho
mliekarstva a neskor aj iné aktudlne problémy mliekarenskej praxe.

Pan profesor Gorner nikdy nerobil vyskum pre vyskum, ale vidy vedel, ¢o redlna
prax potrebuje avedel prostrednictvom vyskumu hladat rieSenia na tie najbolavejsie
miesta praxe. My sme ho zazili a ucili sa zjeho ponimania aznavrhov rieSenia uz
samotného ovcieho mliekarstva a bryndziarstva. On dokazal velmi citlivo vnimat vsetky
kvalitativne problémy v mliekarstve a vSetko si dokladne overoval prakticky i teoreticky.
Vsak vtedy sa ovcie mlieko ziskavalo a spracovavalo vo velmi jednoduchych podmienkach
a pritom sa bryndza vyvaZala do Rakuska, Budapesti, USA a aj u nas tvorila podstatnu cast
nasej stravy. V 60. rokoch minulého storocia sa rieSila najma mikrobiologicka Cistota
ovéieho mlieka, bolo potrebné riesit zakladné hygienické podmienky dojenia, cedenia
mlieka, jeho uchovavania apod. Vznikali velké problémy s narastom psychrotrofne;j
mikrofléry a to malo negativny dopad na kvalitu syra i bryndze. Prave vdaka pomoci pana
profesora sa zacalo so systematickym sledovanim mikroflory ovéieho mlieka a hladali sa
typické kmene, ktoré vytvaraju Specifickt chut bryndze.

Vdaka ucinnej pomoci pana prof. Goérnera sa zistilo, Ze mikrobiologicky proces
zrenia syrov je potrebné rozdelit na dve etapy, a to na etapu prekysavania syra pomocou
kyslomlie¢nych baktérii a na druhu etapu, v ktorej prevladaju proteolytické baktérie. Na
zaklade tohto zisteniu potom aj Vyskumny Ustav mliekarensky v Ziline vypracoval



mikrobiologické Standardy charakterizujice kvalitu ov¢ieho hrudkového syra a potom aj
bryndze. Uz vtedy sa robilo vela technologickych pokusov so zretim a uchovavanim
ovCieho syra a dokazal sa uz vtom c¢ase mikrobicidny ucinok kyslomlieénych kultir na
neziaducu mikrofléru. Na zaklade tohto zistenia sa robili vzdpati aj technologické
opatrenia v praxi, ato v neustalom kontakte s panom profesorom. VSak vtom obdobi
vznikla uz priemyslova technolégia vyroby bryndze (mechanizovand linka vo Zvolenskej
Slatine), boli zabezpecené podmienky na dlhodobé skladovanie ovcieho syra a pod.

Podstatny vyznam aj pre sucasnost a priemyslovl vyrobu bryndze a syrarskych
Specialit mala spoluprdca prof. Fridricha Gornera s Ing. Jarmilou Prekoppovou, CSc. na
izolacii Cistych mliekarenskych kultur z ov¢ieho hrudkového syra, ktory sa aj realizoval vo
Vyskumnom ustave mliekarenskom a doposial sa vyuziva v mliekarenskej praxi pri vyrobe
slovenskych syrarskych Specialit.

Tieto bohaté skusenosti s praxou potom pdan profesor vyuZival aj na obhajobu
mikrobiologickych vlastnosti bryndze u nds i v Rakdsku a napomohol tak rozvoju nasho
exportu. Za tieto cinnosti bol viackrdt odmeneny najvy$sim uznanim Generalneho
riaditelstva Mliekarenského priemyslu a potom aj ministrom p6dohospodarstva SR.

Uvedena oblast ovéieho mliekarstva vsak je len jednou z oblasti spoluprace prof.
Gornera s Vyskumnym Ustavom mliekarenskym. Vyznamnd spolupraca bola aj
v technologickej oblasti pri vyrobe tvrdych syrov, ato najma pri hladani vplyvu foriem
vazby vapnika v mlieku na Struktiru a konzistenciu vyrobeného syra. Uz vtedy sa
poukazovalo, Ze denaturovany vapnik je nevhodny pre vyrobu syra a aj pre vyzivu ludi.
Hladali sa preto vhodné rozpustné a ionizované formy vapnika za spolupdsobenia vplyvu
kyslosti na zabezpecenie vhodnej konzistencie tvrdych syrov. Velmi ucinne zasiahol pan
profesor pri kone¢nom rieSeni a zamietnuti tzv. peroxid - kataldzového spOsobu oSetrenia
mlieka na vyrobu ementdlskych syrov.

Z pohladu pomoci mliekarenskému priemyslu mozno spomenut aj jeho prinos pri
definovani mikrobiologickych hodn6t mlieénych vyrobkov v legislative, jeho vynikajuica
spoluprdca s Medzinarodnou mliekarenskou federaciou ajeho expertizne posudky pre
mliekarensky priemysel. Tych Cinnosti a prinosu pana prof. Gérnera pre mliekarensky
priemysel a mliekarensky vyskum bolo velmi vela aich vypocet by potreboval osobitny
priestor.

My, pracovnici Vyskumného Ustavu mliekarenského sme mali vidy velkd oporu
a doveru v pana prof. Gornera, lebo nam vedel vidy Ucinne poradit a pomoct. Na druhej
strane zas Ing. K. Herian, CSc. chodil pravidelne na vSetky Statnice FCHPT STU v Bratislave
do jeho skusobnej komisie, vo vyskumnom Ustave sme riesili desiatky diplomovych prac
s mliekarenskou problematikou a neustale sme udrziavali dobré priatelské vztahy. Tato
spolupraca bola vidy obojstranne vyhodnd a vidy viedla aj k ucinnej realizacii vyvoja a
vyskumu v mliekarenskej praxi.

Karol Herian, Zilina



Spomienky na pana profesora Fridricha Gornera

Po cely ¢as mo6jho posobenia na Chemickotechnologickej fakulte som prichadzal do
kontaktu s panom profesorom. Nas blizky vztah bol dany aj tym, Ze som maturoval na
Strednej priemyselnej $kole chemickej v Banskej Stiavnici. Vroku 1958, ako 3tudent
Specializacie Mlieko-tuky, som bol spoluorganizatorom exkurzie Studentov do Eeskych
zavodov. Prof. Gorner, ako veduci, ndm zaistil kvalitny odborny program v tukovom
zavode, v mliekarnach ivpivovare. Vroku 1963 sme v spolupraci s Humboltovou
univezitou v Berline zahdjili sériu vymennych Studentskych praxi do NDR. Malo to
niekolko vyhod: pobyt Studentov v zahraniéi, prax v kvalitnych mliekarenskych zavodoch
a moznost porovnania s nasimi zdvodmi. Profesor Goérner sa poznal s ucitelmi i s mnohymi
veducimi zdvodov, takze praxe, obojstranne Ziadané, prebiehali bez vacsich problémov.
Skoda, Ze rok 1968 znamenal koniec tejto spoluprace.

Profesor Gorner rozvijal svoje odborné poznatky nielen v mliekarstve, ale aj v SirSom
potravinarskom zamerani. Venoval sa potravindrskej mikrobioldgii, technoldgii
a mikrobioldgii vajec, hygiene a sanitacii, cudzorodym latkam a normotvornej ¢innosti. Po
zloZitych anarocnych jednaniach dokazal splnit poZiadavky rakuskych importérov
slovenskej bryndze na prijatelnd mikrobiologicki normu. Znamenalo to obnovenie
arozsirenie exportu nasej bryndze. Bol vynikajuci pedagdg, ktory pracu so Studentmi
klddol na popredné miesto. Pri vhodnych prileZitostiach sa vedel aj zabavit, jedna
z takychto prilezitosti bolo posedenie po Statnych zdverecnych skuskach.

Vroku 1964 sa stal prof. Gorner vedicim mojej aspirantskej prdce, ktord som
uspesne ukoncil v roku 1968. Ked' sa stal veduci Katedry biotechnoldgie, zvolil si ma za
svojho tajomnika. V roku 1970 sa vsetko na dlhy ¢as nepriaznivo zmenilo.

Vroku 1990 som sa snazil zaloZit Katedru chémie a technolégie mlieka, tukov
a kozmetiky. Profesor Gorner podporil moju snahu celou vahou svojej osobnosti a tato
nova Katedra vznikla od 1. februara 1991. Tym sa vytvoril nielen priestor pre jej rozvoj,
ale aj pre vznik a personalne obsadenie potravinarskej mikrobioldgie, hygieny a sanitacie
potravinarskeho priemyslu a dalSie aktualne zmeny.

Ako veduci novej Katedry som spolu s prof. Gérnerom nadviazal medzinarodnu
spoluprdcu s Technickou univerzitou, Katedrou biotechnolégie as Polnohospodarskou
univerzitou, Katedrou mlieka a mliekarskej mikrobioldgie, oboje vo Viedni.

Nie vSetko sa nam sprof. Gornerom podarilo zrealizovat, avSak pozitiva
jednoznaéne prevazuju. Pri vymene nazorov to ob¢as medzi nami riadne zaiskrilo, to vsak
nenarusilo nasu vzajomnd Uctu a osobnU sympatiu. Bol to velky clovek, cest jeho
pamiatke.

J. Zemanovic, Bratislava



Z ndvstevy Vyslumného Ustavu mliekarskeho vo Wolfpassingu v roku 1992
V poradi od druhého zlava: Ing. J. Zemanovi¢, doc. V. Palo, prof. F. Gorner, Ing. L.
Plackova, prof. K. Horakov3, Ing. L. Valik

Prof. Stefan Schmidt — kratka spomienka na profesora Gérnera

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc. bol mdj vysokoskolsky ucitel a mal som Stastie,
Ze neskor i moj kolega. S pocitom Ucty spominam na jeho putavé prednasky v kniznici
Katedry technickej mikrobiolégie a biochémie, ¢i uZz z oblasti mliekarskej mikrobioldgie
alebo z technoldgie vyroby mlieka a mlie¢nych vyrobkov. Tieto prednasky vidy dopiiial
pribehmi z praxe, ¢o bolo pre neho charakteristické. Dodnes si pamatam na jeho vyklad
problémov jedného vysokohorského hotela vo Svajciarsku (jeden semester $tudoval
mliekarstvo na ETH v Zlrichu), ktoré nastali po prieniku koliformnej baktérie E. coli do
vodovodného systému. Pamadtam si tiez prednasku z pasterizacie mlieka, na ktorej pan
profesor zobral do ruky farebné kriedy ana celd tabulu ndm pokojne a prehladne
nakreslil schému celej tanierovej odstredivky. Veru, mam ju pred o¢ami doteraz. Ked sme
preberali chémiu a technoldgiu vyroby syrov, takmer vsetci sme spontanne zacali zbierat
obaly rbéznych druhov syrov. Toto jeho pedagogické majstrovstvo som na pode
Chemickotechnologickej fakulty STU (nesk6r Fakulty chemickej a potravinarskej
technolégie) povaZoval za jedno z najvacsich, ¢o som raz pripomenul, uz ako mlady
asistent, v jednej situacii na katedrovej schddzi vedenej prof. Skarkom. Na tato moju
poznamku prof. Gérner s humorom sebe vlastnym spontdnne reagoval: ,Toto som si
neobjednal”.



Konstruktivny postoj prof. Gérnera bol velmi prinosny pri vzniku Katedry mlieka,
tukov a hygieny poZivatin zaciatkom devatdesiatych rokov. Jeho obrovské pedagogické
vSetkych. Spominam si tieZ, ako nemal rad vlastné jubiled adoslova si neprial
pripomienku jeho osemdesiateho jubilea na katedrovej schédzi v aprili 2001. Iba figlom sa
mi podarilo ,,prepasovat” do programu nasho sedenia tuto skutocnost, za ¢o ma laskavo
vyhresil. Mal som vsak pocit, Ze bol nakoniec rad, ¢oho dékazom bola pritomnost jeho
celozivotnej lasky, fotografického aparatu. Casto som za panom profesorom chodieval po
rady a nikdy som neobisiel naprazdno. Ked%e sa, ako Stiavni¢an, dobre poznal s mojim
otcom, takmer vidy sme sa v rozhovoroch vratili k milovanému mestu, kde som i ja stravil
u svojej starkej mnohé krdsne prazdninové chvile. S laskou mi ukazoval svoje fotografie
z prostredia Banskej Stiavnice, v pamati mi ostala Piargska brana, Kalvaria a tajch (jazero)
Klinger.

Zaverom mojej kratkej spomienky na profesora Gérnera by som chcel i teraz a na
tomto mieste vyrieknut jedno, jediné slovo: Dakujem.

V Bratislave, diia 21. marca 2011 Stefan Schmidt, junior

Spomienky s uctou na prof. Ing. Dr. Fridricha Gornera, DrSc.

Profesor Gérner: osobnost slovenského potravindrskeho priemyslu, so vsestranne
hlboko vyoranou brdzdou na poli slovenského mliekarstva, vedy ornom io jeho
vysokoskolskej vyuke a vychove

Pamatam si od 50. rokov minulého storodia, ked sa este v ramci CSR zacali klast
stavebné kamene slovenského potravindrskeho priemyslu, konkrétne mliekarenstva, ale
aj technického vysokého skolstva. Vtom ¢ase na Chemickej fakulte Slovenskej vysokej
Skole technickej (CHTF SVST) existovali iba dve biologicky zamerané katedry: Katedra
sacharidov atechnolégie vyroby cukru (prof. Jozef Vasatko) a Katedra technickej
mikrobiolégie a biochémie (prof. Pavel Nemec).

Profesor Nemec prichylil Specializaciu Mlieko a tuky (MT). V ramci toho som mal
moznost stretnut sa, spoznat a spolupracovat s Ing. Fridrichom Gornerom. Jemu pripadla
Uloha externého veduiceho v oblasti mlieka a mliekarenskych vyrob alng. Ladislavovi
Ullrichovi, byvalom riaditelovi PovaZzskych tukovych zavodov (neskor Palma, n. p. v Novom
Meste n/Vahom) odbor technoldgie jedlych a technickych tukov a im priradenych vyrob.
Ing. L. Ullrich, inak absolvent parizskej Sorbony, ponuku veduceho katedry na profesuru
neprijal s tym, Ze ,to je uz pre mladsich”. Zostal vSak kmeriovym uciteflom na Priemyslovej
gkole chemickej a externym ugitefom na $pecializacii Mlieko, tuky (CHF SVST).



Ulohou vedenia utvarajucej sa $pecializacie MT bol povereny Ing. Gérner, absolvent
znamej Chemickej priemyslovej $koly v Banskej Stiavnici, odchovanec znameho analytika,
profesora S. Stankovianského, zakladatela Katedry analytickej chémie na Prirodovedeckej
fakulte UK v Bratislave a tie? zakladatela kapilarnej polarografie unas. Stiavnicki
absolventi E. Pi§, L. Bobi3, S. Schmidt, F. Gérner odchovani Stankovianskym, zvani tie?
»Skupinka Styroch”, sa neskor stali lidrami slovenského potravinarskeho priemyslu
(Vyskumny ustav hydinarsky, Old Herold, Tukové zévody, Ustav hygieny). Diplomy
inZinierov chémie prevzali na CHF SVST.

Pan Ing. Gérner, veduci Ustavu hygieny, zaudil do praxe aj Ing. A. Szokolaya, st¢asne
pri tom uZdie spolupracoval s prof. MUDr. Muchom na Statnom zdravotnom a socidlnom
Ustave. Z tej spoluprdce vzisiel aj jeden z prvych titulov ,,doktor technickych vied“, ktorého
nositeflom sa stal p. Ing. Goérner. Naviac, popri tom regiondlne praktizoval preventivnu
kontrolu potravinarskej hygieny, mlieka, mliecnych vyrobkov, vratane bryndze. Prechadzal
kraje, salase, bryndziarne, mliekarne, diskutoval s odbornikmi, bacami, honelnikmi
o problémoch a ich potrebdach. To vSetko dokumentoval obrazom, na tu dobu novatorsky,
vlastnou zrkadlovou Flexaretkou a periodicky aj publikaciami v ¢asopise Vyziva ludu.

Takto prakticky iodborne aj s takym lfudskym zdzemim fundovany, dotvaral
mliekarsky odbor aj administrativne celd Specializaciu Mlieko — tuky (MT). V tych
zameraniach zostavil prvd komisiu Statnych zavereénych skusok na Katedre technickej
mikrobiolégie a biochémie CHTF SVST v Bratislave. Trvalym odbornym jadrom komisie
boli: prof. Dolezalek, prof. Zajic (FCHBT VSCHT Praha), Ing. F. Smolik (VUT Praha).

Prof. Gorner bol suéasne podpredsedom a ¢lenom statnicovej komisie na sesterskej
$pecializacii FCHBT VSCHT v Prahe. Bol tam vlastne prvym slovenskym reprezentantom,
popri takych osobnostiach potravinarskej sSkoly a vedy, ako profesori Janic¢ek, Davidek,
Pokorny, Kyzling, Zalud a dal3i. Profesor Gorner bol velmi dobry reénik, diskutér. Vidy
priSiel s vhodnym prikladom, spravnou reakciou, ¢i usmernenim. Velkym argumentom pri
takych prilezitostiach bolo, Ze prof. Gorner recenzoval monografiu Ing. L. Ullricha: Chémia
a technoldgia jedlych olejov a tukov. Vyznamnou udalostou bolo tiez, ze prof. Gorner
vramci spolkovej a popularizaénej Cinnosti sa stal predsedom Sekcie potravinarstva
vramci Slovenskej chemickej spoloCnosti pri SAV, atym aj transformérom publikacii
potravinarskych komodit, v tom case v jedinom karentovanom vedeckom casopise
Chemické zvesti. Znacny podiel prace vykonal tiez ako dlhorocny clen redakénej rady
Casopisu Bulletin potravinarskeho vyskumu.

Za vsetko, ¢o vykonal pre slovensku skolu i vedu patri prof. Gornerovi velka vdaka.
Myslim, Ze iste si na to spomenie aj to mnozZstvo jeho Ziakov, diplomantov, doktorandov,
kolegov i priatelov. Nema sa zabudat.

Vaclav Koman



Zo spomienok Ing. Terézie Sinkovej, CSc.

Tesim sa, Ze pripravujete publikaciu o profesorovi Fridrichovi Gornerovi, DrSc. Moje
taziskové aktivity boli orientované inak a nebola som s nim v blizSom kontakte. Bol mi sice
oponentom kandidatskej prace, ktoru posudil velmi dosledne a seridzne, ale to bola
jednorazova akcia.

Z rozpravania mojej mamy, (ktord od roku 1951 pracovala ako laborantka v
kontrolnom laboratériu mlieka na volakedajSom Skisobnom a kontrolnom ustave
potravinarskeho priemyslu (SKUPP), neskdr premenovanom na SIA PV, mi do usi voslo
jeho meno uz vdetstve. Uz v tych casoch bol pan profesor uzndvanou kapacitou a
odbornym garantom objektivnej kontroly mlieka a mlie¢nych vyrobkov na Slovensku.

Neskor, pocas mojho pdsobenia vo Vyskumnom Ustave potravinarskom som ho
vidavala na redakénych radach Bulletinu potravinarskeho vyskumu. Patril medzi tych,
ktori brali ¢lenstvo v redakénej rade s plnou vaznostou a bol mimoriadnym prinosom pre
vietkych ostatnych. Casto dochddzalo k nejasnostiam v odbornych terminoch a p.
profesor sa vidy zapojil do diskusie, vysvetlil podstatu a poucil ostatnych takym
spbsobom, Ze si to museli zapamatat, ¢im ziskavali akési doskolovacie kurzy.

Uréity ¢as som sa s p. profesorom stretavala aj v odbornej skupine, ktora
pripravovala Potravinovy kédex SR. Dialo so to pod hlavickou Spoloc¢nosti pre vyZivu (prof.
F. Strmiska) v spoluprdci s Ministerstvom pdédohospodarstva SR (Ing. J. Hascik). V
prislusnom kontexte pan profesor odovzdaval svoje odborné vedomosti a dlhoroéné
skusenosti ostatnym, vdaka ¢omu bolo uZ prvé znenie jednotlivych hlav zdkona o
potravinach kvalitné a porovnatelné s vtedajsim rakiskym potravinovym kédexom.

MozZem zodpovedne konstatovat, Zze pan profesor, Dr. Ing. Fridrich Gorner, DrSc.
zanechal po sebe naozaj hlboku stopu nielen v potravinarskej vede, ale aj v oblasti
zabezpecovania kvality a kontroly potravin. Bol to velmi mudry ¢lovek, vazila som si ho a
dodnes lutujem, Ze som kedysi ddvno, eSte v zaciatkoch mojho zamestnania odmietla
ponuku pracovat v jeho laboratériu, ale to je uz o nieCcom inom.

Terézia Sinkova

Spomienky na pana profesora Fridricha Gornera

S profesorom Gornerom som sa blizSie zoznamila v sedemdesiatych rokoch, kedy to
»osud” zariadil, Ze som sa stala jeho doktorandkou. Tym, Ze som sa v oblasti vyskumu
venovala vitaminolégii — moja doktorandska praca sa tykala vplyvu — vtom obdobi
nového sposobu opracovania mlieka — ultra vysokému ohrevu (UHT) a jeho vplyvu na
obsah vitaminov.



Pan profesor bol naroénym skolitefom, vyZadujuicim exaktnost v praci i v publikovani
vysledkov prace. Vsetku ndmahu vsak vedel spravodlivo ocenit a pochvalit.

Nedd mi necitovat jeho ,ndvod” na tvorbu publikicie: ,Madam, publikicia Ci
prednaska, musia byt ako detektivka. Musi tam byt napéatie — najskor Uvod, pojednavanie
a rozuzlenie”.

Stal pri mne abol mi oporou aj pri dalSom odbornom postupe pocas mébjho
aktivneho po6sobenia na fakulte. Cely moj profesijny Zivot som z tejto nasej spoluprdce
mohla ¢erpat. Nikdy tiez nezabudnem, Ze som sa na neho mohla kedykolvek obratit po
radu, ¢i ndzor — vidy mal pre mna ¢as. Spominam na ,,mo6jho Pdna Profesora“ s obdivom
a vdakou tak, ako aj jeho ostatni odchovanci.

Ruzena Uherova

Rada spominam na pana profesora Gornera

Spominam, ako sme si, ako Studenti ,nasSej“ Katedry mlieka tukov a kozmetiky
(CHTF SVST), pana profesora Gornera ihned po prvom stretnuti ,priviastnili“ a
pomenovali ,,nas pan profesor”. Pre nas bol skuto¢ne profesor s velkym ,,P“, obdivuhodny
Clovek, niekto, kto aj po rokoch zostal pre mna a myslim, Ze nielen pre mna, skutocnou
velmi doéleZitou osobnostou. Osobitou osobnostou ho robili jeho vedomosti,, kritické
myslenie, pristup k novym vedeckym poznatkom a v neposlednom rade fudské vlastnosti
a vztah ku studentom, k fludom. Ako Studentka som nikdy netusila, Ze by som mohla byt
s nim pocas svojej kariéry v takom tzkom pracovnom i ludsky blizkom vztahu.

Co pana profesora charakterizovalo? Obyéajne silny prvy dojem, impozantny zjav
a hlas; neskoér spoznané, obdivuhodné, priam encyklopedické odborné vedomosti, briskné
uvazovanie, okamzité reakcie na myslienky i, vymysly” studentov, schopnost vcitit sa do
nasho, nie prili§ vedeckého uvaZovania. Bol tym, ktory nas kolegami nielen nazyval, ale sa
k nam aj ako k mladsim partnerom aj spraval. A navyse bol velkorysy. Dokdzal nas zaujat
svojimi prednaskami, mnohokrat popretkavanymi i pikantnymi prikladmi z praxe. Velmi
mu zalezalo na tom, aby sme si cibrili svoje analytické myslenie, hladali suvislosti, boli
precizni a rozhladeni.

Pamdtam sa, v piatom rocniku, tesne pred Statnicami, nam vsetkym svojim
Studentom, budicim absolventom umoznil zGcéastnit sa na medzinarodnej vedeckej
konferencii s hojnou Ucéastou kapacit z celého sveta. Aby sme sa vraj ,otukali” a mali
predstavu aj o akcidch eurdpskeho rozsahu a vyznamu. Boli sme nadSeni. Konferencia sa
konala v prekrasnom prostredi Malych Karpat, na zamku v Smoleniciach. Pre nas,
Studentov, to bol neobycajny zazitok, najma ked sme si neskér uvedomili, Ze to bolo



v sedemdesiatych rokoch, v ¢asoch totality, kedy bolo pre nds nepredstavitelné nielen
cestovat po svete, ale aj stretnut niekoho zo zahranidia.

Nas pan profesor, ma ako stastna hviezda sprevadzal aj po ukonceni Stadia. Najprv
celé desatrocie na Vyskumnom ustave hydinarskeho priemyslu, kde bol poradcom, ale aj
oponentom prdac z oblasti mikrobioldgie vyroby vajecnych zmesi (tekutych, mrazenych
i suSenych), ako aj mikrobiologickych aspektov a rizik vyroby hlbokomrazenych hotovych
jedal.

Neskor sme viac ako dve desatrocia s panom profesorom Gérnerom a panom doc.
Valikom velmi UspesSne spolupracovali na mnohych projektoch rieSenych na pdde
Bratislavskych mliekarni a sucasnej spolo€nosti RAJO, a.s. Spomeniem najma viacrocny
projekt zavadzania systému HACCP koncom 80-tych rokov, kedy vacsina vyrobcov o tomto
systéme pocula, ale my sme ho nevyhnutne potrebovali, kedZe nasim zamerom bolo
vyvazat mlie¢ne vyrobky aj mimo republiku. Vyznamnym vystupom tohto projektu bolo
ziskanie tzv. EU-Cisla vroku 1992, teda zdravotnej znacky, ktord ndm umoznila
umiestfiovat nade vyrobky na trhu EU. Aplikacie principov analyzy nebezpedenstiev a
kritickych technologickych krokov, posudzovanie zavaznosti a pravdepodobnosti rizika a
navrhy napravnych opatreni by sa nezaobisli bez rozsiahlych vedomosti a skisenosti pana
profesora. V tomto, dokonca si myslim, prelomovom obdobi som si uvedomila, ako pan
profesor Gorner mal vidy blizko k praxi, bol vidy schopny aplikovat vedecké poznatky na
konkrétne podmienky vyroby a dokonca tato jeho schopnost viedla k vysokej efektivnosti
navrhnutych napravnych opatreni, nielen v oblasti hygienickej vyroby potravin. Bol
rovnako vybornym afundovanym propagatorom novych technolégii a modernych
mlie¢nych vyrobkov, ¢ u? i$lo o prediZenie trvanlivosti mlie¢nych vyrobkov vyluéne
zaloZenej na zvysenej ucinnosti hygienickych opatreni a nasledne overenych doc. Valikom
prostrednictvom studii s vyuZitim metdd prediktivnej potravinarskej mikrobioldgie, alebo
o probiotické vyrobky. Mliekareri RAJO a.s. mala najma po sprivatizovani a vstupe SR do
EU ambicie vyuZit vSetky mozZnosti volného trhu a stat sa najlepSou a najvacsou
mliekarnou nielen na Slovensku. Myslim, Ze by sa ndm to nepodarilo bez angazovanej
spoluprace i vkladu nekonec¢nych odbornych skusenosti, najnovsich  vedeckych
poznatkov aschopnosti ich interpretdcie v podmienkach nasej spolocCnosti
a v neposlednom rade aj ludského potencidlu pana profesora Gornera. Neuveritelné
a obdivuhodné bolo i to, ako si dlhodobo a do vysokého veku udrziaval elan, bystra mysel,
kontakt s najnovsimi vedeckymi poznatkami, zaujem o vSetky novinky a vSetkych fudi
okolo seba.

Maria Jarossova, veduca kvality Rajo, a. s. Bratislava



ZAVEROM
... 2006

Dovolujeme si oznamit Sirokej odbornej verejnosti, ze dfia 9. 11. 2006 vo veku 85
rokov nas navidy opustil velky pedagdg a vedec, nestor slovenskych potravindrov, pan
prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc.

Pan profesor bol vysoko uznavanym mliekarenskym odbornikom, osobnostou vo
vyzive, hygiene a zakladatelom modernej mliekarenskej a potravinarskej mikrobioldgie.
Profesor Fridrich Gorner vychoval viac ako 300 absolventov atakmer tridsiatku
aspirantov, z ktorych mnohi sa stali nositemi jeho profesijného odkazu.

Pan profesor bol velmi blizky vSetkym slovenskym i ¢eskym potravinarom, osobitne
viak nam, ktori sme mali tu Cest zaZit ho pred vysokoskolskou katedrou. Siroké vedecké
zameranie pana profesora bolo vidy orientované doésledne na prax. Pre nds, jeho
mladsich spolupracovnikov, bol nenahraditelnou oporou. Slaskou si spominame na
diskusie v jeho kancelarii, kedy sme prichadzali za nim s problémami nielen odbornymi,
ale aj koncepénymi a osobnymi. O jeho ,otcovské” rady sme sa mohli pokojne opriet.
Velmi zaujimavé boli aj jeho spomienky na milovanu Bansku Stiavnicu, ktort ako vésnivy
fotograf zvecnil tolkokrat. V takomto duchu asuéasne pri ¢inorodej praci medzi nami
pbsobil aZ po ,osemdesiatpatku”.

Vedomi si toho, Ze sme mali do ¢inenia s vynimoc¢nou osobnostou, bol pre nas vidy
Pdnom Profesorom.

Vdaka Vam za vietko, Pan Profesor! J. Sajbidor, S. Schmidt, L. Valik

AD VITAM AETERNAM

AD VITAM AETERNAM

5 hibokym zarmutkom oznamujeme,
#e nas milovany manZel, otec, stary otec a svokor

Prof. Ing. Dr. Fridrich Gorner, DrSc.
nas navidy opustil 9. novembra 2006 vo veku 85 rokov

Poslednd rozliéka so zosnulym bude diia 20. 11. 2006 {pondelok) o 11.00 h.
v bratistavskom krematdriu

Smitiaca rodina

Otovska 10, 851 02 Bratislava




AD VITAM AETERNAM
Rozlucili sme sa s p. prof. Ing. Dr. Fridrichom G6érnerom, DrSc.

S hlbokym zarmutkom som prijal spravu, Ze 9. 11. 2006 vo veku 85 rokov nas navzdy
opustil pan prof. Ing. Dr. Fridrich Gérner, DrSc.

V aprili t. r. sme mu blahoZelali k 85. narodenindm. Jeho profesijna put bola pri tejto
prileZitosti vo viacerych casopisoch podrobne opisana. Pan profesor svoj Zivot naplnil
neobycajne bohato. Bol nasim vynikajucim, prisnym a zaroven ludskym pedagdgom,
vedcom s myslou mladého ¢loveka aj v pokrocilom veku.

Bol vysoko uznavanym mliekarenskym odbornikom, osobnostou vo vyZive, hygiene
a zakladatelom modernej mliekarenskej a potravinarskej mikrobiolégie. Profesor Fridrich
Gorner vychoval viac ako 300 absolventov a takmer tridsiatku aspirantov, z ktorych mnohi
sa stali nositelmi jeho profesijného odkazu.

Pan profesor bol velmi blizky vSetkym nam, ktori sme mali tu cest zaZit ho pred
vysokoskolskou katedrou, pri mimoriadne cennych diskusidch o experimentdlnej praci
ajej vyuziti v praxi. Vzacne a vynimocné boli chvile, ked pan profesor dostal od nas
spravne vysvetlenie, patricnu reakciu na svoje otazky a hodnotenie pokusov. Mimoriadne
vzacne chvile s mladymi fudmi zaZival aj on, ak ho vysledky a argumenty Studenta,
aspiranta, pripadne neskér kolegu presveddili. Vtedy priam Ziaril spokojnostou a ochotne
vychadzal v uUstrety k rieSeniu dalSich problémov, a nielen pracovnych. Takto to bolo azZ po
jeho ,osemdesiatpatku”.

Spolu s Ing. M. Greifovou sme osobne mali tu Cest, byt jeho poslednymi z takmer
tridsiatky aspirantov. Za nas, ktori sme boli s panom profesorom pracovne spojeni vtom
najtvorivejSom a pre mladého cloveka najrozhodujicejSom obdobi, si dovolujem,
bohuzial uz len spomenut na jeho profesijnt zodpovednost a naro¢nost. Vysoko si cenime
jeho fudsky pristup ku svojim $tudentom a spolupracovnikom. Siroké vedecké zameranie
pana profesora bolo zdkladom, o ktory sme sa mohli pokojne opriet a s déverou sme
vnimali, Ze dostadvame to najlepsie, ¢o na Slovensku mézeme v danom odbore ziskat.
Motivovali nds nielen jeho charakterové vlastnosti, ale aj jeho erudovanost a pracovna
zanietenost. Dospievali sme tak k poznaniu, Ze len zmysluplnou pracou mézeme zachovat
jeho odkaz. Vedomi si toho, Ze sme mali do ¢inenia s vynimoc¢nou osobnostou, bol pre nas
vidy Panom Profesorom. Takto sme ho s radostou a uctou oslovovali aj v dobach
minulych.

Tazko slovami vyjadrit, kam ste nas svojim osobnostnym vkladom posunuli, ¢o
vsetko sme ziskali, ako ste rozvijali nase myslenie a tvorivost, aké uspokojenie z prace sme
vdaka Vam poznali! Boli ste jedinecny a nenahraditelny.

Vdaka Vam za vSetko, Pan Profesor! Sme Vam navzdy zaviazani.

Lubomir Valik



ROZLUCKA PRI POHREBE

VaZena smutiaca rodina, vazené smutocné zhromazdenie,

dovolte mi prehovorit v mene este Zijucich kamaratov a spolupracovnikov prof. Gérnera:

Vsetci dojato stojime nad mitvym telom nasho dlhoro¢ného spolupracovnika prof.
Gornera, milého Frica v najuzsich kruhoch prezyvaného ,,Cusko”. Smutime i ked vieme, Ze
uz viac ako pred rokom nastal u neho irreverzibilny chorobny stav, predsa je to velmi
bolestné lucenie pre nas vsetkych.

Pocas 2. svetovej vojny prisiel do Bratislavy zo Stiavnickych jazier vy$portovany
mladenec — plavec, maturant chemickej priemyslovky, ktory sa predtym wvyucil aj ako
fotograf. Zamestnal sa na hygienickom Ustave Lekarskej fakulty u prof. MUDr. Muchu, kde
po kratkom c¢ase zvladol pripravu r6znych pdd pre mikrobioldgiu.

Profesor Coskoro spoznal jeho talent a postupne ho bral do timu hygieny vody,
potom po $tudijnej ceste vo Svajciarsku riesili spolu vtedajsie aktudlne problémy hygieny
mlieka. Do roku 1951 externe dostudoval aj chemické inZinierstvo na SVST.

V tomto obdobi pred viac ako 55 rokmi som spoznal vtedy cerstvého inzZiniera
Gornera, ktory ma pritulii vo svojom laboratériu, aby som mohol dorobit svoju
laboratérnu diplomovu pracu. Od roku 1953 sa stal mojim $éfom na novozriadenom
Ustave hygieny. Spolu s prof. MUDr. Muchom ma postupne zaviedli do tajov vyskumnej
prace.

Mily Frico, za toto vSetko Ti Uprimne dakujem.

Tvoje nehynuce zasluhy ako vysokoskolského profesora ocenili pan dekan, ja si
dovolim vyzdvihnut este Tvoju multidisciplinarnu aktivitu.

Ako prvy do vied z potravinarov na Slovensku si dokazal vytvorit vedecku skolu na
rozhrani potravinarskej mikrobioldgie, chémie a technoldgie. VZdy si zdoraziioval, Ze veda
o potravinach, nie je iba o ziskani vysledku analytického stanovenia, ani o mikrobioldgii,
ktora konci typizaciou mikroorganizmov. Rovnako doleZita je aj vedeckd, resp. odborna
interpretacia vysledkov, ¢o moéie formovat iba odbornik, ktory pozna aj prislusnu
technoldgiu a zdsady hygieny vyzZivy. Tvoja filozofia a aktivita dokazala, ze chemik v rdmci
spoluprace s lekarom nemusi robit iba servis. Ved veda o potravinach pozostava rovnako
ako lekarska veda z chémie, bioldgie a fyziky, ibaze vinom poradi doleZitosti. Mdzem
smelo vyhlasit, Ze si Tvojou koncepciou u nds v praxi vytvoril v mliekarstve zasady HACCP,
teda urcenie kritickych kontrolnych bodov v technolégii z hfadiska bezpecnosti vyrobku
(Hazard Analysis of Critical Control Point) .

Boli tu zd6raznené aj Tvoje iné zasluhy v mliekarstve. Spominam na Tvoju pracu
v bryndziarstve, ktoru si zacal eSte, ked' si bol zamestnany v hygiene. Tvoja aktivita v tejto

tematike aj vzahrani¢i vznacnej miere prispela ktomu, Ze dnes uZ vrakuskej av



nemeckej literatire nepiSu o ,Ungarische Kadse Art“ ale o slovenskej bryndzi. Takyto
patriotizmus mozZe byt Ucinnejsi ako ten, ktory je t. €. u nas ¢asto v mode.

Uctievany nds emeritny profesor Gorner, mily Frico! Odisiel si kratko po precitani
vSetkych laudacii na poli Slovenskej chemickej spolo¢nosti, Slovenskej spolo¢nosti vyZivy
a v mliekarskej literature uverejnené k Tvojmu jubileu 85 rokov Zivota.

Uvedomujeme si vSak, Ze ¢as je nemilosrdny sudca. Bude$ nam vSetkym velmi
chybat ako kosaty strom vedomosti, ktory bol vytaty a v toni, ktorého sa vsetci Tvoji Ziaci,
mladsi spolupracovnici a kamaréati dobre citili, pretoze mali istotu. Dakujeme Ti za vietko.

Cest Tvojej pamiatke Ing. Alexander Szokolay, DrSc.

Vazené smutocné zhromazdenie!

Pripadla mi smutnad a tazka uloha, aby som sa v mene vedenia a pracovnikov Fakulty
chemickej a potravindrskej technoldgie Slovenskej technickej univerzity a tiez najblizsich
spolupracovnikov z Ustavu biochémie, vyZivy a ochrany zdravia a Ustavu biotechnolégie
a potravinarstva, rozludil s prof. Dr. Ing. Fridrichom Goérnerom, DrSc.

Je tazké ndjst vtychto chvilach slovd, ktoré by dostatocne vyjadrili pocity nad
odchodom ndasho kolegu, priatela a dobrého ¢loveka.

Pan profesor Gorner sa narodil 15. 4. 1921 v Banskej Stiavnici. Po¢as $tudia na
Chemickej fakulte SVST absolvoval vroku 1947 stipendijny pobyt na ETH v Ziirichu.
Chemicku fakultu SVST v Bratislave ukondil ako Ing. v roku 1951, technicky doktorat ziskal
v roku 1952, docentom sa stal v roku 1956. V roku 1973 obhdjil na CVUT v Prahe doktorat
technickych vied (DrSc.), profesorom sa stal v roku 1980. Profesor Gérner bol dihé roky
veducim $tudijného odboru Technoldgia mlieka a tukov na CHTF SVST a veducim Katedry
biotechnoldgie na CHTF SVST v Bratislave.

Pan profesor svoj Zivot naplnil neobycajne bohato. Bol nasim vynikajicim, prisnym
a zaroven ludskym pedagdégom, vedcom s mysfou mladého ¢loveka aj v pokrocilom veku.
Bol vysoko uznavanym mliekarenskym odbornikom, osobnostou vo vyZive, hygiene a
zakladatelom modernej mliekarenskej a potravinarskej mikrobiolégie, mimoriadne ¢inny
eSte donedavna. Je autorom viac ako 210 vedeckych a odbornych publikacii, autorom
mnohych knih, z ktorych poslednd , Aplikovana mikrobioldgia pozivatin® mu vysla v roku
2004. Ako jeden z prvych profesorov potravinarstva na Slovensku, vychoval viac ako 300
absolventov atakmer tridsiatku aspirantov, z ktorych mnohi sa stali nositelmi jeho
profesijného odkazu.

Profesor Gorner bol aktivnym ¢lenom a ¢estnym Clenov viacerych odbornych
spolocnosti a pedagogickych a vedeckych komisii. Za svoju pracu ziskal viacero prestiznych
oceneni, s ktorych aspori spomeniem ,Hanu$ovu medailu“ udelent CSAV v roku 1971,



»Zlatu medailu” ministra pédohospoddrstva SR (2000), medailu ,,Za zasluhy o rozvoj vedy
v oblasti potravinarstva“ SAPV (2002) a neddvno vroku 2004 “Patockovu medailu”
Ceskoslovenskej spolo¢nosti mikrobiologickej pri CSAV a SAV.

Na Fakulte chemickej a potravinarskej technolégie, kde prezil pan profesor Fridrich
Gorner cely svoj aktivny Zivot si vysoko cenime jeho ludsky pristup ku svojim Studentom a
spolupracovnikom. Siroké vedecké zameranie pana profesora bolo zakladom, o ktory sa
opierali Studenti vnimajuc, Ze dostavaju to najlepsie, ¢o na Slovensku moézu v danom
odbore ziskat. Motivoval Studentov nielen jeho charakterovymi vlastnostami, ale aj jeho
erudovanostou a pracovnou zanietenostou.

VazZeny pan profesor boli ste pre nas vynimoc¢nou osobnostou, sme radi Ze sme Vas
poznali! Zostanete pre nas jedine¢ny a nenahraditelny.

Vdaka Vam za vietko. Cest Vasej pamiatke!

prof. Ing. Dusan Bakos, dekan FCHPT STU

Foto: J. Valikova



SPOMIENKOVY SEMINAR K PROF. GORNEROVI

Oddelenie potravinarskej technolégie, FCHPT STU Bratislava
Oddelenie vyzivy a hodnotenia potravin, FCHPT STU Bratislava
Potravinarska sekcia, SSPLPV pri SAV
OS Potravinarska chémia SCHS, Vyskumny Gstav mliekarensky, Zilina
Slovenska spoloénost pre vyZivu, Slovensky mliekarensky zviz,
Slovenska chemicka kniznica, FCHPT STU

Vas pozyva na odborny seminar
Zivot a dielo Prof. Ing. Dr. Fridricha Gornera, DrSc.

Termin konania:

19. aprila 2007 (Stvrtok) o 14,00 hod.
Miesto konania:

Slovenska chemicka kniznica, FCHPT STU
Radlinského 9, 821 37 Bratislava

(vchod do novej budovy FCHPT)

Program:
Prof. Ing. Jan Sajbidor, DrSc.
Prihovor prodekana FCHPT STU
, Ing. Alexander Szokolay, DrSc.:
Profesor Gorner — mo6j vedecky suputnik a osobny priatel
Doc. Ing. Stefan Schmidt, PhD.:
Vyskumnd a pedagogicka ¢innost prof. Gérnera v chémii potravin
Doc. MUDr. Igo Kajaba, PhD.:
Prof. Gorner — jeden zo zakladatelov Slovenske] spolo¢nosti pre racionalnu vyzivu
Ing. Karol Herian, PhD.:
Prof. Gorner ajeho nezastupitelné poOsobenie pri etablovani slovenského
mliekarstva
Doc. Ing. Lubomir Valik, PhD., Ing. Maria Greifova, PhD.:
Vedecké a pedagogické aktivity prof. Gérnera na CHTF SVST/FCHPT STU v
Bratislave

Spomienkova prezentacia
Vystupenie pritomnych hosti
Spolocenské posedenie a diskusia



Prof. Gorner a jeho nezastupitelné posobenie pri etablovani slovenského
mliekarstva

Vaziené damy, vazeni pani, mili priatelia,

je mi velkou ctou byt na dnesnom slavnostnom seminari, kde si pripominame Zivot
a dielo pdna prof. Ing. Fridricha Goérnera, DrSc. To nie je len pripomenutie si Zivotnych a
pracovnych zasluh pdna profesora, to je aj prejav ucty a vdaky, ktord k nemu ma celd
mliekarenska verejnost. Svoje vyznamné osobnosti si ctia v kazdej spolo¢nosti a zucastnil
som sa takych viacerych oslav doma i v zahranici a som vel'mi rad, Ze aj u nas si zainame
viac vazit svojich vyznamnych ucitelov, vedcov a ludi, ¢o priniesli pre spolo¢nost urcity
pokrok.

Pan profesor Gorner je jeden z vyznamnych fudi, ktory ma nezastupitelné zasluhy
nielen v oblasti pedagogickej pri vychove mliekarenskych odbornikov a v oblasti
potravinarskej a mliekarenskej mikrobiolégie a v dalSich ¢innostiach, ktoré tu boli uz v
predchdadzajucich referdtoch spominané, ale pre nas byvalych a aj terajsich
mliekarenskych pracovnikov pan prof. Gorner bol vidy nieCo viac, bol to pojem
mliekarenskej autority, bol to medzinarodne uzndvany Spi¢kovy vedec, ktorého nazor bol
vzdy rozhodujuci pri vietkych délezitych odbornych rozhodnutiach.

Ja osobne som prakticky hned, po absolvovani studia na CHTF v Bratislave so
Specializdciou mlieko — tuky, bol v sustavhom kontakte s prof. Gornerom a tiez s doc.
Palom. Jednak som chodieval ¢asto na mliekarenskd katedru na priatelské debaty s
mojimi uCitemi a tieZ na vSetky Statnicové komisie, kde sme vidy s profesorom Gérnerom
hodnotili absolventov. Tiez som bol vedicim desiatok diplomovych prac a napokon pén
profesor Gorner bol aj mojim Skolitefom na dizertacnej praci. Pre mna kazdé stretnutie s
nim bolo vidy velmi vzacne, lebo u neho som ziskaval vidy nové, ale aj ludské a moralne
hodnoty, ktoré ma vidy povzbudili a dali chut do novych aktivit. Pan profesor ma
nasmeroval, aby som sa venoval problematike vyuZitia obsahu i6nového vapnika pri
vyrobe syrov a doposial prave tieto poznatky sa bohato vyuZivaju pri vetkych syrdrskych
Specialitdch vratane parenych syrov. M6Zzem zodpovedne povedat, Ze prave vdaka panu
profesorovi som sa cely mo6j pracovny zZivot venoval mliekarstvu. On ma vidy vedel
povzbudit vo vsetkych tazkych pracovnych problémoch, vidy mi daval optimistické vizie
pri rozhodovani o existencii mliekarenského vyskumu a tiez i pre celé nase slovenské
mliekarstvo.

Ako pracovnici Vyskumného Ustavu mliekarenského v Ziline, sme s panom
profesorom tieZz velmi Uzko spolupracovali, chodili sme sa vidy radit o vyskumnych
problémoch a riesili sme mnohé spoloéné problémy zvlast s ovéim mliekarstvom. Ja s
panom profesorom sme chodili do Rakluska ako predstavitelia slovenského
mliekarenského priemyslu pri vyjednavaniach o kvalite a predaji bryndze do Rakuska.



Spolu sme presadzovali vyrobu tradiénych ementalskych syrov v Krupine i v Leviciach a
tiez mnohé iné aktudlne mliekarenské problémy. Spominam si tiez na spolupracu Katedry
mlieka a tukov v Bratislave s Humboltovou univerzitou v Berline, kde sme uz ako Studenti
a potom aj ako zodpovedni pracovnici mliekarenského priemyslu mali Uzke pracovné
i ludské kontakty, ktoré trvaju az doposial. Takychto prikladov spoluprace pana profesora
s mliekarenskou praxou je velmi vela. Spolu sme s panom profesorom zacinali realizovat
oslavy Medzindrodného dfia mlieka v Ziline a neskér aj v Bratislave, spolu sme
organizovali mnohé odborné konferencie i seminare a pomadhali sme mliekarom
propagovat mlieko a mlie¢ne vyrobky. Pan profesor Gorner vidy vedel vycitit podstatu
problému a vedel k tomu zaujat aj spravne stanovisko. Takychto spomienok mam ja a aj
moji kolegovia z VUM este podstatne viac a mnohi jeho absolventi tieZ by mali toho edte
vela na doplnenie.

Pan profesor Gorner cely svoj pracovny Zivot naplnil neobycajne bohato a
zanechal po sebe nielen bohaté publikacie, celd radu svojich absolventov a doktorandov,
ale aj pre celd mliekarensku verejnost dolezZité posolstvo o celospoloc¢enskom vyzname
mlieka pre ludsku vyzivu.

Je vel'mi tazko v kratkosti vyjadrit prinos pana profesora Gérnera pre slovenské
mliekarstvo. Jeho zasluhy o rozvoj mliekarstva a mliekarenskej vedy na Slovensku su
nepopieratefné. Pravom mobZeme preto povazovat prave pdana prof. Dr. Ing. Fridricha
Gornera, DrSc. za zakladatela modernej mliekarenskej vedy na Slovensku. On si to zasluzi
nielen pre svoj odborny prinos, ale aj pre jeho blizky vztah nielen k mliekarenskej vede,
ale aj k mliekarenskej praxi.

Aj ked uz nie je medzi nami, spomienka na pana profesora Gornera pretrva
i do buducnosti a navidy zostane naSou vynikajucou mliekarenskou osobnostou. Jeho
meno bude aj do buducnosti ozdobou vsetkych mliekarenskych titulov. Pan profesor
Gorner bol skutoéne svojim vyznamom velky ¢lovek !

Zaverom by som chcel pripomenut jeho odkaz, aby sme si vedeli i na Slovensku
viac vazit jeden druhého, aby sme sa vedeli vzajomne podporit a spolu presadzovat
rozumné veci. Potom si nas budu viac vazit i nasi naslednici.

Bratislava 19. april 2007 Ing. Karol Herian, CSc., emeritny pracovnik VUM, a. s. Zilina
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Jiii Davidek

Ustav chemie a analyzy potravin privat:

Vysoka Skola chemicko-technologicka Obrovského 12/317
Technicka 1905, 166 28 Praha 6 141 00, Praha 4
tel.: 220 443 059, fax: 233 339 990 tel. 272764777
e-mail:

V Praze dne 18.4. 2007
Véazeni slovensti kolegové a pratelé,

Velmi mne potesilo vase oznameni, ze celd vaSe potravinaiska vetejnost ptipravila
seminaf, na kterém hodlate vzpomenout a soucasné vyzdvihnout zasluhy vaseho
dlouholetého pracovnika prof. Ing. Dr. Fridricha Gornera, DrSc. Jsem totiz piesvédcen, ze
pouze ti, ktefi si vazi a dovedou ohodnotit praci svych ptedchidct, tvoifi skutecnou
nekonecnou fadu predchidct, soucastnikli i budoucich pracovnikii. Tedy tu nekonecnou
fadu tvorici historii a vyvoj kazdého védeckého oboru a nejen jeho. V kazdém lidském
poc¢indni neni ve skute¢nosti soucasnost bez minulosti, pravé tak jako ani budoucnost bez
soucasnosti. VSe je vzajemné¢ a neodmysliteln¢ propojeno. Vzdavejme tedy pocty byvalym
spolupracovnikiim, aby ti dal$i mohli vzdavat svoji Gictu i nam, az na$ zivot se nachyli. Je
to od vas hezké, lidské a velkorysé.

Dovolte tedy i mne, abych se k laudaciu na milého ptitele pfipojil i ja. A¢ jsem o
néjaky ten rok mladsi, mél jsem moznost s ,,Fricem®, dovolte mi toto ptatelské osloveni,
nebot’ jsme nebyli jenom dobii kolegové, ale predevsim i dobii pratelé. Poznal jsem ho
jesté jako student na Vysoké Skole chemicko technologické v Praze, kdy jsem se
pravidelné zucastioval akci, které organizoval prof. Gustav Janicek na rliznd témata
souvisejici s chemii a analyzou potravin. NaSe setkavani pokracovalo i béhem mého
pobytu ve Vyzkumném ustavu potravinaiském, s kterym mél prof. GoOrner intenzivni
spolupraci, predeviim pak s kolektivem Dr. Jitky Cerné-Heyrovské, pracujici se svym
kolektivem na mikrobiologickych metodach stanoveni nékterych vitamind skupiny B. Po
mém prechodu na VSCHT v roce 1960 se nase spoluprace jesté podstatnym zptisobem
prohlubovala. Bylo to pfedev§im vramci byvalé Odborné skupiny potravinaiské a
agrikulturni chemie Ceskoslovenské spole¢nosti chemické, jejimZ byl na Slovensku prof.
Gorner predsedou. Ob¢ organizace, tedy Ceskd 1 slovenskd cast poradali pravidelné
nejriznéjsi semindie, které jsme vzajemné navstévovali. Zde jsme tedy méli nejednu
prilezitost dozvidat se o novych poznatcich i objevech jednotlivych pracovnich kolektivi,
ale méli jsme 1 moznost poznavat se hloubéji i po lidské strance. Tedy po praci jsme méli i
dostatek pfrilezitosti prozivat néco, na coz velmi radi vzpominame. Cozpak je mozné
zapomenout na naSe jiz tradiéni symposia konand na nejriznéjSich mistech nasi vlasti.
Mnozi z nas si jisté jesté vzpomenou, jak za jednoho dlouhého a velmi veselého vecera po
pfednaskéch jsme v zapalu zdbavy snédli vzorek syrt pfipravenych z mlezivového mléka
prof. Sebelovi z byvalé Vysoké $koly zemédélské, dnes tedy Masarykovy zemédélské a
lesnické university v Brn¢, jesté pted jeho prezentaci, ktera méla probéhnout az nasledujici
den. Nebo ty veselé hradky po chemickych sjezdech v Banské Stiavnici, mnohdy kongici
az za raniho ,,kuropéni. Relativné velmi Casto jsem k vam zajizdél i na Skolu, do mnoha
komisi a po urCitou dobu i do vasi védecké rady. Velmi rdd nato obdobi vzpominam.
Nikdy jsem pfi téchto ptilezitostech neopomenul navstivit i prof. Gornera. Setkaval jsem se


mailto:Jiri.Davidek@vscht.cz

snim i na zasedanich Ceskoslovenské akademie zemé&délské a pii nejrizngjsich akcich,
kterd tato védeckd organizace potfadala. Vzpominam i na nase posledni setkdni, které se
uskutecnilo na Chemickém sjezdu porddaném v Nitfe. Byli jsme oba ucastnici sekce
vénované potravindiské a agrikulturni chemii. NaSe setkdni bylo 1 fotograficky
zdokumentovano, tenkrate jsme pii té prilezitosti fekli, Ze se pokusime zorganizovat jesté
né&jaka ta nade dalii setkani. Zel jiz k nim nedoglo a jesté vice, el jiz k nim nikdy ani dojit
nemuze. Pravidelné jsme si vSak vyménovali vano¢ni blahoptani. Letosniho roku prvnim
rokem chybeélo. Kdyz jsem psal kondole¢ni dopis jeho pani manzelce napsal jsem doslova:

S hlubokou litosti nas zastihla zprava od nasich slovenskych pratel, ze nas opustil
jeden z nasich nejlepsich a urc€ité nejvérnéjsich slovenskych kolegti. Znali jsme se opravdu
dlouhou dobu, vzdy jsem se pii svych navstévach Slovenska téSil na naSe setkani.
Obdivoval jsem jeho obrovskou Zivotni vitalitu a stadlou pracovni aktivitu i jeho vysledky
jak ve védecké, tak i pedagogické sféfe. Za dobu svého pusobeni na Chemické fakulté
Slovenské technické university v Bratislavé vychoval celé generace chemik, ktefi nalézali
uplatnéni nejen v potravinaiském odvétvi, ale 1 v Sirokém okruhu obori piibuznych. Jsem
presvédcen, Ze tento jeho celozivotni pomnik vybudovany mimofadnou praci a pili bude
mnoha mladym pracovnikiim zafit jako vytouZena meta.

V posledni dobé jsem mél jiz velmi malo piileZitosti k vzajemnému setkavani.
Pokud se pamatuji, vidéli jsme se naposled pted né€kolika lety pii ptilezitosti Chemického
sjezdu v Nitfe. Tam jsme si jesté pekné notovali a upfimné se radovali z naseho setkani a
upiimné jsme si prali pevné zdravi a radosti ze Zivota. Pak jsme si, zel méli moZnost,
vymenovat pouze vano¢ni a novorocni gratulace. Je mi opravdu moc lito, ze v letoSnim
roce ze Slovenska takovou gratulaci psanou charakteristickym a typickym rukopisem
svého pfitele jiz neobdrzim.

Vézeni, dovolte ndm, abychom Vam, alespoii touto cestou, vyjadfili upfimnou
soustrast nad odchodem Vaseho nejbliz§iho. Vime, Ze slova utéchy v téchto tézkych
chvilich mohou znamenat jen velmi malo, ubezpeCujeme vas vSak, Ze v naSich myslich
bude Fric Gorner zachovan nejen jako mimoradné talentovany, pilny vysokoSkolsky ucitel

a vyznamny védecky pracovnik, ale pfedevSim jako velky pfitel a lidsky charakterni
osobnost.

Vézeni slovensti pratelé nakonec mi dovolte, abych se omluvil, Ze se nemohu nejen
z casovych divodl vasi vzpominkové akce zucastnit. Opétné vsak opakuji, Ze si vaseho

o~

pocindni nesmirn€ vaZim a ocenuji ho.

S pratelskym pozdravem

Jiti Davidek
piedseda Odborné skupiny potravinaiské a agrikulturni chemie CSCH



PRILOHY

Z POSLEDNEJ KORESPONDENCIE PANA PROFESORA GORNERA

Ing. Karol Herian, CSc.

Vyskumny ustav mliekarensky, a. s.
DIlha 95, P.O.Box C 54

010 01 Zilina

VdZeny pan riaditel, mily Karol!

Dakujem za milé a pohotové hodnotenie, ktoré ste uverejnili v poslednom ¢isle
MLIEKARSTVA pri prileZitosti udelenia Patockovej medaile mojej osobne. Tuto poctu som
prijal aj v mene mojich vzdcnych spolupracovnikov, medzi ktorymi ste boli a ste aj nadalej
aj Vy.

Sucasne mi dovolte, aby som pri tejto prileZitosti vysoko hodnotil Vase dlhorocné
uspesné pbsobenie vo funkcii riaditela Viyskumného ustavu mliekarenského v Ziline.

Vdm ako jedinému zo slovenskych riaditefov priemyselnych vyskumnych ustavov
potravindrskych sa podarilo ustav nielen udrZat ale aj zveladit. Za to Vam prislucha vdaka
vSetkych slovenskych mliekarov, ako aj nasa.

Vo Vasej dalSej cinnosti Vdm prajem predovsetkym dobré zdravie a dalsie
pracovné a osobné uspechy,

Vas
Prof. Dr. Ing. Fridrich Gorner, DrSc.

P.S.: Prikladdm list pre kolegu Obermaiera s prosbou, aby Ste mu ho nejako dorudili.
Nepozndm totiZ jeho sucasnu adresu. Vy iste pridete s nim skér do styku ako ja.

Dakujem.

F.G.

VdZeny a mily pan kolega Ing. Obermaier!

Vas mily list z 18.X. t.r. a priloZend peknd rytina ma potesili. V poslednom case, na
staré kolend, sa mi dostalo viac pocty ako v minulosti. Casy sa menia, ved aj Vy to
pozndte.

Jeden lekdr hygienik, ked odchddzal do déchodku, v jednom rozliuckovom clanku
nazval niektorych ludi, s ktorymi pocas celého svojho aktivneho Zivota spolupracoval —
trvalkami. PovaZujem to za Cestné oznacenie. Myslim, Ze aj Vy ste hodny takéhoto
»epitheton ornans”. Napriek Zivotnym zvratom, vdaka Vasim vedomostiam, schopnostiam
a ochote pomdhat, ste sa vZdy ocitli vo Vam prisltuchajucej vyznamnej pozicii.

List posielam Ing. Herianovi, nakolko nepozndm Vasu domdcu adresu s prosbou,
aby Vdm ho dorucil. Iste Ste s nim v kontakte.

ESte raz dakujuc za Vasu pomoc pri prekladani prispevkov na Medzindrodny
mliekarensky kongres v minulosti, ostdvam s prianim predovsetkym dobrého zdravia
a dalsich pracovnych a osobnych uspechov do buducnosti

Vas
Prof. Dr. Ing. Fridrich Gorner, DrSc.
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FRIDRICH GORNER

F. Gérner, L. Valik
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Ing. A. MADARIC, CSc.
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Faximilie z niektorych kniznych publikacii prof. Gornera



Frank Sinatra: My Way Lyrics

Autori: Revaux, Jacques; Anka, Paul (Eng. Lyr.);

Thibaut, Gilles; Francois, Claude

And now the end is near

And so | face the final curtain

My friend I'll say it clear

I'll state my case of which I'm certain

I've lived a life that's full

| traveled each and every highway
And more, much more than this

| did it my way

Regrets I've had a few

But then again too few to mention

| did what | had to do

And saw it through without exemption

| planned each charted course
Each careful step along the byway
And more, much more than this

| did it my way

Yes there were times I'm sure you knew
When | bit off more than | could chew
But through it all when there was doubt
| ate it up and spit it out, | faced it all
And | stood tall and did it my way

I've loved, I've laughed and cried
I've had my fill, my share of losing
And now as tears subside

| find it all so amusing

To think I did all that

And may | say not in a shy way
Oh no, oh no, not me

| did it my way

For what is a man what has he got

If not himself then he has not

To say the things he truly feels

And not the words of one who kneels
The record shows | took the blows

And did it my way
Yes it was my way

Oblubend piesen F. G., volny preklad (L.V.)

Teraz, ked' je koniec blizko,
Celim poslednej opone.

Priatelu, poviem ti to jasne
svojim Zivotom som si isty.

Zil som plnohodnotne,

cestoval vela a kazdou dialnicou,
A viac, viac ako ¢okolvek,

Siel som vlastnou cestou.

Par veci [utujem,

Ale, nestali za zmienku,
Spravil som, ¢o som musel,
A nepotreboval vynimku.

Pripravoval som si kurzy Zivotom,
kazdy opatrny krocik ulickou.

A viac, ovela viac, ako to,

Siel som vlastnou cestou.

Ano, boli chvile, iste to poznate,

ked som vzal viac, ako som potreboval.
Cez to vsetko, ked' prisli pochybnosti,
postavil som sa ¢elom, zbavil sa ich,
vztycCil som hlavu a Siel vlastnou cestou.

Miloval som, smial som sa a plakal,
svoj zivot som naplnil, ¢ast aj stratil.
A teraz, ako slzy ustupuiju,

pripadd mi to tak smiesne.

Aby som si myslel,

Ze som vsetko urobil,

mobzem placho povedat, Ze nie,
to nie ja, ale bola to moja cesta.

Preco je ¢lovek, ¢o vlastne ma.

Ak nie je sdm sebou, ni¢ nevlastni.
Aby hovoril veci a ich obsah citil,

a nie slova, ktoré iny mu nukal.
Utrzil som aj rany, no Zil som naplno.

Ano, $iel som svojou vlastnou cestou.






