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PROGRAM KONFERENCIE

STREDA 25.9. 2013

12,00 -14,00
Prezentacia Géastnikov

14,00 — 14,40

ROVNY, I.:
Otvorenie konferencie a prihovor hlavného hygienika SR
ADAM, S.:
Prihovor 3t&tneho tajomnika MPSR
SAJBIDOR, J.:
Prihovor dekana FCHPT STU
KAJABA, |.:
Kam smeruje vyZziva -prihovor predsedu Slovenskej spolo¢nosti pre
vyZivu
SZOKOLAY, A.:
Cudzorodé latky v poZzivatinach - spomienky zakladatel’a konferencie

14,40 -15,10 Prestavka
15,10-17,00

BIRES, J.:
Kvalita potravin v Slovenskej republike
BIROSOVA, Z.:
Uloha Nérodného kontaktného bodu EFSA aformy spolupréce v ramci
EFSA
TRUSKOVA, |.:
Pohrad namozny pristup na uréenie benefitu a rizika jodu
JAROSOVA, A.:
Ftalaty v kravském mléce v zavidosti na zpiisobu ziskavani

STVRTOK 26.9. 2013

8,30-9,40

SLEZAROVA, A.:
Cudzorodé latky z pohl'adu laboratorng diagnostiky
MATUSOVA, M.
Kontrola rezidui pesticidov v potravinach
GEBCZYNSKI, P.:
The content of oxalates in selected vegetables depending of drying
method and storage conditions
GREIF, G., GREIFOVA, M.:
Biogénne aminy v potravinach

9,40 - 10,00 Prestavka
10,00 - 12,00

KOVAC, M..

EFSA ajeho tlohav oblasti cudzorodych latok v potravinovom ret'azci
KAJABA, |., GINTER, E., STARUCH, L., SZOKOLAY, A., MADARIC, A.,
UHNAK, J.:

Vyvoj nutriénych aklinickych rizik obyvatel'stva
SZOKOLAY, A. SLOVINSKA, M., SALGOVICOVA, D.,
SZOKOLAYOVA, J.

Hodnotenie rizika z expozicie fluérom z potravinového retazcav SR
KROMEROVA, K .:

Akrylamid - opatrenia najeho znizovanie v potravinach v EU a priebezné

vysledky
SAJBIDOR, J.:

Cudzorodé latky v rastlinnych olegjoch atukoch
MLYNAR, J.: fy SHIMADZU

RieZenia firmy Shimadzu v analyze potravin technikami GCMSMS a

LCMSMS

12,00 — 12,30 Diskusia
12,30 — 14,00 Obed



14,00 -17,00 Prehliadka posterov

19,00 Spoloéensky veter
UDELENIE OCENENI SLOVENSKEJ
SPOLOCNOSTI PRE VYZIVU VYZNAMNYM
OSOBNOSTIAM POTRAVINARSKEJ OBCE

PIATOK 27.9. 2013

9,00 - 10,00

HORVATHOVA-TRUCHLA, K.:
Monitoring spotreby vybranych pridavnych latok v potravinach

SYCOVA, M.
Bezpecnost’ papierovych a karténovych obalovych materidlov — migrécia
fotoiniciatorov (monitoring natrhu v SR)

STUJBER, M ..
Moznosti aplikécie nuklearngl magnetickej rezonancie pri analyze
potravin

10,00 - 10,20 Prestavka

10,20 - 11,20

CHOVANCOVA, J.:
Expozicia veobecngj populacie Slovenska polybromovanym
difenyléterom

KUCHTA, T.
Sl¢asné moZnosti analyzy biologickych kontaminantov v potravinach
metdédami zalozenymi na polymerazovej retazovej reakcii

LAUKO, L.
Stanovenie dusitanov vo vodach a napojoch metddou prietokove)
coulometrie

11,45-12,15
Panelova diskusia
Ukonéenie konferencie

Postery

BERNAS, E., JAWORSKA, G.
Comparison on the antioxidant properties of frozen white and brown agaricus
bisporus mushrooms

BUKSA, K.:
I solation, modification and characterization of rye water soluble arabinoxylans and
protein

BUKSA, K.:
Pasting characteristics of rye starch with addition of non starch polysaccharides
varying in their molecular mass

DOSTALOVA, L., DVORAK, L., DVORACKOVA, E., NEDOMOVA, S,
KALHOTKA, L.,LUZOVA, T.:
Vliv rostlinnych silic na mikrobiologickou kvalitu syrovétky

FLORKIEVICZ, A.:
Microbial quality of cherry sorbets with addition of pulp from jerusalem artichoke
tubers

GALKOWSKA, D. JUSZCZAK, L.,FORTUNA, T.:
Effect of sucrose replacement with steviol glycosides on textural properties of
gelatine desserts

GEBCZYNSKI, P., KORUS, A., TARASEK, M., GWOZDZ, BANAS, E.:
Effect of morphological type and date of harvest on antioxidant properties of fresh
and dried pardey lamina

GOLIAN, J.,,BELEJ, J.
Obsah vybranych pesticidov v potravinach

GOLIAN, J.,,BELEJ, J.
Obsah vybranych pesticidov vo vodach

GOLIAN, J., BELEJ, J., CURLEJ, J., SNIRC, M .:
Zdravotna bezpe¢nost’ vybranych aromatickych |atok



GOLIAN, J., BELEJ, J., CURLEJ, J., REVAK, O.:
Hodnotenie rizika aromatickych latok v potravinarstve

GREGA, T., NAJGEBAUER-LEJKO, D.,, TABASZEWSKA, M,
JAWORSKA, G.:

Influence of whey protein concentrate (WPC 80) addition on the rheological
properties of waterin-oil emulsions during storage

HRUSKOVA, T., SOBEKOVA, A., SULI, J., BUIDOSOVA, Z.:
Vplyv xenobiotik vo vodach vychodného Slovenska na potravinovy ret’azec a
zdravie obyvatel'stva

JAWORSKA, G., BERNAS, E., SKRZYPCZAK, A.:
Effect of braising on the B-carotene and lycopene content in armillaria mellea
mushroms

JUSZCZAK, L., GALKOWSKA, D. WITCZAK, M., FORTUNA, T.:
Effect of bulking agents on the mechanical properties of low sugar gelatine
desserts with steviol glycosides addition

JUSZCZAK, L., GALKOWSKA, D. WITCZAK, M., FORTUNA, T.:
Effect of inulin on the rheological properties of low sugar fruit sauces sweetened
with steviol glycosides

KORUS, A., GEBCZYNSKI, P., SLUPSKI, J., BANAS, A., GWOZDZ, E..
Effect of health-promoting additives on the quality of low-sugar jams

MARCINCAKOVA, D., BACA, M., MARCINCAK, S, LOVICOVA, L.:
Vplyv ¢asu a teploty macerécie na antioxida¢né vlastnosti vodnych extraktov
rastlin

MATI, M., STARUCH, L., STARUCHOVA, M. :
Inhibi¢né latky v hydinovom méase a méasovych vyrobkoch - situédciav SR

POGON, K., JAWORSKA, G., SKRZYPCZAK, A.:
Influence of maturity stage on quality of padus avium (mill.) fruits

SLUPSKI, J., LISIEWSKA, Z., GEBCZYNSKI, P., KORUS, A., SKOCZEN-
SEUPSKA, R.:

Effect of freezing and canning on the trypsin inhibitor and phytic acid in immature
seeds of common bean (phaseolus vulgaris|.)

SKRZYPCZAK, A., JAWORSKA, G., POGON, K., STARUCH, L.
Effect of extraction methods on the niacin content in some fresh and processed
mushrooms

STARUCH, L., MATI, M., STARUCHOVA, M .:
SGcasny stav vyskytu lepku v mésovych vyrobkoch na Slovensku

§TRNKOVA, J., TEPLA ,J., SYKORA, V., LUZOVA, T.,J0ZL,M.,
SUSTOVA, K.:
Senzoricka analyza syrovétkovych syra

SPAKOVSKA, E., MARCINCAK, S, BACA, M., SVIGAROVA, R.
Obsah siry vo vinach zakupenych v obchodnej sieti SR

TABASZEWSKA, M., NAJGEBAUER-LEJKO, D., SKRZYPCZAK, A.,
JAWORSKA, G., GREGA, T.:

Influence of storage and extraction method on antioxidant properties of pickled
asparagus officinalis

TOPOLSKA, K.
Microbial quality of cherry sorbets with addition of yakon root powder

TUTBERIDZE, T., BELOUS, O., PRICHKO, T.:
Change of quality for kiwi fruit during processing



