Adresy garantov odbornych sekcii:

A. Pa’nohospodarska sekcia

prof. Ing. J. Svihra, DrSc.

Katedra rastlinnej vyroby

Slovenska pinohospodarska univerzita
Tr. A. Hlinku 2

949 76 Nitra
(maria.hruba@uniag.sk

Ing. A. Janitor, PhD.

Ustav krajinnej ekoldgie SAV
Stefanikova 2

P.0.BOX 245

814 99 Bratislava
(anton.janitor@savba.pk

B. Lesnicka sekcia

doc. Ing. J. Kondpka, PhD.
Lesnicky vyskumny Ustav
T.G.Masaryka 22

960 22 Zvolen
(jkonopka@nlcsk.org

Ing. Jozef Paulenka, CSc.
L. Stara 1295/28

960 01 Zvolen
(paulenka@zvmail.gk

C. Potravinarska sekcia

Ing. L. Staruch, PhD.

Fakulta chemickej a potravinarskej
technoldgie STU

Radlinského 9

812 37 Bratislava
(ladislav.staruch@stuba)sk

doc. Ing. J. Golian, Dr.

Fakulta biotechnol6gie a potravinarstva
Slovenskéa ptnohospodéarka

univerzita

Tr. A. Hlinku 2

949 76 Nitra

(jozef.golian. AF@uniag.9k

doc. RNDr. J. Sobocka , CSc.
Vyskumny Ustav pédoznalectva a
ochrany pody
Gagarinova 10
827 13 Bratislava
(i.sobocka@vupop.$k

Ing. J. Golecky, PhD.

VU travnych porastov horgho
pornohospodarstva
Mladeznicka 36

974 21 Banska Bystrica
(golecky@vutphp.sk

doc. Ing. G. Juhasov&Sc.
Ustav ekoldgie lesa Zvplen
Polska biol6gie drevin Nitra
Akademicka 2
949 01 Nitra
(gabriela.juhasova@savzk)s

prof. Ing. J. Sajbidor, DrSc.
Fakulta chemickej a potravinarskej

technoldgie STU

Radlinského 9

812 37 Bratislava
(lan.sajbidor@stuba.¥k

prof. Ing. A. Dandar, DrSc.
Fakultanubkej a potravinarskej
technolégie STU
Radlinského 9
812 37 Bratislava
élexander.dandar@stuba).sk

Slovenska spolénost’ pre pal’nohospodarske,
lesnicke, potravinarske a veterinarske vedy
pri SAV v Bratislave
Fakulta chemickej a potravinarskej
technolégie STU v Bratislave
Slovenskéa pd#nohospodarska univerzita Nitra

VIII. ZJAZD A 14. VALNE ZHROMAZDENIE
SLOVENSKEJ SPOLOCNOSTI PRE PONOHOSPODARSKE,
LESNICKE, POTRAVINARSKE A VETERINARSKE VEDY PRI
SAV V BRATISLAVE

ktoré sa uskuta®nia dia 16. juna 2010
na Slovenskej pinohospodarskej univerzite,
A. Hlinku 2, 949 76 Nitra



Program:

08°-09% - Prezentacia

09°-09°h — Otvorenie a prihovory hosti
09°°- 10*h — Plenarna prednaska

doc. Ing. Jozef Konbpka, CSc.

K problematike rozvoja vedy a vyskumu
Vv pd’nohospodarstve,

lesnictve, potravinarstve a veterinarstve

10*°- 10°%h - Prestavka
10*- 1% - Valné zhromaZdenie s programom:

Sprava oé¢innosti Spolatnosti za r. 2005-2010
Sprava reviznej komisie

Odovzdanie medaily J. Fandlyho

Diskusia k ¢innosti Spolatnosti

Vorby nového vyboru Spol@nosti

Sprava mandatovej komisie a uznesenia z Valného
zhromazdenia

oA WNE

12°-1%°h - Obed
13°-16°h — Odborny program v sekciach

16 - 17°h — Prezentacia posterov a firiem

Organizaéné pokyny:

1. Zavaznu prihlaSku mazov prispevku prosime zastana adresu garanta
prislusnej odbornej sekcie 80. aprila 2010.

2. Zjazdovy poplatok vo vysk@0,00 €uhralte na @et Slovenskej sporitee
v Bratislave,

¢ Gétu 172643264/0900, VS: 201QCO: 00179019, DI: 2021978596 Slov.
spola@nosti).

V poplatku su zahrnuté naklady na vydanie zbornikoedbornych sekcii a
naklady na vydanie materialov z Valného zhromaizden

3. Naklady na cestovné, ubytovanie a stravovanie rsidih &astnik alebo
vysielajuca organizacia.

4. Garantovi sekcie prosime zasl&as prispevok: 1 exemplaytlaéeny a
mailom do 16. méja 201QWord, forméat A riadkovanie 1,5lavy okraj 2,5 cm,
pravy 2,5 cm) poth uvedeného vzoru. VSetky prispevky budi publikévan
v samostatnych zbornikoch sekcie, plenarne v razgabx. 6 stranposterové
v rozsahu max. 4 stran vrataolerazkov, tabuliek a pouZitej literatary.

5. Do 20. maja 2010garanti sekcii zaslu prihlasenyntadtnikom odborny
program.

6. V pripade netasti poplatok nevraciame, zbornik zaSleme.

Vzor:

Néazov prednaskyplyv vitaminov......

Ing. M. Novy, PhD. — Ing. A. Nov4, PhD.
Slovenska pimohospodarska univerzita Nitra

Abstract. (v anglickom jazyku, max. 5-7 riadkov)
Keywords:
Uvod..., Material a metddy,..., Vysledky a diskusiaZaver,...Literatara.

MoZnog’” ubytovania:

Hotel Agroinstitat, Nitra, 037/7910 11dww.agroinstitut.sk
Hotel Olympia, Nitra, 037/6536 727¥@ww.hotelolympia.sk
SD Pdénohospodar, Nitra, 037/65 34 541, www.uniag.sk




Posterova sekcia
Posterova sekcia

1/

Augustin, J., Jaworska, G., Suréwka, K., Dandar.; A

Zmrzliny a mrazené krémy ako potravinarske poclyutin

2/

Bgczkonicz, M., Fortuna, T., Roznowski, J., DohiniA.:

Mineral composition of bread baked from multugnaiixtures

3/

Bajzik, P., Zidek, R., Belef;., Golian, J.:

VyuZzitie molekularno-genetického markera na druhiolintifikaciu ryb

4/

Belak, M., Dudikova, J., Mastihuba, V.:

Priprava oligogalaktozidov bunkovymi stenan@yptococus laurentii

5/

Belej, L., Mar8alkov4, L., Barnova, M., Bajzik, P., Goliad,:

Vplyv rozdielnych spdsobov tepelného spracovanikvaditu DNA v jelaiom
mase

6/

Cejpek, K., Lichvarova, M., Vacdikova, D.

Chémia vyZivy v Skolskej praxi.

71

Dodok, L., Kov&ova, M., Miku§,L., Sturdik, E., Staruch, L.:

Beta — glukéany z obilnin v cerealnych technoldgiadbh zdravotné aspekty
8/

Fortuna, T., Przetaczek Roznowska, J., Majewska, Roznowski, J.:
Characteristic of afen phisicochemical propertiesti@awberry jellies

9/

Gerekova, P., Jurikova, N., Hybenova, E., Valik;

Interakcie laktobacilov a kvasiniek v pekarskyclaswch

10/

Gicdova, A., Draxlerova, M.:

Detekcia listeria monocytogenes, Campylobacter@EO157 v potravinach
11/

Hybenova, E., Bobrik, M., Lakato$, B.:

Vybrané ukazovatele stavu vyZivy v subore vysokisi§eh Studentov STU
12/

Jaworska, G., Barnas, E., Pogon, K., Dandar, A.agtch, L., Augustin, J.:
Content of amino acids an fresh and preservediéugmbisporus mushrooms



Posterova sekcia
Posterova sekcia

13/

Jaworska, G., Pogon, K., Barnas, E., Sady, M., Gaed.:

Antioxidant activity of fruit and fruit-whwey bevages.

14/

Juszczak, L., Gatkowska, D., Fortuna, T.:

Selected cereal products as a source of macral-mamoelements in human diet
15/

Kaceriak, I., Surowka, K., Dandar, A.:

Bioplasty — perspektivne obalové materialy

16/

Kalafova, A., Staruch, L.:

Koncentracie vapnika, sodika a titte v svalovych organoch kralikov po
experimentalnom podani niklu a zinku.

17/

Kalas, J.:

Prinos novej STN EN ISO 5492:2009 Senzoricka amaalySlovnik

18/

Kec¢keSova, M., Galova, Z., Hricova, A., Gajdo3ova, lhiakova, A.:
Zmeny profilu bielkovin v semenéach laskavca vplyvadiainej mutagenézy
19/

Koman, V.:

Lipidové odtlaky prstov v stavoch hladu casovanych pridavkoch glukozy
z frakcie lipidov krvného séra pacienta.

20/

Kovadova, M., Dodok, L., Mikus, L., Dubnicky, D.:

Stadium vlastnosti hydrogélu zo Supiek kakaovydbavd

21/

Kreps, F., Schmidt, S., Sekretar, S., Hlasnikové, J

Vplyv syntetického antioxidantu BHT na oxidovanétliané oleje /

22/

Lovayova, V., Dudrikova, E., Nemcova, R., Rimaro¥a,
Zivotaschopnadprobiotickych kultar v syroch s nizkodohrievanguesinou
pocas zretia

23/

Mikus, L., Medve&l’ova, A., Kovédova, M., Dodok, L.,

Vplyv vybranych enzymov na organoleptické a reatk§i vlastnosti pekarskeho
vyrobku



Posterova sekcia
Posterova sekcia

24/

Pajgkp - Fortuna, F.:

Rheological behavior of chemically modificated stees

25/

Poustkova, |., Bahkika, L., Peterkova, I., Staruch, L.:

Profil mastnych kyselin v netragliich rostlinnych olejich

26/

Rafay, J., Golian, J., Bulla, J.:

Perspektivy rozvoja a aplikacie ndtrej genomiky

27/

Revék, O., Zidek, R., Golian, J.:,

Detekcia alergénnej zlozky lupiny bielej v potréd@h pomocou optimalizovanej PCR
28/

Rohlik, B.-A., Pipek, P., Petrova, M., Staruch,:L.

Trvanlivé salamy sifirodnimi antioxidanty z keni.

29/

Sekretér, S., Hlasnikova, J., Schmidt, S., Kolesé&ol., Kreps, F.:
Aktivne a inteligentné balenie potravin

30/

Sekretér, S., Hlasnikova, J., Schmidt, S., Kolesé&ol., Kreps, F.:
Novodobé funkcie potravinarskych obalov

31/

Schmidt, S., Kreps, F., Sekretér, S., Hlasnikové, J

Vplyv pridavkuranovych semien na lipidovy podiel sojovej natierky.
32/

Smrti¢ova, H.,Canigova, M., Mastihuba, V.:

Priemyselna laktdza Lactozyme ako zdroj invert&zgyitetickym potencidlom.
33/

Simonyiova, D., Sirotna, Z., Dréxlerova, M.:

Organizovanie medzilaboratérneho porovnavacieh8ahia pre hodnotenie spdsobilosti.

1/

2/

3/

4/

5/

6/

7/

8/

9/

10/

11/

POTRAVINARSKA SEKCIA
POTRAVINARSKA SEKCIA
garanti: Ing. L. Staruch, PhD., prof. Ing. J.Sajbidor, DrSc.
doc. Ing. J. Golian, Dr., prof. Ing. A. Dandar, DrSc.

rokovacia miestnag: Katedra hygieny a bezgrosti potravin SPU

Sajbidor, J., - Staruch, L.:
Netradéné zdroje polynenasytenych mastnych kyselin

Staruch, L., - Sajbidor, J.:
Fermentované masové vyrobky s aplikaciou protkgth kultar

Kalas, J.:
Posudzovanie zhody v friohospodarstve, lesnictve a potravinarstve

Suréwka, K.- Rzepka, M. - Korbut, M.- Dandar, A.:
Selected quality attributes of ice stored frestanfish

Bubnik, Z.:
Nové trendy vo vyrobe potravin

Lackova, A., - Janech, J.:
Informana funkcia obalov ako g9’ marketingového komunikaého
mixu

Kaceiiak, |., - Suréwka, K., - Dandar, A.:
Vyvojové trendy balenia potravin

Sy¢ovéa, M. )
Nové legislativne predpisy EU pre obalové matgrial

Gebler, J.:
Cukrovarnictvi ¥era a dnes

Koman, V.: 5
Historia vzniku Potravinarskej sekcie na CHTFVYSS v Bratislave 1989

Golian, J., - Zidek, R., - BeleJ;., - Bajzik, P.:



Alergénny potencial vybranych potravin rastlinn@i@@odu a moznosti
detekcie alergénov



