Osnova kurzu Senzorické hodnotenie potravin (plati pre 1 dhovy kurz)

1 dnové kurzy, su vylucne urcené pre tych Gcastnikov kurzov senzorického hodnotenia , ktori
v minulosti absolvovali 2 diiovy kurz a po 3 rokoch od terminu absolvovania kurzu si potrebuju
obnovit’ platnost’ certifikatu Osvedcenie vybraného posudzovatel'a™ podla normy ISO
8586 a jej novely ISO 8586/C1.

Praktické cvicenia a nasledné preskisanie tcastnikov podl'a ISO noriem

1. Metddy overovania chut'ovych zmyslovych schopnosti a predpokladov pre hodnotenie,
vyber hodnotitel'ov. RozliSenie zakladnych chutovych kvalit, preverenie prahovych
koncentracii senzoricky aktivnych latok, rozliSenie prahovych koncentracii zakladnych
chuti. Skdska chut'ovej a vonovej pamati. RozliSovanie stupna farby, zakalu a
konzistencie potravin. Cvicenie je realizovanie podla ISO a EU noriem.

2. Metddy overovania Cuchovych zmyslovych schopnosti. Rozpoznavanie réznych druhov
vOni a neziaducich pachov v surovinach, obaloch a hotovom vyrobku. UrCovanie kvality
senzoricky aktivnych latok a ich prahovych koncentracii. PrecviCenie parového testu,
rozliSovacich a pamatovych testov pri hodnoteni potravin. Cvicenie je realizovanie podla
ISO a EU noriem.

3. Preskusanie ucastnikov kurzu podla ISO noriem

» Zhodnotenie kurzu
Odovzdanie dokladu ,Osvedcenie o absolvovani kurzu®
Odovzdanie certifikatu ,,Osvedcenie vybraného hodnotitela"

Casovy harmonogram bude spresneny pred zaciatkom kurzov, celkovy hodinovy vymer
kurzov pre jedno dnovy kurz je 8 hodin, vratane preskusania.



